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Corso ECM 

AGGIORNAMENTO IN MATERIA DI 

CAMPIONAMENTO, CONTROPERIZIA E 

CONTROVERSIA 

18 e 19 marzo 2026 

SALA POLIFUNZIONALE PALAZZO GRANDI STAZIONI | Fondamenta Santa Lucia 23, Venezia 

Responsabile Scientifico 

Daniela Sandri - Dirigente Biologo Unità Organizzativa Sicurezza Alimentare - Regione del Veneto 

Nell’ambito dei controlli ufficiali nel settore agroalimentare, il campionamento è un’attività critica perché, se non 

vengono eseguite correttamente tutte le fasi, compresa la verbalizzazione, potrebbe non essere possibile eseguire 

l’analisi da parte del laboratorio ufficiale o potrebbe essere necessario, da parte dell’autorità competente, 

annullare in autotutela un esito non conforme.  

I campioni devono essere prelevati, manipolati e identificati in modo tale da garantirne l'integrità, il valore legale e 

la validità scientifica e tecnica. 

Errori nelle procedure di prelievo, conservazione o gestione del campione possono compromettere i risultati di 

laboratorio, generare contestazioni e produrre conseguenze economiche e legali rilevanti. 

Questo corso nasce dall’esigenza concreta di fornire competenze solide e aggiornate sulle corrette modalità di 

campionamento e conservazione del campione, sulla gestione della controperizia e sugli aspetti tecnico-legali legati 

alle controversie.  

Attraverso un approccio pratico e operativo, il corso permette di acquisire strumenti essenziali per operare con 

rigore, sicurezza e consapevolezza. 

L’obiettivo del corso è aggiornare il personale delle AC della Regione e delle AULSS del Veneto, deputato ai controlli 

ufficiali e alle altre attività ufficiali, sulla normativa relativa alle attività di campionamento degli alimenti e agli istituti 

della “controperizia” e della “controversia”, al fine di effettuare controlli ufficiali efficaci e uniformi su tutto il 

territorio regionale. 

 

edizione ECM 

DESTINATARI 

Numero partecipanti: 90 

Il corso è riservato al personale dell’Autorità competente Locale e Regionale 

operante nelle Aziende ULSS della Regione del Veneto e al personale del Comando 

Carabinieri per la tutela della salute NAS di Padova e Treviso. 
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È accreditato ECM per:  

● Medici chirurghi (discipline: igiene degli alimenti e della nutrizione; igiene, 
epidemiologia e sanità pubblica) 

● Medici veterinari (tutte le discipline)  

● Chimici 

● Biologi 

● Farmacisti 

● Tecnici della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro 

CREDITI 14 ECM 

DURATA 14 ore (escluse le pause) 

LINK ISCRIZIONE  https://learning.izsvenezie.it/  

SCADENZA ISCRIZIONI 10/03/2026 

PROGRAMMA 

PRIMA GIORNATA: 18 MARZO 2026     DALLE 8:45 ALLE 17:00 

REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI dalle h. 8:30 alle h. 8:45 

dalle h 8:45 alle h 9:45 

CAMPIONAMENTI ED ANALISI CHIMICHE: ASPETTI GENERALI   

DOCENTI: PAOLO STACCHINI e STEFANIA MORELLI, Istituto Superiore di Sanità  

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

dalle h 9:45 alle h 10:15 

ANALISI CHIMICHE:  

● attività 

● interpretazione dei risultati 

● possibili criticità 

DOCENTE: GIANCARLO BIANCOTTO, IZSVe (sostituto: Lidia Contiero, IZSVe) 

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

 

DALLE 10:15 ALLE 10:30 PAUSA  

dalle h 10:30 alle h 12:00 

CONTROPERIZIA E CONTROVERSIA AI SENSI DELL’ART. 35 DEL REGOLAMENTO (UE) 

2017/625: 

● principi generali 

● azioni in capo all’Autorità Competente 

● casi pratici 

● aspetti sanzionatori 

https://learning.izsvenezie.it/course/view.php?id=515
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DOCENTI: ALFIO GALLO, Regione del Veneto e ANTONIO PEZZI, AULSS 6 Euganea 

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

dalle h 12:00 alle h 13:00 

CONTROVERSIA AI SENSI DELL’ART. 35 DEL REGOLAMENTO (UE) 2017/625:  

● criticità relative alla fase di campionamento 

● elementi tecnico operativi  

DOCENTI: PAOLO STACCHINI e STEFANIA MORELLI, Istituto Superiore di Sanità  

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

 

DALLE 13.00 ALLE 14:00 PAUSA PRANZO  

dalle h 14:00 alle h 17:00 

MODALITA’ DI CAMPIONAMENTO:  

● presentazione video tutorial 

DOCENTI: PAOLO STACCHINI e STEFANIA MORELLI, Istituto Superiore di Sanità - LORELLA 

BIROLLO, SUSAN MALACARNE e GUIDO GATTI, AULSS 6 

METODOLOGIA: dimostrazioni tecniche senza esecuzione diretta da parte dei partecipanti, presentazione di 

problemi o di casi clinici in seduta plenaria (non a piccoli a gruppi) e confronto/dibattito tra pubblico ed esperto/i 

guidato da un conduttore ("l'esperto risponde"). 

 

SECONDA GIORNATA: 19 MARZO 2026     DALLE 8:45 ALLE 17:00 

REGISTRAZIONE DEI PARTECIPANTI dalle h. 8:30 alle h. 8:45 

dalle h 8:45 alle h 10:30 

CAMPIONAMENTI ED ANALISI MICROBIOLOGICHE:  

● aspetti generali 

● alcuni aspetti della controversia nel settore microbiologico 

DOCENTE: ELISABETTA DELIBATO, Istituto Superiore di Sanità  

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

 

DALLE 10:30 ALLE 10:45 PAUSA  

dalle h 10:45 alle h 12:15 

CHALLENGE TEST AI SENSI DEL REGOLAMENTO 2073/2005:  

● interpretazione dei risultati 

● valutazione di un test report 

DOCENTI: ANDREA CERESER e ALESSANDRA PEZZUTO, IZSVe 

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 
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dalle h 12:15 alle h 13:00 

ANALISI MICROBIOLOGICHE: 

● interpretazione del risultato 

● problematiche/criticità dei verbali di campionamento e delle matrici campionate 

DOCENTE: ANTONIA ANNA LETTINI, IZSVe (sostituto: Lisa Barco, IZSVe) 

METODOLOGIA: relazione su tema preordinato 

 

DALLE 13.00 ALLE 14:00 PAUSA PRANZO  

dalle h 14:00 alle h 17:00 

MODALITA’ DI CAMPIONAMENTO: 

● presentazione video tutorial 

DOCENTI: ELISABETTA DELIBATO, Istituto Superiore di Sanità - ANTONIO PEZZI e 

FRANCESCO LISSANDRI, AULSS 6 

METODOLOGIA: dimostrazioni tecniche senza esecuzione diretta da parte dei partecipanti, presentazione di 

problemi o di casi clinici in seduta plenaria (non a piccoli a gruppi) e confronto/dibattito tra pubblico ed esperto/i 

guidato da un conduttore ("l'esperto risponde"). 

VERIFICA di APPRENDIMENTO: test a risposta multipla online 

È previsto lo svolgimento di un test a risposta multipla da completare entro 3 giorni dalla fine del corso. Sarà 

necessario ottenere il 75% di risposte corrette per acquisire l’attestato e/o i crediti ECM (1 tentativo). 

VERIFICA della QUALITÀ PERCEPITA  

Compilazione questionario di gradimento online. 

INFORMAZIONI UTILI 

OBIETTIVI 

Obiettivo formativo: 23. Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate 

COMPETENZE 

Obiettivi formativi tecnico-professionali: il corso intende far acquisire conoscenze e competenze al personale 

delle AC deputato all’effettuazione dei campioni di alimenti e alla valutazione del rapporto di prova. Intende inoltre 

avviare una discussione al fine di uniformare i controlli ufficiali a livello regionale. 

 

METODOLOGIE DIDATTICHE  

Relazioni su tema preordinato, dimostrazioni tecniche senza esecuzione diretta da parte dei partecipanti, 

presentazione di problemi o di casi clinici in seduta plenaria (non a piccoli a gruppi) e confronto/dibattito tra 

pubblico ed esperto/i guidato da un conduttore ("l'esperto risponde"). 
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ISCRIZIONI 

Per iscriversi è necessario essere registrati alla piattaforma e-learning https://learning.izsvenezie.it/: 

 effettuare il login oppure, se ancora non si possiede un profilo-utente, crearne uno 

 accedere a https://learning.izsvenezie.it/ 

 inserire la chiave di iscrizione inviata dalla Segreteria organizzativa. 

In caso di difficoltà tecniche è possibile contattare il n. 049 8084 341 – 145. 

Nel caso le richieste di iscrizione superassero i posti disponibili, i partecipanti saranno ammessi in accordo con la 

Regione del Veneto. 

NOTE 

La sala in cui si terrà il corso è accessibile agli utenti con disabilità motorie. Locali e attrezzature sono in regola con le 

vigenti norme in tema di antinfortunistica, igiene, tutela ambientale, tutela della salute negli ambienti di lavoro e 

prevenzione incendi. 

RILASCIO ATTESTATI 

Per acquisire l’attestato di partecipazione o l’attestato ECM è necessario seguire il 90% dell’attività didattica e 

superare la verifica dell’apprendimento. 

PER INFORMAZIONI 

 

Laboratorio Formazione e Sviluppo delle professioni 
Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 
Viale dell'Università, 10 - 35020 Legnaro (PD) 
 +39 049 8084341 | Fax:  +39 049 8084270 |  formazione@izsvenezie.it 

 

 

https://learning.izsvenezie.it/
https://learning.izsvenezie.it/login/
https://learning.izsvenezie.it/admin/tool/policy/view.php?versionid=3&returnurl=https%3A%2F%2Flearning.izsvenezie.it%2Fadmin%2Ftool%2Fpolicy%2Findex.php&numpolicy=1&totalpolicies=2
mailto:formazione@izsvenezie.it
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Curriculum Vitae 
Europass 

 

  

 
 

Informazioni personali 

 

Nome(i) / Cognome(i) GUIDO GATTI 

Indirizzo(i) Via Favorita, 1545/1 – 45023 Costa di Rovigo (RO) Italia 

Cellulare +39 340 7359064   

E-mail guidogatti4@gmail.com  
  

Cittadinanza Italiana 
  

Data  di nascita 01/07/1986 

Luogo di nascita Rovigo (RO) 

Codice fiscale GTTGDU86L01H620F 
  

Occupazione  Tecnico della Prevenzione nell’Ambiente e nei luoghi di lavoro 
  

Esperienza professionale  
  

Date 22/03/2021 - Attuale 

Lavoro o posizione ricoperti Azienda ULSS 6 EUGANEA – Dipartimento di Prevenzione 

Principali attività e responsabilità Tecnico della Prevenzione presso la U.O.C. Servizio Igiene degli Alimenti e della Nutrizione 

Tipo di attività o settore - Attività di vigilanza sul territorio e redazione atti di competenza degli ufficiali di polizia giudiziaria; 
- Campionamenti di matrici alimentari di origine vegetale in ottemperanza ai LEA, sulla base di 

quanto stabilito dal Piano Regionale Integrato dei Controlli; 
- Controllo e sorveglianza su deposito, commercio, vendita ed utilizzo di fitosanitari e coadiuvanti 

di fitosanitari, additivi e altro; 
- Gestione stati di allerta relativi ad alimenti di origine vegetale e bevande, destinati al consumo 

umano; 
- Ispettore micologo con attività di vigilanza e peritazione di funghi spontanei. 
 

Date Dal 11/06/2015 al 21/03/2021 

Lavoro o posizione ricoperti SISTEMA SRL Società di Ingegneria e Sicurezza 

Principali attività e responsabilità Tecnico consulente e formatore in materia di salute e sicurezza nei luoghi di lavoro. 

Tipo di attività o settore - Attività di consulenza ad aziende privata in materia di salute e sicurezza nei luoghi di lavoro; 
- Redazione di documenti e valutazione dei rischi; 
- Attività di formazione in materia di antincendio, lavori in quota, utilizzo di attrezzature lavorative. 

 

Date Dal 03/03/2009 al 31/03/2014 

Lavoro o posizione ricoperti CONSIGLIO REGIONALE DEL VENETO 

Principali attività e responsabilità Addetto al Servizio di Prevenzione e Protezione (ASPP) 

Tipo di attività o settore - Redazione di documenti e valutazione dei rischi in ambito di lavori edili e di manutenzione delle 
sedi lavorative aziendali; 

- Attività di formazione del personale in materia di salute e sicurezza. 

mailto:guidogatti4@gmail.com
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Istruzione e formazione  

Date 11/10/2023 (in corso di svolgimento) 

Titolo del corso Laurea Magistrale in Scienze delle Professioni Sanitarie della Prevenzione 

Nome e tipo d’organizzazione 
erogatrice dell’istruzione e formazione 

Università degli Studi di Padova – Facoltà di scienze Cardio-Toraco-Vascolari e Sanitá Pubblica 

Date 12/10/2022 

Titolo del corso Corso di formazione per il rilascio dell’attestato di MICOLOGO 
Iscritto con N° nazionale 3369 – Provincia di Trento n° 538 

Nome e tipo d’organizzazione 
erogatrice dell’istruzione e formazione 

ACCADEMIA DI IMPRESA 

Date 24/09/2010 

Titolo del corso Master Universitario di primo livello in “Scienze e tecniche della prevenzione e della sicurezza” 

Nome e tipo d’organizzazione 
erogatrice dell’istruzione e formazione 

Università Ca’ Foscari Venezia 

Date 14/11/2008 

Titolo del corso Laurea in “Tecniche della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro”  
(Abilitante alla professione sanitaria di Tecnico della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro) 

Nome e tipo d’organizzazione 
erogatrice dell’istruzione e formazione 

Università degli Studi di Padova – Facoltà di medicina e chirurgia – Padova (PD) 

  

Titolo del corso Diploma di Tecnico delle Industrie elettriche 

Nome e tipo d’organizzazione 
erogatrice dell’istruzione e formazione 

Istituto Professionale Industria e Artigianato “I.P.S.I.A. – Rovigo” 
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INFORMATIVA ALL’INTERESSATO (ai sensi degli artt. 13 Reg UE 2016/679). 

 
Titolare del trattamento: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE (in sigla 
IZSVE), con sede legale in 35020 LEGNARO (PD), Viale dell’Università 10, C.F. e P.IVA 
00206200289, in persona del Direttore generale e legale rappresentante pro tempore tel. 0498084242, 
email dirgen@izsvenezie.it. In particolare, i dati verranno trattati dal personale della Struttura 
Complessa SCS0 - Laboratorio Formazione e Sviluppo delle Professioni. 
Il Responsabile della protezione dei dati dell’IZSVe ai sensi dell’art. 37 GDPR (RPD/DPO) è 
contattabile all’indirizzo e-mail dpo@izsvenezie.it. Tipologia di dati e fonti: dati comuni, anagrafici e 
identificativi. 
Provengono tutti dall’Interessato. Finalità e modalità: i dati saranno trattati per lo svolgimento di attività 
istituzionali dell’IZSVE e in particolare per svolgere attività prevista dal contratto di collaborazione 
sottoscritto; il trattamento avverrà in modo sia manuale/cartaceo, che elettronico. Base giuridica: il 
trattamento si fonda, oltre che sul consenso manifestato tramite conferimento volontario dei dati, 
sull’adempimento di un obbligo contrattuale nonché sul legittimo interesse del Titolare. Obbligatorietà: il 
conferimento dei dati è obbligatorio e la sua mancanza comporta l’impossibilità per il Titolare di 
eseguire l’attività oggetto del trattamento. Destinatari: i dati potranno essere comunicati a soggetti 
all’uopo Incaricati dal Titolare, a Responsabili del trattamento e consulenti del Titolare. Conservazione: 
i dati saranno conservati fino a revoca del consenso. Diritti: l’Interessato può esercitare i suoi diritti di 
accesso, rettifica, cancellazione, limitazione, portabilità, opposizione via email ai dati del Titolare di cui 
sopra. Reclamo: l’Interessato può proporre reclamo al Garante per la protezione dei dati personali. 
Revoca: il consenso può essere revocato, ma ciò potrebbe comportare l’impossibilità per il Titolare di 
svolgere l’attività oggetto del trattamento. 
 
Il/la sottoscritto/a dichiara di aver preso visione della nota informativa e di aver letto e accettato i termini 
e le condizioni di utilizzo  
 
Autorizzo inoltre l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie: 
 
1) nei casi previsti dalla legge, alla pubblicazione del curriculum formativo e professionale nel sito 
internet aziendale dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie in applicazione del D. L.gs. n. 
33/2013 art. 15, comma 1 
2) nel caso di eventi accreditati ECM, alla pubblicazione del mio curriculum formativo e 
professionale nella banca dati dell’applicazione ECM del sito AGENAS accessibile a tutti gli utenti, 
nonché la diffusione dei miei dati personali per la compilazione del “resoconto” da comunicare alla 
Commissione Nazionale ECM ai fini della registrazione e del rapporto relativo alla organizzazione di 
ogni evento o progetto formativo aziendale ECM. 
 
 
 
Data 14/03/2024                                                                                         ______________________ 

Il dichiarante 
(Firma per esteso e leggibile) 

 

1Ai sensi dell’art.38 del D.P.R. n. 445/2000 “…le istanze e le dichiarazioni sostitutive di atto di notorietà da produrre agli organi della 
amministrazione pubblica o ai gestori o esercenti di pubblici servizi sono sottoscritte dall’interessato in presenza del dipendente addetto ovvero 
sottoscritte e presentate unitamente a copia fotostatica non autenticata di un documento di identità del sottoscrittore. La copia fotostatica del 
documento è inserita nel fascicolo. Le istanze e la copia fotostatica del documento di identità possono essere inviate per via telematica..”. 

 

Firma  

 

mailto:dirgen@izsvenezie.it
mailto:dpo@izsvenezie.it
https://www.moduli.it/about/termini-condizioni
https://www.moduli.it/about/termini-condizioni


Andrea Cereser 
 

   

Data di nascita: 29/04/1967  Nazionalità: Italiana   

Lavoro : via Calvecchia, 10, 30027, San Donà di Piave - VE, Italia 

E-mail: acereser@izsvenezie.it  Telefono: (+39) 042141361

ESPERIENZA LAVORATI‐
VA  

[ 18/05/2023 – Attuale ]  Dirigente Medico Veterinario 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 

Città: San Donà di Piave - Venezia 
Paese: Italia 

• Responsabile Laboratorio IZSVe "Igiene e Sicurezza delle Filiere Alimentari" (San
Donà di Piave - Venezia)

• Membro gruppo di lavoro sulle "Piccole Produzioni Locali" della Regione Veneto

[ 13/06/2013 – 17/05/2023 ]  Sindaco 

Comune di San Donà di Piave (Città Metropolitana di Venezia) 

Città: San Donà di Piave - Venezia 
Paese: Italia 

• Sindaco con deleghe a Pianificazione strategica, Urbanistica, Edilizia privata, Politiche
giovanili, Rapporti con altri Enti.

• Presidente della Conferenza dei Sindaci del Veneto Orientale (2013/2016).
• Consigliere della Città Metropolitana di Venezia (2015/2021).
• Coordinatore provinciale di Avviso Pubblico (2014/2020).

[ 19/06/2008 – 16/12/2022 ]  Docente a contratto per Università 

Università degli Studi di Sassari - Scuola di Specializzazione in Ispezione
Alimenti O.A. 

Città: Sassari 
Paese: Italia 

• Docente in tema di audit (ISO 19011) dei Sistemi di Gestione per la Sicurezza
Alimentare per specializzandi laureati in Medicina Veterinaria. Corsi annuali di
40/48 ore complessive.

[ 01/01/2005 – 12/06/2013 ]  Dirigente Medico Veterinario 

Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 

Città: Legnaro - Padova 
Paese: Italia 

• Responsabile Qualità IZSVe (ISO 17025, ISO 9001).

[ 01/01/2001 – 30/04/2006 ]  Auditor e formatore in ambito di qualità e sicurezza alimentare 

CSQA Certificazioni Srl (in regime di Libera Professione) 

Città: Thiene - Vicenza 
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Paese: Italia 
• Formatore per aziende pubbliche e private in ambito di ISO 9001, HACCP, Sistemi di

Gestione per la Sicurezza Alimentare, ISO 19011, Standard BRC/GSFS, Standard IFS.
• Auditor qualificato CSQA in ambito di ISO 9001, UNI 10854, ISO 22000, Certificazioni

di filiera, rintracciabilità, prodotto, BRC/GSFS, IFS. Ambito di intervento: Italia,
Regno Unito, Norvegia, Olanda, Ungheria, Germania, Francia, Spagna.

[ 01/01/1995 – 31/12/1998 ]  Medico Veterinario Libero Professionista 

Regime di Libera Professione 

Città: San Donà di Piave - Venezia 
Paese: Italia 

• Consulente sanitario nel campo degli animali da reddito (Veneto e Friuli Venezia
Giulia)

• Titolare di ambulatorio per animali da compagnia (San Donà di Piave - Venezia)

[ 01/01/1999 – 30/04/2006 ]  Consulente Libero Professionista 

Qualimenta Associazione Professionale - Professionista associato 

Città: San Donà di Piave - Venezia 
Paese: Italia 

• Consulenza e formazione per aziende pubbliche e private della filiera alimentare in
ambito di qualità e sicurezza alimentare.

ISTRUZIONE E FORMA‐
ZIONE  

[ 01/02/2001 – 16/01/2004 ]  Diploma di Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di Origine Animale 

Università degli Studi di Padova - Dipartimento di Medicina Veterinaria 
https://www.agrariamedicinaveterinaria.unipd.it/ 

Città: Legnaro - Padova 
Paese: Italia 

[ 01/02/2000 – 30/11/2000 ]  Esperto Sistemi Qualità - Quality System Manager 

AICQ Triveneta e Treviso Tecnologia https://triveneta.aicqna.it/ 

Città: Villorba - Treviso 
Paese: Italia 

[ 01/10/1986 – 13/07/1994 ]  Laurea in Medicina Veterinaria 

Università degli Studi di Bologna - Dipartimento di Medicina Veterinaria 
https://corsi.unibo.it/magistralecu/MedicinaVeterinaria 

Città: Bologna 
Paese: Italia 

 Diploma di Liceo Scientifico 

Liceo Scientifico Statale "Galileo Galilei" https://www.liceoggalilei.edu.it/ 

Città: San Donà di Piave - Venezia 
Paese: Italia 

COMPETENZE LINGUI‐
STICHE  

Lingua madre: italiano 

2 / 3
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https://europa.eu/europass/eportfolio/screen/redirect-external?url=https://corsi.unibo.it/magistralecu/MedicinaVeterinaria
https://europa.eu/europass/eportfolio/screen/redirect-external?url=https://www.liceoggalilei.edu.it/


Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel CV ai sensi dell’art. 13 d. lgs. 30 giugno 2003 n. 196 - “Codice
in materia di protezione dei dati personali” e dell’art. 13 GDPR 679/16 - “Regolamento europeo sulla protezione dei dati
personali”. 

19/02/2024 

Altre lingue: 

inglese 
ASCOLTO B2 LETTURA C1 SCRITTURA B2 

PRODUZIONE ORALE C1 INTERAZIONE ORALE B2 

Livelli: A1 e A2: Livello elementare B1 e B2: Livello intermedio C1 e C2: Livello avanzato

COMPETENZE DIGITALI  
Padronanza del Pacchetto Office (Word Excel PowerPoint ecc) |  Social Network |  Google
|  Gestione autonoma della posta e-mail |  Windows 

COMPETENZE COMUNI‐
CATIVE E INTERPERSO‐

NALI  
Relazioni di gruppo 

• Capacità di lavorare in gruppo acquisita nel corso dell’attività professionale sia
attraverso confronto con gli altri colleghi sia con gli interlocutori aziendali.

• Capacità di lavorare in gruppo, di leadership, di confronto, di autocritica acquisita nel
corso di una pluriennale esperienza scout, anche internazionale e con mansioni di
responsabilità, sino all’acquisizione del brevetto internazionale Gilwell.

COMPETENZE DI GE‐
STIONE E DIRETTIVE  

Pianificazione, programmazione, gestione 
• Capacità progettuale e gestionale di eventi formativi, anche internazionali, rivolti a

professionisti del settore alimentare.
• Capacità organizzativa di incontri ed eventi a seguito esperienza in un gruppo

culturale in qualità di Presidente e/o Amministratore.
• Capacità organizzativa di incontri ed eventi, anche internazionali.
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INFORMATIVA ALL'INTERESSATO (ai sensi degli artt. 13 Reg UE 2016/679). 
 

Titolare del trattamento: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE (in sigla 
IZSVE), con sede legale in 35020 LEGNARO (PD), Viale dell’Università 10, C.F. e P.IVA 00206200289, 
in persona del Direttore generale e legale rappresentante pro tempore tel. 0498084242, email 
dirgen@izsvenezie.it.  In particolare, i dati verranno trattati dal personale della Struttura Complessa 
SCS0 - Laboratorio Formazione e Sviluppo delle Professioni. 
Il Responsabile della protezione dei dati dell’IZSVe ai sensi dell’art. 37 GDPR (RPD/DPO) è contattabile 
all’indirizzo e-mail dpo@izsvenezie.it. Tipologia di dati e fonti: dati comuni, anagrafici e identificativi. 
Provengono tutti dall’Interessato. Finalità e modalità: i dati saranno trattati per lo svolgimento di attività 
istituzionali dell’IZSVE e in particolare per svolgere attività prevista dal contratto di collaborazione 
sottoscritto; il trattamento avverrà in modo sia manuale/cartaceo, che elettronico. Base giuridica: il 
trattamento si fonda, oltre che sul consenso manifestato tramite conferimento volontario dei dati, 
sull’adempimento di un obbligo contrattuale nonché sul legittimo interesse del Titolare. Obbligatorietà: il 
conferimento dei dati è obbligatorio e la sua mancanza comporta l’impossibilità per il Titolare di eseguire 
l’attività oggetto del trattamento. Destinatari: i dati potranno essere comunicati a soggetti all’uopo 
Incaricati dal Titolare, a Responsabili del trattamento e consulenti del Titolare. Conservazione: i dati 
saranno conservati fino a revoca del consenso. Diritti: l’Interessato può esercitare i suoi diritti di accesso, 
rettifica, cancellazione, limitazione, portabilità, opposizione via email ai dati del Titolare di cui sopra. 
Reclamo: l’Interessato può proporre reclamo al Garante per la protezione dei dati personali. Revoca: il 
consenso può essere revocato, ma ciò potrebbe comportare l’impossibilità per il Titolare di svolgere 
l’attività oggetto del trattamento. 
  
Il/la sottoscritto/a dichiara di aver preso visione della nota informativa e di aver letto e accettato i termini 
e le condizioni di utilizzo 
 

 
Autorizzo inoltre l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie: 
 
1) nei casi previsti dalla legge, alla pubblicazione del curriculum formativo e professionale nel sito 
internet aziendale dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie in applicazione del D. L.gs.  
n. 33/2013 art. 15, comma 1 
 
2) nel caso di eventi accreditati ECM, alla pubblicazione del mio curriculum formativo e professionale 
nella banca dati dell’applicazione ECM del sito AGENAS accessibile a tutti gli utenti, nonché la 
diffusione dei miei dati personali per la compilazione del “resoconto” da comunicare alla Commissione 
Nazionale ECM ai fini della registrazione e del rapporto relativo alla organizzazione di ogni evento o 
progetto formativo aziendale ECM. 
 
Data 28 maggio 2025                                                                                         _____________                                                                                                                              

                                                                                                                            Il/La dichiarante1                                                                                

                               (Firma per esteso e leggibile) 
 
 
1Ai sensi dell’art.38 del D.P.R. n. 445/2000 “…le istanze e le dichiarazioni sostitutive di atto di notorietà da produrre agli organi 
della amministrazione pubblica o ai gestori o esercenti di pubblici servizi sono sottoscritte dall’interessato in presenza del 
dipendente addetto ovvero sottoscritte e presentate unitamente a copia fotostatica non autenticata di un documento di identità 
del sottoscrittore. La copia fotostatica del documento è inserita nel fascicolo. Le istanze e la copia fotostatica del documento di 
identità possono essere inviate per via telematica..”. 
 

Firma  
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 O altra immagine / foto secondo formato europeo  

 

Curriculum Vitae 
Europass 

 

  

Informazioni personali  

Nome(i) / Cognome(i) Alessandra Pezzuto 

Indirizzo(i) Via Cà Boldù 146 30027 San Donà di Piave 

Telefono(i)  Cellulare: 338 3191516 

Fax Facoltativo  

E-mail apezzuto@izsvenezie.it 
  

Cittadinanza Italiana 
  

Data di nascita 04/02/1968 

Luogo di nascita San Donà di Piave (VE) 

Codice fiscale PZZLSN68B44H823C 
  

  

Esperienza professionale  
  

Date 
 

Lavoro o posizione ricoperti 
 

Principali attività e responsabilità 
 
 
 
 

Date 

Dal 1996 al 2007 
 
Biologo 
 
Ho lavorato in vari laboratori privati occupandomi di monitoraggio microbiologico ed ecotossicologico 
di acque superficiali, reflui e fanghi di depurazione, analisi microbiologiche di alimenti e acque 
destinate al consumo umano. In uno di questi laboratori sono stata responsabile del settore 
microbiologico per 5 anni. 
 
Da 02/05/2007 a tutt’oggi 

Lavoro o posizione ricoperti Biologo 

Principali attività e responsabilità Nell’ambito della sicurezza alimentare fornisco supporto tecnico-scientifico ed analitico agli operatori 
del settore alimentare, mi occupo della progettazione/gestione degli studi di shelf life per la 
valutazione della vita commerciale dei prodotti alimentari. Progetto e coordino inoltre le prove di 
contaminazione sperimentale (challenge tests) per valutare la dinamica di crescita dei microrganismi 
patogeni (Listeria monocytogenes, Salmonella, E. coli O157), in alimenti pronti al consumo, verificare 
l’efficacia dei trattamenti termici applicati a livello produttivo, e l’idoneità delle modalità di preparazione 
a livello domestico riportate in etichetta. Seguo alcuni progetti di ricerca sulla sicurezza alimentare 
finanziati dal Ministero della Salute e il progetto Piccole Produzioni Locali finanziato dalla Regione 
Veneto e Friuli Venezia Giulia. 
Nell’ambito del sistema qualità implementato in IZSVe sono referente per la formazione del personale 
della mia area, seguo l’assicurazione qualità dei risultati, la stesura e revisione di procedure di prova, 
la validazione di metodi analitici di microbiologia tradizionale e di biologia molecolare. 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie IZSVe– Sezione Territoriale di San Donà di Piave, 
Via Calvecchia 4, 30027 San Donà di Piave (Venezia) 

Tipo di attività o settore Sicurezza alimentare 
  

Istruzione e formazione  
  

Date Dicembre 2011 (durata 1 anno) 

Titolo della qualifica rilasciata Master Interateneo di II livello in REACH 

Principali tematiche/competenze 
professionali possedute 

Regolamento EC/1907/2006 REACH e Regolamento EC/1272/2008 CLP 

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice 
dell'istruzione e formazione 

Università Ca’ Foscari  di Venezia e Università degli Studi di Padova 
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Livello nella classificazione nazionale o 
internazionale 

 

Date 

Titolo della qualifica rilasciata 

Principali tematiche/competenze 
professionali possedute 

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice 
dell'istruzione e formazione 

Livello nella classificazione nazionale o 
 Internazionale 

  

Date 

Titolo della qualifica rilasciata 

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice 
dell'istruzione e formazione 

  

Date 

Titolo della qualifica rilasciata 

Nome e tipo d'organizzazione erogatrice 
dell'istruzione e formazione 

Livello nella classificazione nazionale o 
 internazionale 

Master Interateneo di II livello 
 
 

19/12/2001 (durata 4 anni) 

Diploma di Specializzazione in Microbiologia e Virologia - indirizzo tecnico 

Conoscenza di tecniche di diagnostica microbiologica e virologica in campioni di origine umana 
(batteriologia classica, colture cellulari, immunofluorescenza, biologia molecolare) 

Università degli Studi di Padova 
 

Diploma di Specializzazione post lauream 
 

 

Novembre 1995 

Diploma di Abilitazione all’esercizio della professione di Biologo 

Università degli Studi di Padova 

 

11/07/1994 

Diploma di Laurea in Scienze Biologiche 

Università degli Studi di Padova 

 

Laurea vecchio ordinamento 

  

Formazione 
 

Capacità e competenze 
personali 

Ho partecipato a numerosi corsi di formazione e aggiornamento, seminari e convegni relativi ai 
seguenti settori: sicurezza alimentare, sistema qualità, tutela ambientale, microbiologia clinica e 
malattie infettive, informatica.  

  

Madrelingua(e) Italiano 
 

  

Altra(e) lingua(e)  

Autovalutazione  Comprensione Parlato Scritto 
Livello europeo (*)  Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale  

Inglese  B1 Livello intermedio B2 Intermedio 
superiore B1 Livello intermedio B1 Livello intermedio B1 Livello intermedio 

Lingua            

 (*) Quadro comune europeo di riferimento per le lingue 
  

  

Capacità e competenze organizzative Buona capacità di lavorare in gruppo, buona capacità di comunicazione, senso dell’organizzazione e 
buona attitudine alla gestione di progetti 

  

Capacità e competenze tecniche Batteriologia tradizionale, ricerca patogeni alimentari mediante Real Time PCR, ricerca allergeni in 
alimenti mediante E.L.I.S.A., microscopia ottica, misurazioni strumentali (aw, pH), assicurazione qualità 
dei dati analitici 

  

Capacità e competenze informatiche    Buona conoscenza dei programmi OfficeTM, (WordTM, ExcelTM, PowerPointTM) acquisita nel contesto 
professionale. Buona capacità di utilizzazione degli strumenti per la navigazione in rete acquisita in 
corsi di formazione. 

  

Capacità e competenze artistiche -- 
  

Altre capacità e competenze --) 
  

Patente B 
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Ulteriori informazioni 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

Principali pubblicazioni 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Ho collaborato con il Centro Regionale dell’Autocontrollo di Pesaro dell’IZS Umbria e Marche per la 
progettazione ed esecuzione di studi di shelf life e challenge tests su prodotti tipici. 
Sono stata responsabile dell’Unità Operativa n. 3 nell’ambito della ricerca corrente IZS LER 18/16 - 
Indagine nazionale sulla temperatura dei frigoriferi domestici in Italia: l’importanza di definire condizioni 
di conservazione in ambito domestico realistiche ed aggiornate finalizzate ad una corretta valutazione 
della shelf life degli alimenti Ready to eat - Responsabile scientifico Dr. Paolo Daminelli. 
Sono Responsabile scientifica e responsabile di UO1 nel progetto di Ricerca Corrente IZS VE 09/23 
RC Impiego di additivi alternativi ai nitriti nella produzione di prodotti carnei fermentati: valutazione del 
rischio botulismo. 
 
 
Tata A., Massaro A., Miano B., Petrin S., Antonelli A., Peruzzo A., Pezzuto A., Favretti M., Bragolusi 
M., Zacometti C., Losasso C. and Piro R. (2024) A Snapshot, Using a Multi-Omic Approach, of the 
Metabolic Cross-Talk and the Dynamics of the Resident Microbiota in Ripening Cheese Inoculated 
with Listeria innocua. Foods 2024, 13, 1912.https://doi.org/10.3390/foods13121912 
 
Pinarelli Fazion J., Marzoli F., Pezzuto A., Bertola M., Antonelli A., Dolzan B., Barco L. and  Belluco S. 
(2023) A systematic review of experimental studies on Salmonella persistence in insects. NPJ Science 
of Food (2023) 7:44; https://doi.org/10.1038/s41538-023-00223-0; 
 
Belluco S., Mancin M., Marzoli F., Bortolami A., Mazzetto E., Pezzuto A., Favretti M., Terregino C., 
Bonfante F., Piro R. (2021) “Prevalence of SARS CoV 2 RNA on inanimate surfaces: a systematic 
review and meta analysis”, European Journal of Epidemiology https://doi.org/10.1007/s10654-021-
00784-y; 
 
Marzoli F., Bortolami A., Pezzuto A., Mazzetto E., Piro R., Terregino C., Bonfante F., Belluco S. (2021) 
“A systematic review of human coronaviruses survival on environmental surfaces”, Science of the 
Total Environment 778 (2021), https://doi.org/10.1016/j.scitotenv.2021.146191; 
 
Boffo L., Favretti M., Pezzuto A., Bonaventura C., Piovesana A. (2018) “La cottura come fattore di 
sicurezza alimentare nel consumo di molluschi bivalvi” Il Pesce n. 2/2018, 1-7 
 
Petruzzelli A., Haouet N. M., Paolini F., Foglini M., Vetrano V., Di Lullo S., Altissimi M. S., Tommasino 
M., Favretti M., Pezzuto A., Piovesana A., Mioni R., Osimani A., Clementi F., Tonucci F. (2017) 
“Evaluation of the shelf life and cooking methods of Ascoli‑style olives, an Italian specialty food”, Eur. 
Food Res. Technol.  DOI 10.1007/s00217-017-3001-4; 
 
Favretti M., Pezzuto A., Piovesana A., Boffo L. Mioni R. (2017) “Efficacy of domestic cooking of 
experimentally infected bivalve shellfish: a case study” J. Microb. Biochem. Technol. 2017, 9:6 (Suppl), 
doi: 10.4172/1948-5948-C1-034; 
 
Roccato A., Uyttendaele M., Barrucci F., Cibin V., Favretti M., Cereser A., Dal Cin M., Pezzuto A., 
Piovesana A., Longo A., Ramon E., De Rui S., Ricci A. (2017) “Artisanal Italian salami and soppresse: 
Identification of control strategies to manage microbiological hazards”, Food Microbiology 61, 5-13 
 
Armani M., Civettini M., Conedera G., Favretti M., Lombardo D., Lucchini R., Paternolli S., Pezzuto A., 
Rabini M., Arcangeli G. (2016) “Evaluation of hygienic quality and labelling of fish distributed in public 
canteens of Northeast Italy”, Italian Journal of Food Safety 5:5723 doi:10.4081/ijfs.2016.5723 
 
Pezzuto A, Belluco S, Losasso C, Patuzzi I, Bordin P, Piovesana A, Comin D, Mioni R and Ricci A 
(2016) “Effectiveness of Washing Procedures in Reducing Salmonella enterica and Listeria 
monocytogenes on a Raw Leafy Green Vegetable (Eruca vesicaria)”, Front. Microbiol. 7:1663. doi: 
10.3389/fmicb.2016.01663 
 
Pascoli F., Pezzuto A., Buratin A., Piovesana A., Fortin A., Arcangeli G., and Toffan A. (2016) “Efficacy 
of domestic cooking inactivation of human hepatitis A virus in experimentally infected manila clams 
(Ruditapes philippinarum)” Journal of Applied Microbiology 121, 1163-1171 
 
Favretti M., Pezzuto A. and Arcangeli G. (2016) “Listeria monocytogenes: a dangerous and insidious 
pathogen in seafood”, Microbes in Food and Health, © Springer International Publishing Switzerland 
2016, N. Garg et al. (eds.), p. 333-348, DOI 10.1007/978-3-319-25277-3_17 
doi:10.3389/fmicb.2015.01109 
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Attività di docenza 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Allegati 
 
 

Pezzuto A., Losasso C., Mancin M., Gallocchio F., Piovesana A., Binato G., Gallina A., Marangon A., 
Mioni R., Favretti M., Ricci A. (2015) “Food safety concerns deriving from the use of silver based food  
packaging materials: a case study.“ Frontiers in Microbiology 6:0119,  
http://www.frontiersin.org/Journal/Abstract.aspx?s=441&name=food_microbiology&ART 
 
Dal 25/03/2025 al26/03/2025 
Relatore al corso ECM “Formazione in materia di sistemi di sicurezza alimentare nella produzione di 
prodotti pronti per il consumo” organizzato da Azienda Regionale di Coordinamento per la Salute  
Del Friuli Venezia Giulia 
 
In data 03/02/2025, 21/10/2024, 28/10/2024 
Responsabile scientifico del corso “I modelli predittivi del comportamento microbico negli aliimenti. 
Esercitazioni pratiche” (6 ore), organizzato dall’IZSVe; 
 
Dal 08/05/204 al 08/05/2024 
Relatore al Webinar “Piani di campionamento per la verifica dei criteri microbiologici e OGM negli 
alimenti”, organizzato dalla Regione Veneto 
                                                                       

   In data 15/04/2024, 15/05/2023 e 23/10/2023 
Relatore al webinar ECM “Esportare negli USA. Requisiti e obblighi normativi” (8 ore), ente 
organizzatore Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie 
 
Dal 10/04/2024 al 10/04/2024 
Relatore all’incontro formativo “Salumi e Listeria, una relazione pericolosa” tenutosi a Cartigliano (VI) -
ente organizzatore AULSS 07 Pedemontana 
 
Dal 08/06/2023 al 08/06/2023 
Responsabile scientifico del webinar: “La microbiologia predittiva per lo studio dell’inattivazione 
microbica nell’industria alimentare. Approfondimenti attraverso l’analisi di casi studio” (4 ore) – ente 
organizzatore Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie; 
 
Dal 30/03/2023 al 30/03/2023: 
Relatore al seminario tecnico “Rischio microbiologico e Sicurezza alimentare” - ente organizzatore 
Merck Life Science srl; 
 
Dal 28/10/2022 al 28/10/22 
Relatore al workshop “Shelf- life: nuovi approcci in sicurezza alimentare e sostenibilità” – enti 
organizzatori Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Piemonte, Liguria e Valle d’Aosta, Laboratorio di 
Riferimento Nazionale per gli stafilococchi coagulasi positivi compreso Staphylococcus aureus e 
Università degli Studi di Scienze Gastronomiche (6 ECM, 6,5 ore); 
 
Dal 23/09/2022 al 23/09/2022 
Tutor al corso webinar “Le nuove frontiere per gli imballaggi alimentari sostenibili” - ente organizzatore 
Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie; 
 
Dal 30/05/22 al 30/05/22 
Docente al webinar "La convalida dei trattamenti di inattivazione microbica negli alimenti: metodologie 
a confronto" (4 ore) - Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie; 
 
Dal 17/02/2022 al 17/02/2022 
Responsabile scientifico del corso webinar “Come valutare la shelf life degli alimenti in relazione al 
rischio Listeria monocytogenes” (4 ore) - Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle 
Venezie; 
                                                                                                              

Dal 08/10/2020 al 08/10/2020 
Docente al corso di formazione “La sicurezza alimentare ai tempi della pandemia” (4 ore) – Ente 
organizzatore: Servizio Veterinario Igiene Alimenti di origine animale dell'Az. ULSS 7 Pedemontana; 

   
Dal 09/01/2020 al 09/10/2020 
Relatore (2 ore) in qualità di esperto in Sicurezza Alimentare presso l’Istituto d’Istruzione Superiore 
“Mattei-Scarpa” nell’ambito del Progetto sull’Alimentazione approvato dal Consiglio di Classe Indirizzo 
Tecnico delle produzioni industriali; 
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Alle 

Dal 24/10/2019 al 24/10/2019, dal 09/11/2020 al 09/11/2020 
Relatore al corso di formazione "Il challenge test: strumento operativo per valutare Listeria 
monocytogenes alla luce del Reg. CE 2073/2005" – Ente organizzatore: Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale delle Venezie (4 ore); 
 
Dal 17/10/2019 al 17/10/2019 
Relatore al Convegno "Indagine nazionale sulla temperatura dei frigoriferi domestici in Italia: 
l’importanza di definire condizioni di conservazione in ambito domestico realistiche ed aggiornate 
finalizzate ad una corretta valutazione della shelf life degli alimenti ready to eat" - Ente organizzatore: 
Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Lombardia e dell’Emilia Romagna (2 ore); 
 
Dal 27/05/2019 al 27/05/2019, dal 20/10/2020 al 20/10/2020, dal 12/11/2020 al 20/10/2020  
Relatore al corso: Studi di shelf life. Casi studio per capire come, quando e perché - Ente 
organizzatore: Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle Venezie (4 ore); 
 
Dal 12/04/2019 al 12/04/2019 
Relatore al corso: Challenge test 2.0. Monitoraggio e prevenzione dei contaminanti microbici nelle 
filiere agro-alimentari con metodi basati sul DNA - Ente organizzatore: Università di Verona, Ordine dei 
Tecnologi alimentari del Veneto e Trentino Alto Adige, Microbion (4 ore) 
 
Il sottoscritto, consapevole che chiunque rilasci dichiarazioni mendaci è punito ai
sensi del codice penale e delle leggi speciali in materia, ai sensi e per gli effetti 
dell'art. 76 D.P.R. n. 445/2000 dichiara l’autenticità di quanto riportato nel presente
curriculum.  

 
Luogo e data San Donà di Piave 03/04/2025 

                                                                                         ________________________________   

                                                                                                                    Firma per esteso e leggibile 

                                                                                                                 Sigla ________ALP________ 
 

NOTA INFORMATIVA ALL'INTERESSATO  
(ai sensi degli artt. 13 Reg UE 2016/679) 

Titolare del trattamento: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE (in sigla 
IZSVE), con sede legale in 35020 LEGNARO (PD), Viale dell’Università 10, C.F. e P.IVA 
00206200289, in persona del Direttore generale e legale rappresentante pro tempore tel. 
0498084242, email dirgen@izsvenezie.it.   
Responsabile della protezione dei dati dell’IZSVe ai sensi dell’art. 37 GDPR (RPD/DPO), contattabile 
all’indirizzo e-mail dpo@izsvenezie.it. 
Tipologia di dati e fonti: dati comuni, anagrafici e identificativi. Provengono tutti dall’Interessato. 
Finalità e modalità: i dati saranno trattati per lo svolgimento di attività istituzionali dell’IZSVE e in 
particolare per svolgere attività previste nell’ambito del sistema di gestione della qualità; il trattamento 
avverrà in modo sia manuale/cartaceo, che elettronico. Base giuridica: il trattamento si fonda, oltre 
che sul consenso manifestato tramite conferimento volontario dei dati, sull’adempimento di un obbligo 
contrattuale nonché sul legittimo interesse del Titolare. Obbligatorietà: il conferimento dei dati è 
obbligatorio e la sua mancanza comporta l’impossibilità per il Titolare di eseguire l’attività oggetto del 
trattamento. Destinatari: i dati potranno essere comunicati a soggetti all’uopo Incaricati dal Titolare, a 
Responsabili del trattamento e consulenti del Titolare. Conservazione: i dati saranno conservati fino a 
revoca del consenso. Diritti: l’Interessato può esercitare i suoi diritti di accesso, rettifica, 
cancellazione, limitazione, portabilità, opposizione via email ai dati del Titolare di cui sopra. Reclamo: 
l’Interessato può proporre reclamo al Garante per la protezione dei dati personali. Revoca: il 
consenso può essere revocato, ma ciò potrebbe comportare l’impossibilità per il Titolare di svolgere 
l’attività oggetto del trattamento. 
 La sottoscritto/a dichiara di aver preso visione della nota informativa e autorizza l’Istituto Zooprofilattico
Sperimentale delle Venezie alla eventuale trasmissione del curriculum formativo e professionale ad enti
terzi ai fini della certificazione e dell’accreditamento del sistema di gestione della qualità. 
 

Luogo e data__ San Donà di Piave 03/04/2025 

                                                                          _______________________________   

                                                                                                                    Firma per esteso e leggibile 

Sigla ________ALP________ 
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INFORMAZIONI PERSONALI Lisa Barco 

 
  Viale dell’Università, 10 – 35020 Legnaro (PD) 

 049 808 4305 

 lbarco@izsvenezie.it    

www.izsvenezie.it  

 

ESPERIENZA PROFESSIONALE  

 

01/01/2024 – oggi Responsabile U.O. Circuito Interlaboratorio AQUA MA 
IZS delle Venezie 
L’obbiettivo del circuito AUQAMA è quello di offrire uno strumento per garantire l’assicurazione 
qualità dei risultati di microbiologia alimentare. IL circuito prevede schemi simuktanei e continui che 
coprono sia parametri microbioloigici di tipo quantitativo che di tipo qualitativo.  

 
 

01/01/2023 – oggi Responsabile U.O. Supporto territoriale provincia di Rovigo e U.O. Sicurezza alimentare molluschi 
bivalvi (Adria) 
IZS delle Venezie 
La sezione di Adria svolge analisi microbiologiche e ricerca di fitoplaconton tossico in campioni di 
molluschi bivalvi, nonché attività di ricerca che hanno come filo conduttore la sicurezza alimentare 
per lo più correlata al contesto marino. 

 
 

25/01/2021 – oggi Responsabile Centro di Referenza Nazionale per le Salmonellosi 
IZS delle Venezie 
Nell'ambito del Centro di Referenza Nazionale e WOAH per le Salmonellosi vengono garantite le 
seguenti attività istituzionali:  

- collaborazione nella gestione dei principali compiti affidati al Centro di Referenza 
- assistenza ai laboratori nazionali e internazionali,  
- responsabile dei circuiti interlaboratorio isolamento e sierotipizzazione di salmonella, 
- gestione del sistema qualità della struttura  
- messa a punto di metodiche di laboratorio, 
- divulgazione scientifica 
- collaborazione con il Centro di Referenza Comunitario 
- predisposizione di report relativi all’aggiornamento dei dati epidemiologici nazionali di 
Salmonella da fonti veterinarie 
- rendicontazione delle attività svolte dal Centro di Referenza 
- coordinamento e supporto dei laboratori della rete nazionale del centro di referenza 
- collaborazione con istituzioni internazionali (e.g. EFSA) 
- formazione del personale soprattutto in contesti internazionale 
- coinvolgimento in numerosi progetti di ricerca  

 
 

01/04/2018 – oggi Diretttice Struttura Complessa 1 - Microbiologia Generale e Sperimentale 

IZS delle Venezie 

Principale mansione: gestione della Struttura che include i seguenti Laboratori 
-Laboratorio Controlli Ufficiali  
-Laboratorio di Referenza Nazionale per le Salmonellosi 
-Piattaforma biomolecolare (Biofood) 
-Ecologia Microbica e genomica dei microrganismi 
 
Complessivamente l’attività svolta presso la SCS1 richiede di integrare e contribuire a gestire le 
dinamiche di uno staff complesso e multidisciplinare composto da oltre 50 persone.  
La complessità della struttura è da attribuirsi all’estrema variabilità delle attività in carico ai singoli 
laboratori All’interno della struttura trova infatti collocazione il laboratorio “Controlli Ufficiali” che 
svolge attività istituzionale nel contesto delle analisi microbiologiche per la valutazione dei criteri di 

mailto:lbarco@izsvenezie.it
http://www.izsvenezie.it/
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE  

 

 
 
 
 
 
 

sicurezza alimentare secondo la normativa vigente, come pure è parte dell’attività in carico al 
laboratorio “Centro di Referenza Nazionale e WOAH per le Salmonellosi”. Questi laboratori sono 
supportati dal Laboratorio “Piattaforma biolomecolaree biofood”, che ha come primo mandato lo 
sviluppo e l’applicazione di metodiche molecolari da applicare a supporto degli approcci tradizionali 
per la diagnosti e caratterizzazione di patogeni a trasmissione alimentare, sempre nell’ambito di 
contesti istituzionali, e dal Laboratorio “Ecologia microbica e Genomica dei Microrganismi”, che 
opera prevalentemente nel contesto di ricerca e innovazione nell’ambito della sicurezza alimentare.  
L’esperienza maturata nei contesti sopra citati ha permesso di mantenere una fitta rete di relazioni 
con i servizi veterinari delle ASL, periti di parte, NAS, Ministero della Salute e suoi Organi periferici, la 
rete degli IIZZSS, l’Istituto Superiore di Sanità, gruppi di ricerca nazionali e internazionali, laboratori 
privati. 

 
 

30.09.2013 – oggi Dirigente Veterinario presso il laboratorio "Controlli Ufficiali", SCS1  

IZS delle Venezie 

Principale mansione: gestione delle attività di laboratorio "Controlli Ufficali". 
Supporto alle autorità competenti locali in relazione alla gestione delle attività analitiche 
microbiologiche nel contesto dei piani di campionamento alimenti relativamente ai principali 
patogeni a trasmissione alimentari. 
Coinvolgimento in progetti di ricerca finalizzati a sviluppo di metodologie analitiche e alla raccolta di 
dati epidemiologici in relazione ai principali patogeni a trasmissione alimentare. 
 
Il laboratorio Controlli Ufficiali IZSVe della SCS1 gestisce annualmente circa 10.000 accettazioni per 
un totale di circa 50.000 analisi. Trattandosi del laboratorio Alimenti che all’interno dell’IZSVe 
dispone del pacchetto analitico più consistente, in termini di analisi eseguite, funge da 
riferimento/coordinamento anche per gli altri laboratori alimenti dell’IZSVe. Nell’ambito della 
gestione del laboratorio “Controlli Ufficiali” si garantisce collaborazione alle autorità competenti 
regionali per la definizione dei piani di controllo alimenti annuali e per la loro implementazione a 
livello territoriale, nonché nella rendicontazione dell’attività analitica svolta al Ministero per 
soddisfare i debiti informativi. 

 

Aprile – dicembre 2020 Corso di Formazione Manageriale per Dirigenti di Struttura Complessa 
Scuola di Sanità Pubblica – Regione del Veneto 

 
 

06/06/2015 PhD 

Department of Veterinary Disease Biology, Faculty of Life Sciences, Copenaghen (Denmark) 

Tesi dal Titolo: “Source attribution of human salmonellosis caused by Salmonella Typhimurium and 
its monophasic variant S. 4,5,12:i:-" 

 

 

01/01/2003–07/2005 Scuola di Specializzazione in Allevamento, igiene, patologia delle specie ittiche e ispezione dei 
prodotti derivati 

Università degli Studi di Padova, Facoltà di Medicina Veterinaria 
 

 

06/1996–10/2002 Laurea in Medicina Veterinaria 

Università degli Studi di Padova, Facoltà di Medicina Veterinaria 
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ULTERIORI INFORMAZIONI   
 

Altre attività (docenza, altri 
progetti...) 

Per quanto riguarda l’attività di ricerca coinvolgimento  come: 

- responsabile scientifico di 2 ricerche finalizzate giovani ricercatori,  

- responsabile scientifico di 8 ricerche correnti,  

- coordinatore di progetto nell’ambito di 5 progetti finanziati da EFSA, 

- responsabile di unità operativa nell’ambito di 10 progetti di ricerca corrente.  

 

Nell’ambito delle attività di cooperazione internazionale e nel contesto dei compiti affidati in 
particolare al Centro di Referenza WOAH per le Salmonelle, ho stretto rapporti di collaborazione 
con numerosi ricercatori provenienti per lo più da paesi in via di sviluppo. In tale contesto, ha 
ricoperto il ruolo di referente per la formazione di diversi ospiti (p.e. dott.ssa Muhammad, dott. 
Fagbamila, dott.ssa Thrin) che hanno visitato il laboratorio in diversi momenti. Inoltre, in questo 
contesto ho seguito numerose attività di ricerca, i cui risultati sono stati oggetto di pubblicazioni.  

 

Ho seguito per conto del WOAH diverse attività relative a pubblicazione e valutazione di protocolli 
di validazione di kit diagnostici di Salmonella spp.  

 

Ho assunto il ruolo di correlatore alle seguenti tesi di laurea/dottorato:  

- Università degli Studi di Padova, Laurea Scienze e Tecnologie Alimentari – Presenza di Yersinia 
enterocolitica potenzialmente patogena in vegetali di I e IV gamma -  Laureanda Sarah Sillo  - Anno 
accademico 2013/2014 

- Università degli Studi di Padova, Sicurezza Igienico Sanitaria degli Alimenti – Sicurezza in ambito 
domestico: contaminazione crociata da Campylobacter spp. durante la manipolazione del pollo in 
cucina -  Laureanda Maddalena Furlan - Anno accademico 2014/2015 

- Università degli Studi di Padova, Laurea Magistrale in Biotecnologie per l’Alimentazione – Studio 
della distribuzione di determinanti genici di resistenza antibiotici in isolati di Escherichia coli da 
molluschi bivalvi del Veneto – Laureanda Elena Boschi  - Anno accademico 2016/2017 

- Università degli Studi di Padova, Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari – Presenza di 
Salmonella spp. in matrici alimentari in Veneto – Laureanda Mattia Petenello  - Anno accademico 
2016/2017 

- Università di Copenaghen – co-supervisor dottorato Sara Petrin – Progetto dal titolo: Predicting 
Salmonella pathogenic potential to anhance targeted control strategies. 

 

COMPETENZE PERSONALI 
 

 

Lingua madre Italiano 

Altre lingue COMPRENSIONE  PARLATO  PRODUZIONE SCRITTA  

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale  

Inglese  C1 C1 B2 B2 C1 

 
Livelli: A1/A2: Utente base  -  B1/B2: Utente intermedio  -  C1/C2: Utente avanzato  
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue  

http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/european-language-levels-cefr
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Ho partecipato come tutor ai seguenti corsi Better Training for Safer Food (BTSF): 

- su “Control and eradication of Salmonella in poultry and pigs – European training platform for 
safer food”, Berlino, Germania 17-18 Febbraio  2010. 

- training su “monitoring and control of zoonoses and zoonotic agents” partecipazione in qualità di 
tutor per Salmonella alle seguenti sessioni: 22-24 gennaio 2019 a Parigi, 29 novembre 2018 a 
Venezia, 13-15 novembre 2018 a Riga, 26-28 giugno 2018 a Trim, con presentazioni relative ai 
fattori di rischio di Salmonella negli allevamenti avicoli e di suini, gestione delle positività per 
Salmonella nella filiera avicola, biosicurezza, ruolo della vaccinazione nel controllo di Salmonella, 
criteri microbiologici per Salmonella lungo la filiera alimentare. 

Ho partecipato in qualità di esperto nazionale alla missione dell’EFTA in Islanda su “Il 
monitoraggio e controllo di agenti zoonotici nelle popolazioni animali e negli alimenti di origine 
animale con particolare riguardo alla Salmonella” 15-19 settembre 2008. 

Ho partecipato in qualità di esperto nazionale alla missione FVO in Slovenia su “The Salmonella risk 
in the table egg sector” 10-20 aprile 2009. 

 

 

 
Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel curriculum vitae ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 e del 
GDPR (Regolamento UE 2016/679). 
 
Luogo e data Legnaro, 28/06/2025            Firma                                                                                                                                      
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Francesco Lissandri  

Residenza: via della resistenza, 27, 35020, Saonara (PD), Italia    

E-mail: francesco.lissandri@aulss6.veneto.it   Telefono: (+39) 345 654 3227   

Sesso: Maschile Data di nascita: 14/07/1992 Nazionalità: Italiana   

 

ESPERIENZA LAVORATIVA   Tecnico della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro 

[ 06/05/2019 – Attuale ]        Azienda ULSS 6 EUGANEA - Distretto Alta Padovana, Dipartimento di Prevenzione  
Città: Via Cao del Mondo, 1 Camposampiero (PD)  
Paese: Italia  
Tecnico della Prevenzione presso la U.O. Servizi Veterinari: 

 

 [ 05/03/2018 – 04/09/2018 ]     Stagista.   

GRUPPO PITTINI, LA VENETA RETI s.r.l. a socio unico  
Città: Via Europa Unita, 13 35010 Loreggia (PD)  
Paese: Italia  

 [ 08/06/2017 – 01/12/2017 ]      Proevo S.r.l.  
Città: Viale della Navigazione Interna, 119 35027 Noventa Padovana (PD)  
Paese: Italia  

 [ 16/11/2016 – 31/03/2017 ]      AMS s.r.l.s.  
Città: Via Giovanni Savelli, 56 35129 Padova  
Paese: Italia  

 

 [ 04/05/2015 – 24/08/2015 ]     Tirocinante universitario.  

Servizio S.P.S.A.L. del Dipartimento di Prevenzione dell'Azienda U.L.S.S. 13 MIRANO  
Città: Riviera XXIX Aprile, 2 30031 Dolo (VE)  

[ 29/01/2014 – 20/08/2014 ]      A.R.P.A.V. sede di Padova  
Città: Via Ospedale Civile, 24 35121 Padova (PD). 

[ 28/01/2013 – 07/08/2013 ]      Dipartimento di Prevenzione dell’Azienda U.L.S.S. 16 PADOVA  
Città: Via Ospedale Civile, 22 - 35121 Padova (PD) 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE  
 

[ 07/11/2022 – in corso ]           Laurea magistrale in “Scienze delle professioni sanitarie della prevenzione”.  

Università degli Studi di Padova 
Indirizzo: Via 8 Febbraio 1848, 2, 35122 , Padova (PD)  

[ 23/05/2016 – 15/06/2016 ]     Corso di formazione per formatori in materia di salute e sicurezza sul lavoro / seminari di   

aggiornamento per RSPP - 24 ore.  

Obiettivo Ambiente S.r.l.   
Indirizzo: Via della Navigazione Interna, 35 , 35129 , Padova (PD) 

[ 01/08/2012 – 05/11/2015 ]  Laurea di primo livello in “Tecniche della prevenzione nell’ambiente e nei luoghi di lavoro”.  

Università degli Studi di Padova,  
Indirizzo: Via 8 Febbraio 1848, 2, 35122 , Padova (PD)  

[ 26/01/2015 – 02/02/2015 ]     Corso di specializzazione in “Responsabile del Servizio di Prevenzione e Protezione” 

(Modulo C) - 24 ore.  

BAAP S.r.l.   
Indirizzo: Via Galileo Galiei, 2 , 35030, Selvazzano Dentro (PD).  
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[ 01/09/2006 – 11/07/2011 ]     Diploma di liceo scientifico tradizionale.  
Liceo statale “Alvise Cornaro”   
Indirizzo: Via Antonio Riccoboni, 14, 35127, Padova (PD)  

COMPETENZE 

LINGUISTICHE 
Lingua madre: italiano  
Altre lingue: Inglese  ASCOLTO B1 LETTURA B1 SCRITTURA B1  PRODUZIONE ORALE B1 INTERAZIONE ORALE B1  

COMPETENZE DIGITALI   

Sistemi operativi Windows (es. XP, Vista, 7, 8 e 10) e Mac. Uso ottimale di programmi Microsoft Office 
quali Word, Power Point, Outlook ed Excel. Conoscenze di livello base nel lavorare con programmi quali 
Access, Autocad e DraftSight. 

COMPETENZE COMUNI‐ 

CATIVE E INTERPERSONALI   
Esecuzione della formazione generale e specifica ai neoassunti secondo art. 37 D.Lgs 81/08 e Accordo 

– Stato Regioni 21 dicembre 2011, formazione in occasione di cambio mansione. 
COMPETENZE DI  

GESTIONE E DIRETTIVE   
Master  di I livello in “Management e coordinamento delle professioni sanitarie” conseguito presso 

Università degli Studi di Roma UnitelmaSapienza il 24/11/2021. Partecipazione a corsi ISO  9001 e in 

tema di lean management. Attualmente parte dell’Ufficio Sanzioni dei Servizi Veterinari dell’Azienda 

ULSS 6 EUGANEA che si occupa della gestione degli illeciti amministrativi. 

RETI E AFFILIAZIONI   

[ 01/01/2020 – Attuale ]   CISL FP  
Iscritto a CISL FP con tessera n. 044001936 

[ 19/12/2018 – Attuale ]   Albo TSRM - PSTRP  
Iscritto alla Federazione nazionale Ordini dei TSRM e delle professioni sanitarie tecniche della 

riabilitazione e della prevenzione presso la sezione Venezia – Padova, n.17 
HOBBY E INTERESSI                  

Corsi di ballo latino americano presso la scuola Salsathom di Padova, palestra, calcetto, basket, giochi 

da tavolo, escursioni in montagna. 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali presenti nel CV ai sensi dell’art. 13 d. lgs. 30 giugno 2003 n. 196 - “Codice in 

materia di protezione dei dati personali” e dell’art. 13 GDPR 679/16 - “Regolamento europeo sulla protezione dei dati personali”. 

  
 

         Camposampiero (PD), 10/08/2023        Francesco Lissandri 
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Curriculum Vitae 
Europass 

 

  

Informazioni personali  

Nome/ Cognome ANTONIA ANNA LETTINI 

Indirizzo Viale dell’Università, 10 – 35020 Legnaro. (PD) 

Telefono 049 808 4165   

E-mail alettini@izsvenezie.it 
 

 

Settore professionale Biologo/area sanitaria 
 

 

Esperienza professionale  
  

Date LUGLIO 2020 – AD OGGI  

Lavoro o posizione ricoperti Incarico dirigenziale di Struttura Semplice Laboratorio Piattaforma molecolare Biofood. 

Principali attività e responsabilità Coordinamento della Struttura Semplice Piattaforma molecolare BIOFOOD, supporto alla gestione 
dell’attività del laboratorio Controlli Ufficiali e dell’attività di pianificazione del Piano Regionale Alimenti. 

Nome e indirizzo del datore di lavoro SCS1 Microbiologia Generale e Sperimentale, Laboratorio Biofood - Dir. Lisa Barco, Istituto 
Zooprofilattico delle Venezie, V.le Università 10, Legnaro (PD). 

Tipo di attività o settore Pubblico 

  

Principali attività e responsabilità APRILE 2008 – GIUGNO 2020 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Dirigente Biologo Contratto Tempo Indeterminato. 

Tipo di attività o settore Supporto nelle attività del laboratorio di biologia molecolare. Stesura, gestione ed organizzazione di 
progetti scientifici. Incarico dirigenziale di alta specializzazione per il coordinamento presso la Struttura 
Complessa SCS1 Analisi del Rischio e sorveglianza, Laboratorio Piattaforma molecolare BIOFOOD. 

Tipo di attività o settore SCS1 Analisi del Rischio e sorveglianza, Dir. Lisa Barco, Istituto Zooprofilattico delle Venezie, V.le 
Università 10, Legnaro (PD). 

Tipo di attività o settore Pubblico 

  

Date GENNAIO 2005-MARZO 2008 

Lavoro o posizione ricoperti Biologo Borsista AIRC. 

Principali attività e responsabilità Allestimento del laboratorio di biologia molecolare e cellulare.  

Attività di ricerca nell’ambito del progetto: “Identification by gene profiling of new immunobiological and 
pharmacological targets for the therapy of melanoma”. 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Unità Operativa Complessa di Immunoterapia Oncologica, Dir. Michele Maio, Azienda Ospedaliera 
Universitaria Senese, V.le Bracci 14 SIENA 

Tipo di attività o settore Pubblico 

  

Date GENNAIO 2002-NOVEMBRE 2004 

Lavoro o posizione ricoperti  Biologo Borsista AIRC  

mailto:alettini@izsvenezie.it
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Principali attività e responsabilità Metodi molecolari e cellulari per applicazioni nei seguenti progetti di ricerca: 
1. Mechanisms underlying retinoid-mediated antiproliferative effects: implications for cancer 
prevention and therapy; 
2. Lymphoma adnexal ocular and Chlamydia Psittaci infection; 

3. Lymphoma's Hodgkin HIV-correlated and Epstein Barr Virus infection 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Unità Operativa di Immunologia e biologia molecolare, Responsabile Riccardo Dolcetti, Divisione di 
Oncologia Sperimentale I, “Centro di Riferimento Oncologico”, Aviano (PN)  

Tipo di attività o settore Pubblico 

  

Date SETTEMBRE 2000-GIUGNO 2001 

Lavoro o posizione ricoperti  Biologo Borsista  

Principali attività e responsabilità Messa a punto di metodi molecolari per l’identificazione di oncogeni 

Nome e indirizzo del datore di lavoro Laboratorio di biologia molecolare, Responsabile Vincenzo Romano Spica, Dip. Di Igiene, Policlinico 
Gemelli, Università Cattolica del Sacro Cuore, Roma 

  

Istruzione e formazione  
  

Date 15 Dicembre 2002  

Titolo della qualifica rilasciata Diploma di Specializzazione in Applicazioni Biotecnologiche (indirizzo bio-molecolare) 

Principali tematiche/competenze 
professionali possedute 

Conoscenza di applicazioni biotecnologiche in ambito chimico, agro-alimentare e sanitario 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Bari 

  

Date Maggio 2000 Conseguita Abilitazione alla Professione di Biologo 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia 

  

Date 12 Marzo 1999 

Titolo della qualifica rilasciata Laurea in Scienze Biologiche indirizzo fisio-patologico 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Università degli Studi di Modena e Reggio Emilia 

  

  

  

Capacità e competenze 
personali 

 

  

Madrelingua Italiano 
  

Altra lingua  

Autovalutazione  Comprensione Parlato Scritto 

Livello europeo (*)  Ascolto Lettura Interazione orale Produzione orale  

Lingua  B2 Inglese B2 Inglese B1 Inglese A2 Inglese B1 Inglese 

 (*) Quadro comune europeo di riferimento per le lingue 

  

  

Capacità e competenze 
organizzative 

BUONE CAPACITÀ ORGANIZZATIVE DEL PROPRIO LAVORO E DELLE ATTIVITÀ DI COLLABORAZIONE CON TERZI  

  

Capacità e competenze tecniche OTTIMA CONOSCENZA DEI METODI DI BIOLOGIA MOLECOLARE; OTTIMA CAPACITÀ DI UTILIZZO DI BANCHE DATI 

BIOINFORMATICHE 
  

http://europass.cedefop.europa.eu/LanguageSelfAssessmentGrid/it


  

IZS MOD 001 – rev 06 – 
curriculum vitae formato 
europeo – 02/21 

La versione ufficiale e aggiornata del presente documento è disponibile nel software WebQuality, consultabile on line. Pag. 3 di 3 

 

Capacità e competenze 
informatiche 

OTTIMA CONOSCENZA DEL PACCHETTO OFFICE; 

  

  

Patente Patente di guida B 
  

  

  
  

 
 
 
 
 

 
Il sottoscritto, consapevole che chiunque rilasci dichiarazioni mendaci è punito ai sensi del codice penale e delle leggi speciali 
in materia, ai sensi e per gli effetti dell'art. 76 D.P.R. n. 445/2000 dichiara l’autenticità di quanto riportato nel presente 
curriculum.  
 
 

Luogo e data____Legnaro 27/09/2023____                                                ___ __________                                                                                                                                               
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NOTA INFORMATIVA ALL'INTERESSATO  
(ai sensi degli artt. 13 Reg UE 2016/679) 
 
Titolare del trattamento: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DELLE VENEZIE (in sigla IZSVE), con sede legale 
in 35020 LEGNARO (PD), Viale dell’Università 10, C.F. e P.IVA 00206200289, in persona del Direttore generale e legale 
rappresentante pro tempore tel. 0498084242, email dirgen@izsvenezie.it.   
Responsabile della protezione dei dati dell’IZSVe ai sensi dell’art. 37 GDPR (RPD/DPO), contattabile all’indirizzo e-mail 
dpo@izsvenezie.it. 
Tipologia di dati e fonti: dati comuni, anagrafici e identificativi. Provengono tutti dall’Interessato. Finalità e modalità: i dati 
saranno trattati per lo svolgimento di attività istituzionali dell’IZSVE e in particolare per svolgere attività previste nell’ambito del 
sistema di gestione della qualità; il trattamento avverrà in modo sia manuale/cartaceo, che elettronico. Base giuridica: il 
trattamento si fonda, oltre che sul consenso manifestato tramite conferimento volontario dei dati, sull’adempimento di un 
obbligo contrattuale nonché sul legittimo interesse del Titolare. Obbligatorietà: il conferimento dei dati è obbligatorio e la sua 
mancanza comporta l’impossibilità per il Titolare di eseguire l’attività oggetto del trattamento. Destinatari: i dati potranno essere 
comunicati a soggetti all’uopo Incaricati dal Titolare, a Responsabili del trattamento e consulenti del Titolare. Conservazione: i 
dati saranno conservati fino a revoca del consenso. Diritti: l’Interessato può esercitare i suoi diritti di accesso, rettifica, 
cancellazione, limitazione, portabilità, opposizione via email ai dati del Titolare di cui sopra. Reclamo: l’Interessato può 
proporre reclamo al Garante per la protezione dei dati personali. Revoca: il consenso può essere revocato, ma ciò potrebbe 
comportare l’impossibilità per il Titolare di svolgere l’attività oggetto del trattamento. 
  
Il/la sottoscritto/a dichiara di aver preso visione della nota informativa e autorizza l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale delle 
Venezie alla eventuale trasmissione del curriculum formativo e professionale ad enti terzi ai fini della certificazione e 
dell’accreditamento del sistema di gestione della qualità. 
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Elisabetta Delibato 
Istituto Superiore di Sanità 

Dip. di Sicurezza Alimentare, Nutrizione e Sanità Pubblica Veterinaria 
Viale Regina Elena 299, 00161 Roma 

Tel. + 39 06 49903656      
e-mail: elisabetta.delibato@iss.it 

 
 

Titoli di studio 
La dott.ssa Elisabetta Delibato si è laureata in Scienze Biologiche presso l’Università degli Studi di Roma “La 
Sapienza” e ha conseguito la specializzazione in Biochimica Clinica e il Dottorato in Scienze Chimiche presso 
l’Università degli Studi di Roma “Tor Vergata”. 

Posizione attuale 
Primo Ricercatore presso l’Istituto Superiore di Sanità, svolge la sua attività nel Dipartimento di Sicurezza 
Alimentare, Nutrizione e Sanità Pubblica Veterinaria - Reparto di Sicurezza microbiologica degli alimenti e 
malattie a trasmissione alimentare - ove si occupa di attività connesse a problematiche microbiologiche 
relative agli alimenti di origine animale e vegetale nei seguenti ambiti: istituzionale, ricerca e formazione. 

Attività di ricerca 
Nel settore della ricerca è responsabile scientifico di differenti progetti di ricerca nazionali e collabora a 
progetti di ricerca internazionali riguardanti: sviluppo e validazione di metodi analitici alternativi per la 
determinazione e caratterizzazione di microrganismi patogeni negli alimenti; valutazione dell’efficacia dei 
piani di campionamento degli alimenti atti a verificare la conformità dei prodotti e dei processi, in relazione 
ai contaminati microbici; sviluppo di strategie analitiche atte ad implementare la sicurezza delle differenti 
filiere alimentari e ad effettuare studi di valutazione del rischio microbiologico. 

Attività didattica 
Nell'ambito dell'attività didattica è docente in convenzione nel Corso Integrato di “Microbiologia 
agroalimentare e microbiologia applicata” e nel del Corso Integrato di “Nuovi Alimenti - Sicurezza 
Alimentare”, presso l'Università di Tor Vergata, Corso di laurea Magistrale in Scienze della Nutrizione Umana. 
Durante questi anni ha contribuito alla formazione scientifica di studenti in qualità di tutor e relatore per la 
preparazione alla Laurea Magistrale in Scienze della Nutrizione Umana, presso l’Università degli Studi di 
Roma Tor Vergata. 
Dal 2009 al 2016 è stata titolare di insegnamento nell’ambito del Master di II livello in “Diagnostica 
molecolare in medicina personalizzata”, Università Cattolica del Sacro Cuore di Roma. Nell’A.A. 2020-2021 è 
stata titolare di insegnamento nel Master di II livello in “Diagnostica per la Medicina di Precisione e dei 
Sistemi", presso l’Università Cattolica del Sacro Cuore di Roma.  
Dal 2016 al 2020 è stata titolare dell’incarico di insegnamento nell’ambito del Master universitario di II livello 
in “Nutrizione applicata, sicurezza e qualità degli alimenti” promosso congiuntamente dall’Università Campus 
Bio-medico di Roma, Università Roma Tre, Università La Tuscia e Università degli studi di Roma Tor Vergata. 
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