
 

 

 

Giornate di Studio in Memoria della prof.essa 

Teresa Sarli 

PREVENZIONE E SICUREZZA: NON SOLO SCELTA SANITARIA MA 

ATTO DI RESPONSABILITA COLLETTIVA PER UN FUTURO SANO E 

SOSTENIBILE 

Potenza 23 Maggio 2026 

0re 8,15 Registrazione partecipanti 

0re 8.45   Saluti   Dr. Antonio MANFREDELLI Presidente Ordine dei Medici Veterinari della      
provincia di Potenza 

           Dr.Giuseppe STIMOLA Segretario Regionale S.I.Ve.M.P. 

 

Ore: 9.00   Dr. Gerardo SALVATORE – Regione Basilicata Ufficio Veterinario ed Igiene Degli Alimenti 

 

Procedure, flussi informativi e gestione del sistema di allerta rapida nella tutela del 
consumatore.  

 

Ore 10.15 Prof.ssa   Angela OSTUNI, Prof. Alfonso BAVOSO dell’Università degli studi di BASILICATA 
(Associazione Oneheco) 

 Patologie batteriche degli ovi-caprini, antibiotici e diagnostici. Una prospettiva onehealth. 

Ore 11.15 Coffee break 

 

Ore 11.30 Dr.Michele CATALANO  Presidente Associazione Federconsumo della Basilicata                   
Spreco alimentare.. situazione in Basilicata 

 

Ore 13:00 Dr.ssa Antonella Cristina ROMANO Istituto Zooprofilattico della Puglia e della Basilicata 

                  Sezione di Potenza 

Controlli di laboratorio nelle MTA 

 

Ore 14,30   Chiusura dei lavori 

 

 

 



ANZI(PZ), 6 Giugno 2026 

Sala Comunale 

 

Ore 9.00  Saluti 

Filomena GRAZIADEI   Sindaco di Anzi  

 Dr. Antonio MANFREDELLI Presidente Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Potenza 

Dr.Giuseppe STIMOLA Segretario Regionale S.I.Ve.M.P. 

 

Moderatore: Prof.  Adriano Michele Luigi SANTORO 

                Dipartimento Di Medicina Veterinaria E Produzioni Animali, Università Federico II  di  

                 Napoli  

 

Ore 9 .15 Prof.  Marina CERUSO 

                Dipartimento Di Medicina Veterinaria E Produzioni Animali, Università Federico II  di  

                 Napoli  

               Nuove abitudini e rischi emergenti: e food delivery 

 

Ore 10.30   Pofr. Giorgio Smaldone- Dipartimento Di Medicina Veterinaria E Produzioni Animali, 
Università Federico II° di Napoli  

Controlli ufficiali ed aggiornamenti normativi. 

Ore 11.30 Coffe break 

 
Ore 11.45 Prof. Giovanni Normanno Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse 

Naturali e Ingegneria - Università di Foggia 
 

 STEC, latte crudo e prodotti derivati: quali tutele per il consumatore? 

Ore 13,00 Dr. Gerardo SALVATORE – Regione Basilicata Ufficio Veterinario ed Igiene Degli Alimenti 

Strategie di valorizzazione e tutela dei Prodotti Agroalimentari Tradizionali quale Patrimonio 
Lucano. 

 

Ore 14.15 Chiusura dei lavori 

 

 

 

 



Maratea (PZ), 20 Giugno 2026 

Villa Nitti 

 

Ore 9.00 Saluti 

………..   Sindaco di Matatea  

 Dr. Antonio MANFREDELLI Presidente Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Potenza 

Dr.Giuseppe STIMOLA Segretario Regionale S.I.Ve.M.P. 

 

Ore 9.15 Dr. Raffaele BOVE Dirigente Veterinario ASL Salerno Direttore del CERVENE 

               Decreto 21 gennaio 2026: Attività di protezione civile in materia di soccorso e assistenza 
agli animali  

 

Ore 11.00 Coffee break 

 

Ore 11.15 Dr. Gerardo SALVATORE - Regione Basilicata Ufficio Veterinario ed Igiene degli Alimenti 
L.R. 14 ottobre 2008, n 27 Istituzione dei Centri di Educazione e Sicurezza Alimentare 

Ruolo e prospettive 

 

Ore 12.45 Dr xxxxxxx Capitaneria del Porto di Maratea 

 Sorveglianza costiera e controlli del pescato 

 

Ore 14.00 Pausa pranzo/buffet 

 

  14.30 Dr. Raffaele BOVE   

 

Esercitazione pratica: Gestione delle cucine da campo nelle emergenze            

 

ORE 16.30 chiusura delle esercitazioni 

 

Verifica ed apprendimento 
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CURRICULUM    VITAE 
 

 
 

  
 

INFORMAZIONI 

PERSONALI 
  

Cognome e Nome  SALVATORE   GERARDO 
 

Nazionalità  Italiana 
Esperienza lavorativa   

Dallo 01.11.1993  Dipendente della Regione Basilicata 
Nome e indirizzo del datore 

di lavoro 
 Regione Basilicata  

Direzione Generale per la Salute e le Politiche della Persona 
Ufficio Prevenzione Umana, Veterinaria e Sicurezza Alimentare 
Via Vincenzo Verrastro, n. 9,  85100 Potenza 

Ruolo e responsabilità   
Dal 2015   Autorità Competente  Regionale per l’esecuzione dei Controlli Ufficiali in materia di 

Sicurezza Alimentare e per l’assunzione dei provvedimenti previsti dal Reg. (CE) n. 
882/04 ai sensi della DGR 15.12.2015, n. 1638, e smi 
 

In tale ruolo si occupa di  SANITÀ ANIMALE (AREA A) 

• Istruttoria per emanazione provvedimenti da parte del Presidente della Giunta 
Regionale per situazione emergenziali  

• Predisposizione programmi regionali di prevenzione antropozoonosi, 

• Coordinamento dell’Osservatorio Epidemiologico Veterinario regionale, 

• Predisposizione programmi regionali per profilassi immunizzanti obbligatorie, 

• Predisposizione di programmi per l’esecuzione di piani di profilassi e di 
risanamento degli allevamenti dalla:  Tubercolosi, Brucellosi e Leucosi bovina 
enzootica, 

• Predisposizione di piani di profilassi, eradicazione e monitoraggio di altre malattie 
infettive di interesse nazionale: BSE,  Salmonellosi, Trichinosi, Arterite Virale 
Equina, Blue Tongue, Est Ovicaprine, Est Ovine - Piano di Selezione Genetica, 
Influenza Aviaria, Peste Suina Classica, Peste Suina Africana, Malattia di 
Aujeszky,  Malattia vescicolare suina, West Nile Disease, Aethina Tumida, SEV e 
NEI, Rabbia silvestre e altre malattie di cui al Reg. UE 429/2016  

• Predisposizione Piano di sorveglianza della fauna selvatica 

• Gestione Banca Dati Anagrafi Animali 

• Classificazione delle zone di produzione e di stabulazione dei molluschi bivalvi, 

• Acquisizione, elaborazione dati statistici e analitici e predisposizione relazioni 
annuali, 

• Monitoraggio, verifica e rendicontazione dei flussi informativi del settore di 
competenza 

 
  Alimenti di origine animale e loro derivati (AREA B) 

• Predisposizione Piani Regionale di controllo ufficiale in materia di:  

- Residui ai sensi del D.Lgs. 158/2006 e art. 150 del Reg. 625/2017, 

- Alimenti e loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti, 

- Additivi alimentari e aromi, 

- Alimenti di origine animale, 

- Residui di Fitosanitari in alimenti - programma nazionale, 

- Residui di fitosanitari in alimenti - Programma comunitario coordinato, 

- Contaminanti agricoli e tossine vegetali in alimenti, 

- Latte crudo - Criteri microbiologici per la vendita diretta  

- Trichine  

• Istruttoria istanze di riconoscimento di idoneità, ai sensi della normativa comunitaria, 
degli impianti di lavorazione di cui al Reg. CE 853/04, 

• Gestione anagrafe stabilimenti settore alimentare di cui al Reg. CE 852/04, 

• Impianti di macellazione (finanziamento strutture), 
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• Acquisizione, elaborazione dati statistici e analitici e predisposizione relazioni annuali, 

• Monitoraggio, verifica e rendicontazione dei flussi informativi del settore di 
competenza 
 

  Igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche (AREA C) 

• Predisposizione Piano Regionale di controllo ufficiale:  

- farmacosorveglianza, 

- benessere animale in allevamenti  

- Alimentazione Animale, 

- Controlli ufficiali sul latte crudo 

- Controlli relativi alla biosicurezza negli allevamenti 

• Predisposizione delle Attività di programmazione e controllo in Centri raccolta e 
magazzinaggio sperma, dei gruppi di raccolta e produzione embrioni destinati agli 
scambi comunitari, - Stazioni di fecondazione pubblica, dei centri di produzione di 
materiale seminale, dei gruppi di raccolta embrioni, dei gruppi di produzione embrioni 
e dei recapiti e accertamenti sanitari dei riproduttori maschi e degli allevamenti 
suinicoli con fecondazione artificiale 

• Predisposizione di misure di lotta al Randagismo  

• Istruttoria istanze di riconoscimento di idoneità, ai sensi della normativa comunitaria, 
degli impianti di lavorazione di cui al Reg. CE 183/05 e Reg. 1069/09, 

• Erogazione contributi per canili (Finanziamento strutture, mantenimento cani, 
progetti di lotta al randagismo etc.) 

• Acquisizione, elaborazione dati statistici e analitici e predisposizione relazioni annuali 

• Monitoraggio, verifica e rendicontazione dei flussi informativi del settore di 
competenza. 
 

  Igiene alimenti di origine vegetale (SIAN) 

• Predisposizione dei piani regionali di controllo ufficiale relativi a: 

- Alimenti, bevande e materiali a contatto con alimenti 

- Residui di fitosanitari in alimenti - programma nazionale 

- Residui di fitosanitari in alimenti - Programma comunitario coordinato  

- Alimenti e loro ingredienti trattati con radiazioni ionizzanti 

- Presenza di organismi geneticamente modificati in alimenti (OGM) 

- Contaminanti agricoli e tossine vegetali in alimenti  

- Additivi e aromi alimentari 

• Predisposizione dei Piani regionali di monitoraggio relativi a: 

- Acrilammide-monitoraggio dei tenori negli alimenti 

- Contaminanti agricoli e tossine vegetali   

- MOCA e materiali destinati a venire a contatto con gli alimenti 

- Radioattività ambientale 

• Istruttoria istanze di riconoscimento di idoneità, ai sensi della normativa 
comunitaria, degli impianti di lavorazione di cui al Reg. CE 852/04, Dlgs 111/92, 
DPR 514/97 e ASR 04/2010 

• Istruttoria per finanziamento Progetti di Educazione Alimentare LR 27/08 

• Istruttoria per inserimento in elenco regionale dei Laboratori di analisi non 
annessi alle industrie alimentari  

 
  Sorgenti, Minerali e Termali (SIAN) 

• Autorizzazione alla produzione e commercializzazione delle acque minerali 
riconosciute e di miscele di acque minerali, nonché contenitori per acque 
minerali, 

• Vigilanza su utilizzazione e commercio delle Acque Minerali 

• Autorizzazione alla produzione e utilizzo delle acque termali riconosciute, 

• Autorizzazione alla immissione in commercio di acque di sorgente riconosciute, 

• Emanazione di provvedimenti in materia di prevenzione e tutela della salute 
pubblica in relazione all’uso e consumo di acque minerali, termali e di sorgente, 

• Gestione e valutazione dei flussi informativi del settore di competenza 
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  Acque destinate al consumo umano (SIAN) 

• Predisposizione Piano Sanitario di controllo delle acque potabili, 

• Predisposizione Piano di controllo radioattività 

• Predisposizione di relazione sanitaria annuale circa la qualità delle acque destinate 
al consumo umano distribuite nella regione. 

• Gestione e valutazione dei flussi informativi del settore di competenza 

• che svolgono attività di autocontrollo, 

• Acquisizione, elaborazione e trasmissione dati statistici e analitici e 
predisposizione relazioni annuali  

• Monitoraggio, verifica e rendicontazione dei flussi informativi del settore di 
competenza. 

 
  SETTORE TUTELA DEI CONSUMATORI 

• Attuazione normative in materia, 

• Rapporti con le Associazioni di categoria, 

• Protocolli di intesa, direttive e programmazione in materia. 

• Attuazione normative in materia, 

• Rapporti con le Associazioni di categoria, 

• Protocolli di intesa, direttive e programmazione in materia. 

Dal gennaio 1996  
 

 Svolge attività di coordinamento al fine di assicurare, nell’ambito della programmazione 
regionale, l’uniformità degli interventi e delle prestazioni per le materie di competenza 
monitorando le attività anche ai fini LEA e procede alla 

- elaborazione, attuazione e coordinamento delle attività previste dal Piano di 
Controllo Nazionale Pluriennale su tutto il territorio regionale  

- Redazione e aggiornamento delle sezioni di competenza del Piano di Controllo 
Nazionale Pluriennale e della Relazione annuale 

- Gestione del sistema di Allerta regionale per alimenti di origine animale, vegetale, 
farmaci e mangimi, 

- Istruttoria Sanzioni nelle materie di competenza 
- Verifica dell’efficacia del controllo ufficiale mediante il sistema di AUDIT sulle 

Autorità Competenti Locali 
Infine, gestisce dal 1° gennaio 2000 il Nodo regionale delle anagrafi animali e delle attività 
dei Servizi Veterinari e dei SIAN in modalità di cooperazione applicativa con il Nodo 
Nazionale attestato presso l’Istituto Zooprofilattico Sperimentale dell’Abruzzo e Molise. 
Poiché l’Ufficio è privo di dirigente dal 1° gennaio 1996, svolge, da tale data, tutte le 
funzioni di programmazione, verifica, indirizzo (emanazione di circolari, note, ecc.) e 
coordinamento al fine di assicurare, nell’ambito della programmazione regionale, 
l’uniformità degli interventi delle prestazioni per le materie di competenza, con 
particolare riferimento ai livelli Essenziali di Assistenza (LEA). Inoltre quale unico 
referente del Servizio Veterinario prima, dell’Ufficio Veterinario, Igiene Alimenti, Tutela 
Sanitaria Consumatori della Regione Basilicata ed infine dell’Ufficio Prevenzione Sanità 
Umana, Veterinaria e Sicurezza Alimentare, partecipa alle riunioni inerenti le attività di 
competenza dell’ufficio, tenutesi presso Enti vari (Ministero della Salute, Istituto 
Superiore di Sanità, Consiglio Superiore di Sanità, Conferenza Stato-Regioni, Ministero 
Agricoltura, Dipartimenti regionali,  Prefetture di Potenza e Matera, Istituti 
Zooprofilattici Sperimentali (Foggia, Portici, Teramo etc.), Aziende Sanitarie Locali, 
Comuni, Comunità Montane  etc oltre ad incontrare privati cittadini, allevatori, 
agricoltori  e Associazioni  di categoria/Animaliste etc. 
 

É Operatore / Validatore sui 
Sistemi Informativi del 
Ministero della Salute  

  

  VETINFO Anagrafi  animali 
 

Bovini/bufalini, ovicaprini, suini, avicoli, equidi, 
api, animali di acquacoltura, animali di affezione ed 
altre specie animali 

Controlli sanitari • SANAN 

• SALMONELLOSI  

• SINVSA 
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Emergenze e 
Rendicontazioni 

• SINZoo 

• SIMAN 

• RENDICONTAZIONI 

Ricetta Elettronica 
Veterinaria 

 

NSIS PIANO 
NAZIONALE 
RESIDUI 

• Piano regionale Residui 

   S.INTE.S.IS.  
Strutture 

• Rilascio Approval Number Food e Non Food 

   NUOVO  SISTEMA  
ALIMENTI 

• Piano Alimenti e bevande 

• Piano Fitofarmaci 

• Piano Additivi 
  RACE   

É Amministratore   
2020  Sistema di Sicurezza NSIS – Alimenti soggetti a notifica 

 
È Coordinatore  Comitato di Coordinamento tra l’Autorità Competente Regionale e l’Autorità 

Competente Locale ai sensi della DGR 20.10.2020, n. 714 
 

  Gruppo di Verifica Regionale del Piano Selvatici ai sensi della DGR 17.09.2020, n. 637 
 

  Gruppo di Verifica Regionale dei Focolai di Brucellosi ai sensi della DGR 04.08.2020, n. 
376 
 

Componente di Comitati 
regionali dal 

  

2018 
 

 Comitato di indirizzo per i CdS di Tecnologie Alimentari (Laurea triennale) e di Scienze e 
Tecnologie Alimentari (Laurea magistrale) presso l’Università degli Studi di Basilicata. 
 

2018 
 

 Comitato Organizzatore del XXIX  Nazionale dei Veterinari Igienisti (AIVI) 
 

2015  Comitato Tecnico scientifico per la disciplina relativa all’utilizzazione agronomica delle 
acque di vegetazione e delle sanse umide dei frantoi oleari 
 

2013  Comitato Tecnico Scientifico del progetto di ricerca “Le attività di Ippo-onoterapia nel 
trattamento dei disturbi del comportamento alimentare e nella riabilitazione alcologica” 
 

Componente di 
Commissioni di esame  

  

2023  Presidente Commissione di esame per i Corsi Propedeutico in Interventi Assistiti con 
Animali realizzati dal “On Line Service” di Potenza 25.02.2023 
 

2019  Componente Commissione di esame nel Corso per il Personale adibito al soccorso e al 
trasporto degli animali DM 9.10.2012, n. 217. Potenza 5.12.2019 
 

  Presidente Commissione Corso conducenti/guardiani di cui al Reg. CE n. 1/05 
organizzato dall’ASP di Potenza. Potenza 26.09.2019 
 

  Presidente Commissione di esame per i Corsi Propedeutico, Base ed Avanzato  in 
Interventi Assistiti con Animali realizzati dalla Società “ON LINE SERVICE – 
SOCIETÀ COOPERATIVA” di Potenza  
 

2009  Presidente Commissione Esaminatrice per la Provincia di Potenza per l’Inseminazione 
artificiale degli animali 
 

Responsabile o componente 
di diversi gruppi regionali. 

Dal  
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2020  Componente gruppo di lavoro interdisciplinare di cui alla DGR 16.11.2018, n. 1192 
(Nota Dip.to Politiche Agricole e Forestali prot. n. 173281 del 15.09.2020) 

  Componente dell’Osservatorio Regionale sull’Agricoltura Sociale. Potenza 24.01.2020 

2019  Componente Tavolo di coordinamento per il monitoraggio e la gestione del fenomeno 
dell’avvelenamento degli animali. Decreto del Prefetto della Provincia di Potenza n. 
65640 del 13.06.2019 

2018  Referente Tavolo Trasferimenti Dati alla FARBAS di Potenza 
 

  Componente del Team, istituito presso Acquedotto Lucano, per la realizzazione dei Piani 
di Sicurezza dell’Acqua (PSA) per le filiere idriche degli schemi idrici: Sinni Montalbano, 
Agri-Basento e Vulture - Melfese della Regione Basilicata 
 

   Responsabile tecnico della Banca Dati Informatizzata: Anagrafe bovina, equina, ovina, 
caprina, suina ed avicola. Anagrafe dei cani, gatti e furetti e delle attività SIAN  
 

  Coordinatore della Commissione per gli Interventi Assistiti con gli Animali di cui all’art. 
10 della L.R. Basilicata n. 31/17 
 

Responsabile tecnico del    
2010 

 
 Progetto di ricerca “Emergenze alimentari e salute umana: studio di sierotipi dello  

streptococcus spp nella carne bovina quali fattori di rischio per il tumore del colon 
nell’uomo” (D.G.R. 21.09.2010, n. 1555) 
 

2010 
 

 Progetto di ricerca “Progetto di ricerca "Caratteristiche nutrizionali e organolettiche di 
alcuni salumi lucani nell’alimentazione umana. Approvazione Accordo di 
Collaborazione” (D.G.R. 12.03.2010, n. 496) 
 

2010 
 

 Progetto di ricerca: "Piano di sorveglianza sanitaria in val d'agri, mediante l'utilizzo del 
sistema animali sentinella, per la tutela della salute umana ed animale" (D.G.R. 
14.04.2010, n. 696) 
 

2009  Proroga del Progetto di studio per la validazione sul campo di un vaccino antiechinococcus 
granulosus (proroga) (D.G.R. 5 maggio 2009, n. 796) 
 

2009  Progetto di ricerca: “Il ruolo della tossicologia vegetale nella salubrità del latte di 
ruminanti allevati in Basilicata allo stato brado” (D.G.R. 16 dicembre 2009, n. 2167) 

2009  Progetto di ricerca: "Presenza di TT virus negli alimenti di origine animale. Potenziale 
pericolosità per la salute umana" (D.G.R. 16 dicembre 2009, n. 2166) 
 

2009  Progetto “Basilicata Suini Sicuri - BaSS” (D.G.R. 23.06.09, n. 1183) 
 

2006  Progetto “Progetto di ricerca “Linee guida per il controllo della leishmaniosi nei cani 
randagi e nei cani di proprietà nel territorio della Regione Basilicata" (DGR n. 2089/06) 
 

2005  Progetto di  ricerca “Cistite emorragica del bovino” (D.G.R. 21.11.2005, n. 2371) 
 

2005  Progetto di ricerca “Resistenza Genetica e Malattie infettive dei ruminanti con particolare 
riferimento alla Brucellosi nella Regione Basilicata” (D.G.R. 21 novembre 2005, n. 2371) 
 

2004 
 

 Progetto di studio per la validazione sul campo di un vaccino antiechinococcus granulosus 
(D.G.R. 27 settembre 2004, n. 2147) 
 

2003  Progetto per lo studio della presenza della tremolite nel territorio dei comuni di 
Castelluccio Inferiore e di Lauria mediante l’utilizzo di animali sentinella (D.G.R 
2.12.2003, n. 2219) 

Componente di gruppi di 
lavoro presso il Ministero 
della Salute dall’anno 

  

2023  Comitato tecnico di coordinamento in materia di sistema di identificazione e registrazione 
degli operatori, degli stabilimenti e degli animali (I&R), ai sensi dell'articolo 7, comma 8, 

 



6/9 

del decreto legislativo 5 agosto 2022, n. 134 (Conferenza Regioni e Province Autonome) 
 

2022  Gruppo di lavoro per il riparto dei finanziamenti previsti dalla L. n. 281/91   

  Gruppo di Lavoro ristretto per l’equiparazione Regioni/ASL  

2021  Referente Piano Regionale Prevenzione per  il  settore veterinario e la sicurezza 
alimentare 
 

 

  Gruppo di Lavoro per la revisione dello Standard Accordo 46/2013. Comunicazione 
Regione Veneto 07.05.2021 e Referente Gruppo 1 
 

 

2020  Referente Interventi Assistiti con Animali 

2019  Gruppo di lavoro per “Adempimenti amministrativi – Peste Suina Africana”  
 

  Referente sostituto nel Piano di emergenza per la sicurezza dei mangimi e degli alimenti 
(Intesa Stato, Regioni e Province Autonome del 24.01.18) 
 

2018  Coordinatore del Gruppo di lavoro “Indicatori CLASSY FARM” 
 

  Gruppo Anagrafe Equidi 
 

  Gruppo AMR in ambito veterinario 
 

  Gruppo Benessere suini 
 

2012 
 

 Componente Consulta dei Consumatori e dei produttori in materia di sicurezza 
alimentare (D.M. 30.10.12) 
 

2011  Referente regionale Progetto BeeNET – Apicoltura e Ambiente in rete” presso Ministero 
Agricoltura 
 

2010  Referente regionale Progetto ApeNET – Apicoltura e Ambiente in rete” presso Ministero 
Agricoltura 

Istruzione  e Formazione   
 

1989 
 

 consegue la Laurea in Medicina Veterinaria presso la Facoltà di Medicina Veterinaria 
dell’Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Napoli 31.03.1989 (100/110) 
 

1989  consegue l’abilitazione all’Esercizio Professionale presso l’Università degli Studi di 
Napoli “Federico II” (1a sessione 1989) 
 

1989  È iscritto all’Albo Professionale dei Medici Veterinari della Provincia di Potenza 
con anzianità 31.05.1989 al n. 254 
 

2018  Consegue la qualifica di “Medico Veterinario Esperto in IAA”. San Severo 30 
novembre – 1° dicembre 2018 (ECM n. 50) 

2018  Consegue la qualifica di Formatore sul “Funzionamento di ClassyFarm” ai sensi del DM 
7 dicembre 2018 (art. 3, co. 2, lett. b) 

2018  Consegue la qualifica di Team Leader e Formatore di Team Leader partecipando al 
“Corso di formazione Nazionale per Team Leader e Formatore di Team Leader per 
l’implementazione dei Piani di Sicurezza dell’Acqua (PSA) nella filiera idropotabile, 
organizzato dall’ISS e dal Ministero della Salute. Roma 25-28 giugno 2018 

2014  consegue la qualifica di auditor 2° livello nel Corso “Criteri per il funzionamento ed il 
miglioramento dell’attività di controllo ufficiale da parte dell’Autorità Competente in 
materia di sicurezza degli alimenti e sanità pubblica veterinaria e correlati sistemi di audit, 
elementi da verificare nel Corso degli audit svolti, ai sensi dell’art. 4 (6) del reg. 
882/2004/CE, nell’ambito dei sistemi regionali di prevenzione in sanità veterinaria e 
sicurezza degli alimenti, sesta edizione”. Foggia 17 (8.00 -17.30), 18 (8.30 -17.30), 22 
(8.30 -17.30), 23 (8.30 -17.30) e 25 (8.30 -17.30) settembre 2014 (ECM n. 50) 
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2013 
 

 consegue, la specializzazione in “Etologia applicata e benessere animale” presso la 
Facoltà di Medicina Veterinaria dell’Università degli Studi di Napoli  “Federico II”. 
Durata triennale. Napoli, 24.10.2013  - 110/110 e lode 

2012  consegue la qualifica di auditor nel Corso di AUDITOR/LEAD AUDITOR. Sistemi 
di gestione Qualità UNI EN ISO 9001:2008” Organizzato dall’ASM nei giorni 4, 5, 9, 10 
e 11 luglio 2012. Matera 23.07.12 (ECM n. 50) 

2006 
 

 consegue la specializzazione in “Malattie Infettive, Profilassi e Polizia Veterinaria” 
presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell’Università degli Studi di Napoli “Federico 
II”. Napoli 18.07.2006. Durata triennale. (50/50 e lode) 
 

2003 
 

 consegue la specializzazione in “Ispezione degli alimenti di origine animale” 
presso l’Università degli  Studi di Napoli “Federico II”. Durata triennale. Napoli 
24.07.2003 (50/50 e lode) 
 

1991 
 

 consegue la specializzazione in “Tecnologia Avicola e Patologia Aviare” presso 
l’Università degli  Studi di Napoli “Federico II”. Durata biennale. Napoli 25.10.1991 
(64/70) 
 

 
 

 Corsi Annuali                                    

2015  Frequenta il Corso di Perfezionamento in “Sicurezza Alimentare e Legislazione 
Veterinaria” per l’anno acc. 2014/2015 presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 
Produzioni Animali presso l’Università degli  Studi di Napoli “Federico II”. Napoli 
10.12.2015 (ECM 30,2) 
 

2000 
 

 Frequenta il Corso di Aggiornamento “Controllo ed Autocontrollo nelle Industrie 
Alimentari” anno acc. 1999-2000 (durata n. 80 ore con esame finale). Organizzato dalla 
Regione Basilicata e dall’Università Cattolica del Sacro Cuore. Potenza 26.5.2000  
 

1990 
 

 Frequenta il “Corso annuale di Aggiornamento Professionale giugno 1989 – maggio 
1990” con esame finale, organizzato dall’Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di 
Salerno. Salerno 12.05.1990 
 

Attività di Aggiornamento 
 

 Partecipa, in qualità di discente, ad oltre 170 eventi formativi nel Settore Veterinario e 
della Sicurezza Alimentare 
 

Capacità e competenze 
relazionali 

 

 Predisposizione ai rapporti interpersonali ed ottime capacità di relazionarsi sia con i 
colleghi di lavoro che con gli utenti esterni 

Capacità e competenze 
tecniche 

 

 Ottime capacità organizzative, predisposizione al lavoro in team e per obiettivi, capacità 
di comunicazione, più che soddisfacente capacità di risoluzione dei problemi, anche in 
situazioni di emergenza e tempo limitato. Tali competenze e capacità sono state acquisite 
grazie all’esperienza lavorativa presso la Regione Basilicata dove, dal gennaio 1996, ha 
dovuto coordinare le attività attinenti al Settore Veterinario e poi Igiene Alimenti ed ai 
corsi frequentati 
 

Capacità e competenze 
informatiche  

 Buona conoscenza dei programmi office di windows (Word, Power Point) 

In  qualità di docente 
ricopre l’incarico di attività 

didattica universitaria 

  

  Anno Accademico 2022/2023 incarico didattico mediante contratto di diritto privato 
relativo all’insegnamento di “Legislazione Alimentare” (6CFU/56 ore)  presso 
Università degli Studi della Basilicata UNIBAS - SAFE   
 

  Anno Accademico 2021/2022 incarico didattico mediante contratto di diritto privato 
relativo all’insegnamento di “Legislazione Alimentare” (6CFU/56 ore)  presso 
Università degli Studi della Basilicata - UNIBAS - SAFE   
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  Anno Accademico 2018/2019 nel Corso “Sicurezza e conservazione degli Alimenti” 
presso Università degli Studi della Basilicata  ha svolto n. 4 seminari formativi di 2 ore 
(totale di n. 8 ore) 
 

  Anno Accademico 2006/2007 nel Corso ufficiale di “Commercializzazione e 
tecnologia dei prodotti avicoli e della selvaggina” della Scuola di specializzazione in 
“Tecnologia e Patologia delle specie avicole, del coniglio e della selvaggina” presso 
l’Università degli Studi di Napoli “Federico II” della durata di n. 16 ore 
 

In  qualità di relatore   Partecipa ad oltre 110 eventi nel settore veterinario e della Sicurezza Alimentare 
   

Pubblicazioni  Referente dell’Ufficio Veterinario ed Igiene Alimenti al Notiziario Regionale di 
Agricoltura sostenibile “Agrifoglio” edito dall’ALSIA 
 

  Antonella Virgilio, Annamaria Sinisi, Valerio Russo, Salvatore Gerardo, Adriano 
Santoro, Aldo Galeone, Orazio Taglialatela-Scafati, Franco Roperto 
“Ptaquiloside, the major carcinogen of bracken fern, in the pooled raw milk of ruminants: an 
underestimated, global concern of food safety” 
J Agric. Food. Chem. 2015, 63 (19), pp 4886–4892 
 

  Giovanni PETRAGLIA, Carlo GILIO, Sandrino CAFFARO, Gerardo Salvatore  
Osservatorio Regionale degli habitat naturali e delle popolazioni faunistiche - Linee Guida per la 
gestione della lepre comune (lepus europaeus) - Allevamento naturale e seminaturale relative tecniche e 
metodi di immissione 
BUR – Regione Basilicata n. 23 del 1° luglio 2014 (Parte 1) pag. 4384 (Determinazione 
Dirigenziale n. 170F.2014/D.00182 del 9/6/2014) 
 

 
 

 Sante Roperto, Giuseppe Borzacchiello, Perillo Antonella, Balint Emilia, Leonardi 
Leonardo, Della Sala Leonardo, Ferrari Angelo, Iovane Valentina, Urraro Chiara, Luca 
Roberta, Russo Valeria, Marcus Ioan, Gerardo Salvatore and Roperto Franco. 
"Neuroendocrine differentiation of papillomavirus-associated tumours and tumour-like lesions of the 
urinary bladder in cattle” 
Veterinary Science Research. Vol. 2, issue 2, 2011, pp 30-38 
 

  Sante Roperto, DVM. Giuseppe Borzacchiello, DVM. Roberto Brun. Leonardo 
Leonardi, DVM. Paola Maiolino, DVM. Manuela Martano, DVM. Orlando Paciello, 
DVM. Brunella Restucci, DVM. Valeria Russo, DVM. Gerardo Salvatore. Chiara 
Urraro. Roperto Franco , DVM, PhD 
"A Review of Bovine Urothelial Tumours and Tumour-Like Lesions of the Urinary Bladder" 
Journal of Comparative Pathology". Volume 142, Issues 2–3, February–April 2010, 
Pages 95-108 
 

  E. Massari, G. Toma, G. Salvatore, M. De Leo 
Occasionale reperto di ganglioneuroma in un vitello 
Il Progresso veterinario - Anno 2006, n. 5 (pag. 227-228)  
 

  N. Vignola, R. Giorgio, G. Salvatore, M. Galgano, V. Quaranta 
Febbre catarrale degli ovini – Blue Tongue. 
Regione Basilicata - Dipartimento Agricoltura e Sviluppo Rurale - Febbraio 2002 
 

  D. Fabbrizio, G. Salvatore, G. Cascini, E. Varricchio 
Suinicoltura nella nostra Regione 
Rassegna dell’Economia Lucana - Anno XXVIII n. 1-2/1990 
 

Poster  Quaranta V., Palazzo L., Salvatore G., Chiocco D. 
Vaccinazione Blue Tongue: l’esperienza della Regione Basilicata. 
SIPAOC 2004 – SIENA  29/9 – 2/10 
 

   
 
 

http://www.elsevier.com/locate/jcpa
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Quaranta V., Palazzo L., Salvatore G., Chiocco D. 
Piano di risanamento della Brucellosi ovina e caprina in Basilicata. 
SIPAOC 2004 – SIENA  29/9 – 2/10 

 
 
 

DICHIARAZIONE DI RESPONSABILITA’ 
 

Il sottoscritto SALVATORE Gerardo, consapevole delle responsabilità penali che si assume per falsità in atti e dichiarazioni 
mendaci dichiara che i dati sopra indicati sono completi e veritieri. 
 
Potenza, lì 17 marzo 2024 
 
 
 

 
 
 
 

AUTORIZZAZIONE AL TRATTAMENTO DEI DATI 
 

Il sottoscritto SALVATORE Gerardo, ai sensi e per quanto previsto dall’art. 13 del D.Lgs. 30.06.03, n. 196, autorizza al 
trattamento dei dati personali forniti esclusivamente nell’ambito del procedimento per il quale vengono resi. 
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CURRICULUM VITAE  ELENCO DEI TITOLI E DELLE 

PUBBLICAZIONI 

Il sottoscritto COGNOME:  SMALDONE     NOME: GIORGIO 

Data di nascita: 06/10/1985 Luogo di nascita: SALERNO (SA) 

ai sensi degli art.46 e 47 DPR 445/2000, consapevole delle sanzioni penali previste dall’art.76 del 

DPR 445/2000 e successive modificazioni ed integrazioni per le ipotesi di falsità in atti e 

dichiarazioni mendaci, dichiara sotto la propria responsabilità di essere in possesso dei seguenti 

titoli e di essere autore/coautore delle seguenti pubblicazioni: 

01/05/2025 Dirigente Veterinario disciplina “Igiene della produzione, trasformazione, 

commercializzazione, conservazione e trasporto degli alimenti di Origine animale e loro 

derivati – area B” - ASL Napoli 1 centro Approvazione atti e nomina vincitori n. 2379 del 

23/12/2024 

01/01/2022 – 30/04/2025 Dirigente Veterinario disciplina “Igiene della produzione, trasformazione, 

commercializzazione, conservazione e trasporto degli alimenti di Origine animale e loro derivati – 

area B” - ASL Caserta Incarico di base a titolo Effettuazione dei controlli ufficiali e delle altre 

attività ufficiali di competenza del Servizio Veterinario Area B tesi al raggiungimento degli 

obbiettivi così come stabiliti nei DPAT.  Deliberazione Direttore Generale n. 1077 del 15/07/2022, 

n. 1209 del 02/08/2022 e n. 1 del 04/01/2023. 

Deliberazione n. 349 del 03/03/2023 del Direttore Generale della ASL Caserta: distacco del Dr. 

Giorgio Smaldone, per due giorni a settimana, presso la Direzione Generale per la Tutela della 

Salute ed il Coordinamento del Sistema Sanitario Regionale Unità Operativa Dirigenziale 

Prevenzione e Sanità Pubblica Veterinaria. 

Deliberazione n. 8 del 03/01/2025 del Direttore Generale della ASL Caserta: proroga distacco 

del Dr. Giorgio Smaldone, per tre giorni a settimana, presso la Direzione Generale per la Tutela 

della Salute ed il Coordinamento del Sistema Sanitario Regionale Unità Operativa Dirigenziale 

Prevenzione e Sanità Pubblica Veterinaria. Termine 30/04/2025 

 

ATTIVITÀ DI FORMAZIONE 

1. Laurea in Medicina Veterinaria conseguita il 28/07/2009 con votazione 110/110 e lode presso il 

Dipartimento di Medicina Veterinaria e produzioni animali dell’Università degli studi di Napoli 

“Federico II”. Discussione della tesi a titolo: Analisi del rischio chimico in prodotti della piccola 

pesca del litorale Campano. 

2. Dottore di ricerca in Produzione e Sanità degli alimenti di origine Animale - durata triennale - 

XXVI ciclo – Label Europeo – conseguito in data 15/05/2014 presso il Dipartimento di Medicina 

Veterinaria e Produzioni Animali – Università degli Studi di Napoli Federico II con discussione 



della tesi a titolo “Health concerns on fishery products: antibiotic resistance and parasite risk 

assessment on fish production value chains” 

3. Specialista in Malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria con votazione 110/110 e lode 

nell’anno accademico 2017-2018 presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e produzioni 

animali dell’Università degli studi di Napoli “Federico II” con discussione della tesi a titolo: Risk 

management durante un focolaio di epatite A in Regione Campania. 

4. Specialista in Ispezione degli alimenti di Origine Animale con votazione 110/110 e lode 

nell’anno accademico 2014-2015 presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e produzioni 

animali dell’Università degli studi di Napoli “Federico II” con discussione della tesi a titolo: 

Problematiche sanitarie inerenti i prodotti della pesca: Anisakis. 

5. Corso “Internal Food Safety Auditor ISO 22000” (riconosciuto NSF Italy)conferito da Check 

Fruit - NSF Italy in data 13-12-2014 -  Napoli (Italia). 

6. “Internal auditor BRC global standard for Food” (riconosciuto NSF Italy) conferito da Check 

Fruit - NSF Italy in data  29-11-2014 - Napoli (Italia). 

7. “Auditor/Lead Auditor di Sistemi di Gestione per la Qualità” (qualificato KHC) conferito da 

Check Fruit - NSF Italy in data 14-11-2014 - Napoli (Italia). 

8. Corso annuale di Perfezionamento in “Sanità, Igiene e Tecnologia nella Filiera Lattiero-

Casearia” presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell’Università degli studi di Napoli Federico 

II anno accademico 2010/2011. 

9. Corso annuale di Perfezionamento in “Controllo della filiera dei prodotti della pesca” Facoltà 

di Medicina Veterinaria Università degli Studi di Napoli “Federico II” nell’anno accademico 

2009/2010. 

10. Corso semestrale di Perfezionamento in “gestione igienico-sanitaria degli apiari a salvaguardia 

dell'ambiente e della biodiversità” Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali - 

Università degli Studi di Napoli “Federico II” nell’anno accademico 2021/2022. 

11. Università degli studi di Foggia, Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimenti, Risorse Naturali e 

Ingegneria (DAFNE) - Master di II livello in "Addetto al controllo ufficiale degli alimenti e 

delle bevande e esperto di sicurezza alimentare (ACUAB)" discussione elaborato 23 febbraio 

2024 nell’anno accademico 2022/2023 

  Attività didattica a livello universitario in Italia o all’estero: 

1. Incarico di docenza a contratto conferito dal direttore del Dipartimento Di scienze zootecniche ed 

ispezione degli alimenti della facoltà di medicina veterinaria di Napoli Federico II, via F. Delpino 1, 

per lo svolgimento delle attività formative concernenti il corso di perfezionamento in “Controllo 

della filiera dei prodotti della pesca” per un totale di 2h in Data 15-06-2011 

2. Incarico di docenza a contratto conferito dal direttore del Dipartimento Di scienze zootecniche ed 

ispezione degli alimenti della facoltà di medicina veterinaria di Napoli Federico II, via F. Delpino 1,  

per lo svolgimento delle attività formative concernenti il corso di perfezionamento in “Controllo 

della filiera dei prodotti della pesca” per un totale di 2h come da calendario ufficiale in Data 16-07-

2012. 

3. Incarico di docenza a contratto conferito dal direttore del Dipartimento Di scienze zootecniche ed 

ispezione degli alimenti della facoltà di medicina veterinaria di Napoli Federico II, via F. Delpino 1,  

per lo svolgimento delle attività formative concernenti il corso di perfezionamento in “Controllo 



della filiera dei prodotti della pesca” per un totale di 2h come da calendario ufficiale in Data 12-12-

2013. 

4. Incarico di docenza a contratto conferito dal direttore del Dipartimento Di scienze zootecniche ed 

ispezione degli alimenti della facoltà di medicina veterinaria di Napoli Federico II, via F. Delpino 1, 

per lo svolgimento delle attività formative concernenti il corso di perfezionamento in “Controllo 

della filiera dei prodotti della pesca” per un totale di 2h come da calendario ufficiale in Data 10-07-

2014. 

5. Attività didattica integrativa durante i 3 anni di dottorato di ricerca;  

6. Incarico di attività seminariale conferito dal Prof. Michele Russo, Direttore del centro Qualità di 

Ateneo “Federico II” per lo svolgimento delle attività formative concernenti il corso di 

perfezionamento in “Collaudatore ed auditor di sistemi di gestione per la qualità in Medicina 

Veterinaria” per un totale di 2h come da calendario ufficiale in Data 26-10-2018. 

7. Nell’anno accademico 2018-2019 ha svolto i seguenti incarichi di insegnamento - Ispezione degli 

alimenti – Corso di Laurea in ‘Scienze Gastronomiche Mediterranee’, Dipartimento di Agraria – n. 

6 CFU 

8. Nell’anno accademico 2019-2020 ha svolto i seguenti incarichi di insegnamento - Ispezione degli 

alimenti – Corso di Laurea in ‘Scienze Gastronomiche Mediterranee’, Dipartimento di Agraria – n. 

6 CFU 

9. Nell’anno accademico 2020-2021 ha svolto i seguenti incarichi di insegnamento - Ispezione degli 

alimenti – Corso di Laurea in ‘Scienze Gastronomiche Mediterranee’, Dipartimento di Agraria – n. 

6 CFU 

10. Nell’anno accademico 2018-2019 ha svolto seminari di approfondimento su qualità e sicurezza dei 

prodotti ittici e conservati per il corso di Laurea Magistrale in Food Innovation & Product Design 

(Master Internazionale FIPDes) nell’ambito del corso di ‘Mediterranean Diet Ingredients & 

Products’ (Resp.: Prof. Raffaele Sacchi). 

11. Nell’anno accademico 2019-2020 ha svolto seminari di approfondimento su qualità e sicurezza dei 

prodotti ittici e conservati per il corso di Laurea Magistrale in Food Innovation & Product Design 

(Master Internazionale FIPDes) nell’ambito del corso di ‘Mediterranean Diet Ingredients & 

Products’ (Resp.: Prof. Raffaele Sacchi). 

12. È relatore di n. 7 tesi, in “Ispezione degli alimenti” al corso di Laurea in “Scienze Gastronomiche 

Mediterranee” – Dip. Agraria - Università degli studi di Napoli Federico II 

13. Partecipazione all’iniziativa ‘Un mondo di bufale’ - Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali 

14. È relatore di n. 2 tesi presso la Specializzazione in Ispezione degli Alimenti di O.A. – Dip. 

Medicina Veterinaria e Produzioni Animali – Università degli studi di Napoli Federico II 

15. Ha svolto n. 8 ore di insegnamento – 1 CFU - in Tecnologia di Trasformazione degli Alimenti 

nell'ambito della Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di Origine Animale per l’aa 

2018/2019, presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali. 

16. Ha svolto n. 8 ore di insegnamento – 1 CFU - in gestione dei sottoprodotti e dei rifiuti nell'ambito 

della Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di Origine Animale per l’aa 2020/2021, 

presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali. 

17. Ha svolto n. 16 ore di insegnamento - 2 CFU - in Ispezione degli Alimenti nell'ambito del Master in 

scienze forensi veterinarie per l’aa 2019/2020, presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali dal 18-04-2019 al 20-09-2020 



18. Ha svolto n. 16 ore di insegnamento - 2 CFU - in Ispezione degli Alimenti nell'ambito del Master in 

scienze forensi veterinarie per l’aa 2020/2021, presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali 

19. Ha svolto n. 16 ore di insegnamento - 2 CFU - in Ispezione degli Alimenti nell'ambito del Master in 

scienze forensi veterinarie per l’aa 2023/2024, presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali 

20. Ha svolto n. 16 ore di insegnamento - 2 CFU - in Ispezione degli Alimenti nell'ambito del Master in 

scienze forensi veterinarie per l’aa 2024/2025, presso il Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali 

21. Incarichi di insegnamento a titolo gratuito, nell’ambito della scuola di dottorato in scienze 

veterinarie: 1 CFU - in metodologie innovative di gestione della sicurezza alimentare nelle filiere 

produttive nell'ambito della scuola di dottorato in scienze veterinarie per l’aa 2019/2020, presso il 

Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 

22. Ha tenuto seminari nell’ambito della Manifestazione “Natale in Reggia” il giorno 07/12/2019  

23. Ha tenuto seminari nell’ambito del Gruppo di Divulgazione Scientifica del Dip. Di Agraria il 

07/05/2020 con relazione a titolo: I prodotti della pesca: dalla qualità alle frodi 

24. Ha partecipato a diverse edizioni e tenuto seminari nell’ambito della Manifestazione “Futuro 

remoto” 

   Attività di formazione o di ricerca presso qualificati istituti italiani o stranieri: 

ATTIVITÀ DI RICERCA PRE LAUREA 

Vincitore dell’incarico di collaborazione part-time per l’anno accademico 2007/08 presso la 

facoltà di Medicina Veterinaria Federico II di Napoli, con assegnazione presso il “Dipartimento di 

Scienze zootecniche e Ispezione degli alimenti” in quanto utilmente collocato in graduatoria al 

primo posto della stessa facoltà per un numero complessivo di 150 ore. 

ATTIVITÀ DI RICERCA POST LAUREA 

1. Vincitore della borsa di studio annuale per attività di ricerca presso il Dipartimento di Scienze 

zootecniche ed Ispezione degli alimenti della facoltà di Medicina Veterinaria Federico II di Napoli 

nell’ambito del progetto di ricerca finanziato dalla Regione Campania a titolo “Reportazione delle 

attività di Sanità pubblica veterinaria , con particolare riferimento a quelle rese dai servizi veterinari 

delle AA.SS.LL.” di cui è responsabile scientifico la Prof.ssa Maria Luisa Cortesi nel periodo 

09/2009 – 09/2010. 

2. Periodo di formazione durante il Dottorato di ricerca di 6 mesi (1 maggio – 1 novembre 2013) per 

l’apprendimento di tecniche di diagnostica molecolare di parassiti presenti nei prodotti della pesca 

presso l’instituto De Investigaciones Marinas De Vigo - Consejo Superior De Investigaciones 

Cientificas, Rua Eduardo Cabello 6, 36208 Vigo (Pontevedra) (Spagna). 

3. Vincitore di borsa di studio di n. 4 mesi (25/06/2015–24/10/2015) a titolo Monitoraggio di 

problematiche sanitarie inerenti il pescato conferita dal Centro Interdipartimentale di Ricerca sulla 

Risonanza Magnetica Nucleare, per l’Ambiente, l’Agroalimentare ed i Nuovi Materiali 

CERMANU, Portici (Italia). 



4. Vincitore di borsa di studio di n. 16 mesi (15/04/2016–31/07/2017) a titolo Monitoraggio di 

problematiche sanitarie inerenti il pescato conferita dal Centro Interdipartimentale di Ricerca sulla 

Risonanza Magnetica Nucleare, per l’Ambiente, l’Agroalimentare ed i Nuovi Materiali 

CERMANU, Portici (Italia). 

5. Vincitore di borsa di studio di n. 16 mesi (20/10/2017 – 20/12/18) a titolo Monitoraggio di 

problematiche sanitarie inerenti il pescato conferita dal Centro Interdipartimentale di Ricerca sulla 

Risonanza Magnetica Nucleare, per l’Ambiente, l’Agroalimentare ed i Nuovi Materiali 

CERMANU, Portici (Italia). 

6. Ricercatore a tempo determinato (RTDA) per il SSD VET 04 (Ispezione degli Alimenti di 

Origine Animale), afferente al settore concorsuale 07/H2 (Patologia Veterinaria e Ispezione degli 

Alimenti di Origine Animale) presso il Dip. Di Agraria Università degli studi di Napoli Federico II 

20/12/2018 – 31/12/2021 

Realizzazione di attività progettuale (relativamente ai settori concorsuali nei quali è prevista);  

1. Nel 2014 gli è conferimento incarico di prestazione occasionale dall’Istituto Zooprofilattico 

Sperimentale del Mezzogiorno relativa al progetto “Realizzazione documentazione, piano dei 

controlli del sistema di tracciabilità delle filiera bufalina, valutazione ed affidabilità pre-

certificazione”  

2. Ha fatto parte dell’Organising Board del Focal Point EFSA “Game Meat health and food safety 

aspects” – 12 Aprile 2019 - Aula magna storica rettorato, corso Umberto I Napoli.  

3. Ha partecipato al progetto CRIUV (Centro regionale Igiene Urbana Veterinaria) “Monitoraggio 

delle qualità organolettiche e della sicurezza microbiologica delle carni di selvaggina selvatica”. 

4. È membro del CRISSAP (Centro Di Riferimento Regionale Per La Sicureza Sanitaria Del Pescato). 

5. PARTECIPA AL PROGETTO Project Number 863545 "Blue Academy for Professionals of the 

Seafood Industry - BAPSI" EMFF-BlueEconomy-2018 Topic: EMFF-02-2018 Type of action: 

EMFF-AG Grant Agreement: 863545 — Blue Academy for Professionals of the Seafood Industry 

(BAPSI) dal 01-02-2019 al 31/12/2021 

6. PARTECIPA AL PO FEAMP CAMPANIA 2014/2020 - Misura 5.68 - PROGETTO ESECUTIVO 

- ALLEGATO TECNICO - cup B69E19000700009 PIANO OPERATIVO LINEA 3.1 Contribuire 

alla tracciabilità dei prodotti della pesca e dell’acquacoltura; dal 01-01-2020 al 31/12/2021 

7. PARTECIPA AL PO FEAMP CAMPANIA 2014/2020 - Misura 5.68 - PROGETTO ESECUTIVO 

- ALLEGATO TECNICO - cup B69E19000700009 PIANO OPERATIVO LINEA 3.2 Contribuire 

alla certificazione dei prodotti della pesca e dell’acquacoltura sostenibili dal 01-01-2020 al 

31/12/2021 

8. PARTECIPA AL PO FEAMP 2014-2020 MISURA 1.26 INNOVAZIONE Progetto: TRUST -

Applicazione della tecnologia Blockchain quale strumento per la tracciabilità del sistema pesca 

campano responsabile Prof. Aniello Anastasio dal 02-01-2020 al 31/12/2021 

 

9) 03/01/2025 – 30/03/2025 SHORT TERM APPOINTMENT for the period Optimus Ontario project 

“Contract RCO003” for Executive Advice, Jurisdictional Scan, User Research, a Draft Multi-

ministry Compliance Promotion Approach and Knowledge Transfer services: contratto temporaneo 

con EPLO (european public law organization) 

 



RELATORE CONVEGNI NAZIONALI ed INTERNAZIONALI 

1. Comunicazione scientifica durante il del XX convegno nazionale dell’ Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti, dal titolo “Qualità dell’ambiente e sicurezza alimentare”, tenutosi a 

Copanello di Stalettì (CZ) dal 16 al 18 Giugno 2010. 

2. Comunicazione scientifica durante il del XXI convegno nazionale dell’ Associazione 

Italiana Veterinari Igienisti, dal titolo “Il sistema europeo sulla sicurezza alimentare: risultati 

e prospettive”, tenutosi a Signa (FI) dall’ 8 al 10 Giugno 2011. 

3. Comunicazione scientifica durante il del XXII convegno nazionale dell’ Associazione 

Italiana Veterinari Igienisti dal titolo Autorità Competente e Operatore del Settore 

Alimentare: armonizzazione degli strumenti di gestione del rischio”, tenutosi a Torino dal 

19 al 21 Settembre 2012. 

4. Comunicazione scientifica durante il del XV convegno nazionale dell’ Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti, dal titolo “Ricerche, sinergie e prospettive nel controllo degli alimenti”, 

tenutosi a Sorrento (NA) dal 28 al 30 ottobre 2015. 

5. Comunicazione scientifica durante il XXVI convegno nazionale AIVI – la gestione della 

sicurezza alimentare e I controlli ufficiali: nuovi approcci e tendenze in ambito nazionale e 

comunitario tenutosi a Salina (ME) 14-16 settembre 2016. 

6. Comunicazione scientifica durante il 71° convegno nazionale SISVET tenutosi a Napoli 

28/06 - 01/07 2017. 

7. Comunicazione scientifica durante il del XVIII convegno nazionale dell’ Associazione 

Italiana Veterinari Igienisti, dal titolo “ATTUALITÀ NELL’IGIENE DEGLI ALIMENTI: 

STATO DELL’ARTE E PROSPETTIVE FUTURE”, tenutosi a Milano dal 12 al 14 

settembre 2018. 

8. G. Smaldone, Rosa Luisa Ambrosio, Pierluigi Iovane, Maurizio Della Rotonda, Polina 

Mazzone, Aniello Anastasio and Raffaele Marrone. Anisakis spp. larvae in different semi-

preserved fish products sold in EU retails: preliminary data. Oral presentation al 73° 

Convegno SISVET, Olbia, 19-22 Giugno 2019. 

9. Relatore su invito Webinar on “Food and Nutrition” con relazione a titolo “Evaluation of 

beef preparations and products labelling according to EC Regulation 853/04”. PHRONESIS 

LLC Researchers World and the Organizing Committee 5 Great Valley Pkwy, STE 235 | 

Malvern PA 19355, USA January 27-28, 2021 

10. Keynote Speaker “Webinar on Food Science & Food Safety” 05-06 Aprile 2021 con 

relazione a titolo “Risk Assessment Of Parasites In Turbot Farmed In Southern Italy: 

Preliminary Data” - Inovine Meetings LLC 2C Pecan Hill Drive Clinton Mississippi, 39056 

USA Phone: +1-408-648-2233 

11. II Congresso Nazionale SIEF – Società Italiana Ecopatologia della Fauna - Martedì 8 giugno 

2021 - 1° Sessione Zoom (14.00/19.00): Carni di selvaggina: sicurezza alimentare e salute 

umana. Relazione a titolo “La gestione delle case di caccia e igiene del prodotto”. 

12. 74° convegno nazionale SISVET- Giorgio Smaldone, Rosa Luisa Ambrosio, Raffaele 

Marrone, Valeria Vuoso, Maurizio Della Rotonda and Aniello Anastasio. Evaluation of 

effectiveness of a predictive model on circulation of pollutants in some areas of bivalve 

production of Campania region.  Piattaforma Online – 23-25 Giugno 2021 

13. Oral communication - G. Smaldone - R. Taglialatela - R. Mazzocca - D. 

Galasso:VALUTAZIONI DELLE NON CONFORMTÀ RILEVATE IN CORSO DI 



ISPEZIONE SEMPLICI SUL TERRITORIO DELL’ASL CASERTA. Atti XXXII 

convegno AIVI Nuovi approcci della Medicina Veterinaria per uno sviluppo sostenibile di 

produzioni e consumi alimentari:  13-15 SETTEMBRE 2023, Sala Congressi Popilia 

Country Resort MAIERATO - VIBO VALENTIA 

14. Oral communication - VALUTAZIONI DEGLI ESITI DELLE ISPEZIONI SEMPLICI PER 

IL PIANO B71 IN REGIONE CAMPANIA    G. Smaldone, M.F. Peruzy, R. Taglialatela, 

N. Gammarano, M. Della Rotonda, N.A Murru, A. Anastasio – abstract book  XXXIII 

Convegno Nazionale dell’Associazione Italiana Veterinari Igienisti IL VETERINARIO 

IGIENISTAE LE NUOVE FRONTIERE   PROFESSIONALI Castellammare di Stabia 11-

13 Settembre 2024 

15. POSTER MONITORAGGIO MICROBIOLOGICO DI MOLLUSCHI BIVALVI VIVI IN 

ZONE DI PRODUZIONE  E RACCOLTA DEL LITORALE CAMPANO: REPORT 2017-

2019 E 2020-2022; M. Cappabianca, L. Pacifico, A. Battisti, G. Smaldone, R. Rossi, A. 

Guarnieri. abstract book  XXXIII Convegno Nazionale dell’Associazione Italiana 

Veterinari Igienisti IL VETERINARIO IGIENISTAE LE NUOVE FRONTIERE   

PROFESSIONALI Castellammare di Stabia 11-13 Settembre 2024 

 

 

RELATORE CORSI ECM 

16. Relatore presso l’ASL ISERNIA, Isernia (Italia) il 23/11/2016 al convegno “La professione 

veterinaria di fronte alle nuove sfide”.  

17. Relatore Convegno a titolo: Salerno, un porto sul Mediterraneo – III edizione – 7 Maggio 

2017, organizzato dall’Ordine dei Medici Veterinari della Provincia Di Salerno, Marina 

d’Arechi – Via S. Allende, Salerno (SA). 

18. Relatore presso l’ASL LECCE, Lecce (Italia) il 18/05/2017–19/05/2017 presso corso 

“Specie ittiche tossiche e lessepsiane. Prospettive nel controllo sanitario dei prodotti della 

pesca”. 

19. Relatore presso l’ASL LECCE, Lecce (Italia) il 19/10/2017–20/10/2017 presso corso 

“Specie ittiche tossiche e lessepsiane. Prospettive nel controllo sanitario dei prodotti della 

pesca”. 

20. Relatore presso l’ASL ISERNIA, Isernia (Italia) il 25/10/2017 al convegno “La professione 

veterinaria di fronte alle nuove sfide”. 

21. Relatore Convegno: Molluschi bivalvi vivi: sempre in allerta - 15/11/2017- organizzato 

dall’Ordine dei Medici Veterinari della Provincia Di Napoli, Pozzuoli- Complesso Agave 

Hotel (Italia). 

22. Relatore convegno L’ALIMENTAZIONE TRA CULTURA E TERAPIA – 23/01/2018 - 

Teorema Consulting & CO srl, Cava dei Tirreni - SA (Italia). 

23. Relatore corso formazione operatori a titolo: maricultura e sicurezza alimentare binomio 

perfetto – 10/04/2018 - ASL NA2 NORD, Bacoli (Italia).  

24. Relatore convegno Igiene E Sanita’ Dei Prodotti Alimentari Della Pesca Dell’acquacoltura E 

Dei Molluschi Bivalvi -24/05/2018 - Asl Pescara, Pescara (Italia). 

25. Relatore convegno: “La tracciabilità nel settore ittico: sinergia nei controlli” organizzato 

dall’ ORDINE MEDICI VETERINARI SALERNO - ASL SALERNO – Centro di 



Riferimento regionale per la Sicurezza sanitaria del pescato CRiSSaP- Salerno (Italia) -

11/06/2018–12/06/2018. 

26. Relatore corso di perfezionamento in Collaudatore ed auditor di sistemi di gestione per la 

qualità in Medicina Veterinaria – Università degli studi di Napoli Federico II -  con 

relazione a titolo “Decreto giunta regione campania n. 318/15: casi pratici” il giorno 

26/10/2018 

27. Relatore corso  LA MEDICINA EUBIOTICA COME EVOLUZIONE DELLA MEDICINA 

DELLO STILE DI VITA. Hotel terme Cappetta, 11/12/2019 

28. Relatore su invito al master in Scienze Forensi Veterinarie – Università degli studi di Napoli 

Federico II - con relazione a titolo “Reati alimentari: casi pratici” – 09-02-2019  

29. Relatore su invito al convegno “Tracciabilità e sicurezza dei nostri alimenti: qualità globale 

dei prodotti tipici locali", promosso dall'Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di 

Salerno il giorno 25/05/2019 

30. Relatore su invito al convegno SICUREZZA ALIMENTARE E BENESSERE ANIMALE: 

UN BINOMIO INSCIDIBILE”, organizzato dalla SIMEVEP, Pisciotta (SA) dal 1 luglio al 

6 luglio 2019 

31. Relatore su invito presso l’ASL ISERNIA, Isernia (Italia) il 14/11/2019 al convegno "La 

professione veterinaria di fronte alle nuove sfide". 

32. Relatore su invito al corso ECM organizzato CONTROLLI UFFICIALI IN PRODUZIONE 

PRIMARIA E NELLA FASE DI COMMERCIALIZZAZIONE DEI MOLLUSCHI 

BIVALVI - 1° Edizione con relazione a titolo Gestione del rischio chimico nei MBV 

prodotti in Campania (IPA e Diossine) organizzato dall’Istituto Zooprofilattico Sperimentale 

del Mezzogiorno il giorno 28/11/2019 

33. Relatore su invito al corso: LA MEDICINA EUBIOTICA COME EVOLUZIONE DELLA 

MEDICINA DELLO STILE DI VITA - Ente organizzatore: ASL SALERNO (indirizzo: 

VIA NIZZA 146) dal 10-12-2019 

34. Relatore su invito al corso: Il welfare dei medici veterinari: opportunità dall'ENPAV – Ente 

organizzatore: Ordine dei Medici Veterinari della Provincia Di Salerno dal 18-12-2019 

35. Relatore su invito convegno “Qualità e sicurezza dei nostri alimenti. le nuove norme 

comunitarie sui controlli ufficiali e sulle malattie degli animali", promosso dall'Ordine dei 

Medici Veterinari della Provincia di Salerno il giorno 20/06/2020 

36. Ha svolto su invito un Incarico di docenza seminariale il giorno 11/09/2020 conferito dal 

Dipartimento di Sanità Pubblica, Università degli studi di Napoli Federico II nell’ambito del 

Corso di Perfezionamento in “Disaster Management” a titolo Inquinamento delle acque e 

prodotti alimentari 

37. Relatore su invito al convegno “LA PRODUZIONE ED IL CONTROLLO DEI PRODOTTI 

AGROALIMENTARI TRADIZIONALI (PAT)", promosso CRIPAT – Centro di 

riferimento regionale per i Prodotti agroalimentari tipici con relazione a titolo le tecniche 

tradizionali a supporto della sicurezza alimentare il giorno 03/11/2020 

38. Relatore su invito al Corso di Perfezionamento in Disaster Management in Sanità Pubblica, 

giornata a titolo "L’esperienza del polo didattico integrato: Sinergia tra gli Enti verso il 

raggiungimento dei LEA"relazione a titolo "La formazione sulla sicurezza alimentare nelle 

situazioni di emergenza" il 06-11-2020 

39. Ha svolto su invito un Incarico di docenza seminariale il giorno 13/11/2020 conferito dal 

Dipartimento di Sanità Pubblica, Università degli studi di Napoli Federico II nell’ambito del 



Corso di Perfezionamento in “Disaster Management” a titolo Inquinamento delle acque e 

prodotti alimentari 

40. Relatore su invito convegno “Qualità e sicurezza dei nostri alimenti. le nuove norme 

comunitarie sui controlli ufficiali e sulle malattie degli animali", promosso dall'Ordine dei 

Medici Veterinari della Provincia di Salerno il giorno 19/11/2020 

41. Collaborazione professionale occasionale di docenza svolta il giorno 11 dicembre 2020 per 

un totale di 4 ore rif. Corso “FORZA PESCA - RafFORZAmento governance PESCA 

Regione Campania - Mis. 1.29” Convenzione tra la Regione Campania ed il Formez PA del 

6 dicembre 2019 - Ra 20001 Na 1 - Voce di budget: cod 2.3 FEAMP 2014-20 Codice CUP 

B29E19000770009 - Richiesta web n. 012918 – 2020 

42. Lezione al corso di perfezionamento in Controllo della Filiera dei prodotti della pesca – Dip. 

Medicina Veterinaria e Produzioni Animali – Coordinatore Prof. Marrone. Relazione a titolo 

“Sistematica dei prodotti della pesca con pinne ventrali in posizione toracica”. 

43. Nomina commissione giudicatrice esami di abilitazione alla professione di Medico 

Veterinario – I e II sessione 2021 

44. Relazione nell’ambito dell’evento “Digital Seafood trade show” – 21 maggio 2021 

45. Relazione al conso “Le nuove frontiere della Medicina Veterinaria” a titolo “La filiera 

Tonno” – zoom, 20/06/2021 promosso dall'Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di 

Salerno 

46. Relazione nell’ambito del progetto BAPSI – Blue Academy for Professionals of the Seafood 

Industry – Sustainability in the seafood production: labelling and frauds - 21/06/21 

47. Giornata inaugurale Corso di Perfezionamento in “Sicurezza alimentare nelle emergenze” – 

Sala polifunzionale Ancel and Margareth Keys 24/08/2021 – Pioppi (SA). Dip. Medicina 

Veterinaria e produzioni animali 

48. Corso di Perfezionamento in “Sicurezza alimentare nelle emergenze” – igiene, sicurezza 

alimentare e gestione animali in un’area di accoglienza - lezione teorico pratica 7-8/9/2021. 

49. Relazione a titolo “Applicazione della Tecnologia Block Chain quale strumento per la 

tracciabilità del sistema pesca Campano” progetto Feamp 2014-2020 TRUST. Eruzioni del 

gusto, Portici (NA) 18/09/2021 

50. Convegno “La prevenzione primaria e secondaria delle neoplasie del tubo digerente”. 

Relazione online a titolo Il pesce azzurro del Mediterraneo: rischi e benefici per il 

consumatore - Giorgio Smaldone 24 settembre 2021 

51. I prodotti della pesca: dalla qualità alle frodi. La notte Europea dei ricercatori presso il Dip. 

Di Agraria UNINA– 24 settembre 2021 

52. Relazione nell’ambito del progetto BAPSI – Blue Academy for Professionals of the Seafood 

Industry – Nutritional aspects and Food safety - 27/09/2 

53. Convegno "Agenda 2030: per una prevenzione sostenibile", relazione a titolo dal mare la 

fonte della salute e del benessere 05/11/2021 

54. La gestione dei pericoli connessi alla risorsa idrica. Corso di Perfezionamento in “Sicurezza 

alimentare nelle emergenze” – 11/11/2021 

55. Anisakis e provvedimenti ispettivi – seminario presso la ASL Caserta – dip. Prevenzione - 

16-02-22 

56. Relatore su invito al master in Scienze Forensi Veterinarie – Università degli studi di Napoli 

Federico II - con relazione a titolo “Reati alimentari: casi pratici” – 05/03/2022 



57. I prodotti della pesca nell’Ottica One Health – relazione presso la Scuola di Specializzazione 

in Ispezione degli Alimenti di O.A. – Dip. Medicina Veterinaria e produzioni Animali 

Federico II – 09/04/22 

58. Relatore su invito alla tavola rotonda Il cinghiale: problematiche e prospettive con relazioni 

a titolo La gestione delle case di caccia ed igiene del prodotto. 04/06/22 sala Consiliare 

Piedimonte Matese (CE). 

59. Relatore su invito al corso AGGIORNAMENTI IN SICUREZZA ALIMENTARE 

L’AUDIT PER IL CONTROLLO DEGLI OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTARE  

con relazioni a titolo “La valutazione delle procedure HACCP” e  “La valutazione delle 

procedure prerequisito”– 08/06/22 Sala “ DE GUEVARA” Complesso BOTTAZZI ASL 

NA 3 Sud via Marconi 66, 80059 Torre del Greco (NA) 

60. Relatore su invito al corso La "sfida della complessità" in Medicina Veterinaria organizzato 

dall’Ordine Medici Veterinari della provincia di Salerno con relazione a titolo “Anisakis: 

controlli ufficiali e corretta gestione del rischio” 02/07/22 HOTEL ARISTON – Paestum 

(SA). 

61. Relazione su invito Corso di aggiornamento destinato ai militari del RF, Comandanti di 

Stazione Carabinieri Forestale, effettivi NIPAAF e presso i Reparti/Stazioni Carabinieri 

Parco – “Modulo agroalimentare: la filiera lattiero-casearia” (modulo B2) il 19/07/2022  

62. INCARICO DI Direttore Responsabile e Moderatore Corso di Formazione “I controlli 

ufficiali e altre attività ufficiali in materia di Sicurezza Alimentare e Sanità Pubblica 

Veterinaria alla luce dei nuovi Regolamenti Comunitari e della normativa nazionale” 

conferito dall’ UOC SERVIZIO FORMAZIONE ASL CASERTA. Codice ecm 4682 

63. INCARICO DI Direttore Responsabile e Moderatore Corso di Formazione “I controlli 

ufficiali e altre attività ufficiali in materia di Sicurezza Alimentare e Sanità Pubblica 

Veterinaria alla luce dei nuovi Regolamenti Comunitari e della normativa nazionale” 

conferito dall’ UOC SERVIZIO FORMAZIONE ASL CASERTA. Codice ecm 4710 

64. INCARICO DI Direttore Responsabile e Moderatore Corso di Formazione “I controlli 

ufficiali e altre attività ufficiali in materia di Sicurezza Alimentare e Sanità Pubblica 

Veterinaria alla luce dei nuovi Regolamenti Comunitari e della normativa nazionale” 

conferito dall’ UOC SERVIZIO FORMAZIONE ASL CASERTA. Codice ecm 4739 

65. Relatore su invito al corso AGGIORNAMENTI IN SICUREZZA ALIMENTARE 

L’AUDIT PER IL CONTROLLO DEGLI OPERATORI DEL SETTORE ALIMENTARE  

con relazioni a titolo “La valutazione delle procedure HACCP” e  “La valutazione delle 

procedure prerequisito”– 12/10/22 Sala “ DE GUEVARA” Complesso BOTTAZZI ASL 

NA 3 Sud via Marconi 66, 80059 Torre del Greco (NA) 

66. Relazione su invito Corso di aggiornamento destinato ai militari del RF, Comandanti di 

Stazione Carabinieri Forestale, effettivi NIPAAF e presso i Reparti/Stazioni Carabinieri 

Parco – “Modulo agroalimentare: la filiera lattiero-casearia” (modulo B2) il 08/11/2022 

67. Relazione su invito il 28 ottobre 2022 al corso ECM dal titolo: I PRODOTTI DELLA 

PESCA TRADIZIONALI: TECNOLOGIE DI PRODUZIONE A GARANZIA E 

SUPPORTO DELLA SICUREZZA ALIMENTARE - 1° Edizione Svoltosi presso 

SALONE CONFERENZE IZSM 

68. Relazione su invito il 18 NOVEMBRE 2022 al corso ECM dal titolo “Movimentazione 

partite di molluschi bivalvi vivi, destinati alla reimmersione, in ambito UE. Gestione 

complessiva flussi” - 1° Edizione Svoltosi presso SALONE CONFERENZE IZSM. 



69. Relazione su invito il 29/30 NOVEMBRE 2022 al corso ECM dal titolo “AREE DI 

ALLEVAMENTO - SOSTENIBILITA' E SVILUPPO IN SICUREZZA ALIMENTARE” - 

1° Edizione Svoltosi presso SALONE CONFERENZE IZSM. 

70. Relatore su invito al master in Scienze Forensi Veterinarie – Università degli studi di Napoli 

Federico II - con relazione a titolo “Reati alimentari: casi pratici” – 03/03/2023 

71. Relatore su invito al Corso di Perfezionamento “Controllo della filiera dei prodotti della 

Pesca” – Università degli studi di Napoli Federico II– 25/05/2022 

72. Relazione su invito Corso di aggiornamento destinato ai militari del RF, Comandanti di 

Stazione Carabinieri Forestale, effettivi NIPAAF e presso i Reparti/Stazioni Carabinieri 

Parco – “Modulo agroalimentare: la filiera lattiero-casearia” (modulo B2) il 05/06/23 

73. Relazione su invito Corso di aggiornamento destinato ai militari del RF, Comandanti di 

Stazione Carabinieri Forestale, effettivi NIPAAF e presso i Reparti/Stazioni Carabinieri 

Parco – “Modulo agroalimentare: la filiera lattiero-casearia” (modulo B2) il 06/07/23 

74. Relatore ai corsi di “Cacciatore formato in materia di igiene, sanità e sicurezza alimentare in 

Regione Campania” organizzati dal Centro di Riferimento Regionale Igiene Urbana 

Veterinaria nei giorni 20/05/23; 27/05/23; 29/06/23. 

75. INCARICO DI tutor d’aula Corso di Formazione “Piani di eradicazione della Brucellosi in 

Provincia di Caserta” conferito dall’ UOC SERVIZIO FORMAZIONE ASL CASERTA: ID 

della 1 Ed. 5299; ID della 2 Ed. 5300 30 ore per edizione, crediti 45 

76. INCARICO DI tutor d’aula Corso di Formazione “Approfondimenti di aspetti problematici 

nell’esecuzione dei controlli ufficiali” conferito dall’ UOC SERVIZIO FORMAZIONE 

ASL CASERTA: 32 ore per edizione, crediti 48 

77. Relazione su invito Corso di aggiornamento "Il modello One-Health della regione 

Campania: polo integrato tra sanità regionale e Università per la sanità pubblica veterinaria e 

la sicurezza alimentare" il 13/12/2024; 

78. Relazione su invito alla tavola rotonda: Reati nell’ambito della filiera: aspetti normativi e 

sanzionatori IV Congresso Nazionale SIEF - Filiera delle carni di selvaggina selvatica 9 • 

10 • 11 APRILE 2025 Dipartimento di Scienze Veterinarie Università di Torino Grugliasco 

(TO) 

 

 

PARTECIPAZIONE CORSI ECM E CONGRESSI 

• Dal 04/03/2015 al 04/03/2015 

Partecipante al corso: I prodotti della pesca tra mito storia e scienza veterinaria - Ente 

organizzatore: ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DEL MEZZOGIORNO 

(indirizzo: VIA SALUTE 2) (999 ore) - esame finale non previsto - 0,00 crediti ECM 

• Dal 06/04/2019 al 13/04/2019 

Partecipante al corso: Certificazioni volontarie nel settore agro-alimentare - Ente organizzatore: 

Università degli Studi di Napoli Federico II, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni 



Animali (indirizzo: via F. Delpino 1, 80137 Napoli) (8 ore) - esame finale non previsto - 0,00 crediti 

ECM 

• Dal 10/05/2018 al 10/05/2018 

Partecipante al corso: IV workshop della microbiologia veterinaria - Ente organizzatore: Università 

degli Studi di Napoli Federico II, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali 

(indirizzo: via F. Delpino 1, 80137 Napoli) (999 ore) - esame finale non previsto - 0,00 crediti ECM 

• Dal 09/03/2018 al 09/03/2018 

Partecipante al corso: La medicina veterinaria: innanzitutto i LEA - Ente organizzatore: ISTITUTO 

ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DEL MEZZOGIORNO (indirizzo: VIA SALUTE 2) 

(999 ore) - esame finale non previsto - 0,00 crediti ECM 

• Corso “Parma Summer School” organizzato dall’EFSA 9-10 Giugno 2020, PARMA 

• Dal 6/12/22 al 7/12/22 

Partecipante al corso organizzato dall’OMV Napoli “L’utilizzo del sistema GISA in regione 

Campania. I fondamenti del procedimento amministrativo e del procedimento sanzionatorio per il 

Medico Veterinario pubblico ufficiale. – Hotel degli dei – Pozzuoli (NA) 

• Dal 22/12/22 al 22/12/22 

Partecipante al corso organizzato dall’OMV Salerno a titolo “I controlli ufficiali e la sicurezza 

alimentare”. Stazione marittima Salerno (SA). 

• Dal 12/05/22 al 12/05/22 

Partecipante al corso organizzato dall’IZSM a titolo “IL CAMPIONAMENTO 

MICROBIOLOGICO DEGLI ALIMENTI - 2° Edizione”. Svoltosi presso SALONE 

CONFERENZE IZSM 

• Dal 20/05/22 al 20/05/22 

Partecipante al corso organizzato dall’IZSM a titolo CONTROPERIZIA E CONTROVERSIA, 

DALLA NORMA ALL’APPLICAZIONE PRATICA: I NUOVI SCENARI - 1° Edizione Svoltosi 

presso HOTEL GLI DEI  

• 18/04/23 partecipa al corso Better Training for Safer Food (BTSF) a titolo Food hygiene 

requirements for fishery products and live bivalve molluscs and their official control  

• 17/04/2025 partecipa al corso Better Training for Safer Food (BTSF) a titolo Production and 

trade of bivalve molluscs within and into the EU   

 



 

Riconoscimenti e referenze: 

1. Vincitore della borsa di studio “Vincenzo Gallelli” per la miglior comunicazione scientifica durante 

il XX convegno nazionale AIVI – 16-18 Giugno 2010 – Villaggio Guglielmo, Copanello di Stalettì 

(CZ). 

2. ALBO PROFESSIONALE: Federazione Nazionale Ordini Veterinari Italiani  - iscrizione n. 730 

presso ordine dei medici veterinari della provincia di Salerno dal 20/01/2011. 

3. Dal 10/2014 è nominato dal Consiglio del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni 

Animali, Napoli (Italia) Cultore della materia in “Igiene e Tecnologie di lavorazione dei prodotti 

ittici”.  

4. Fa parte del Consiglio direttivo dell’Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Salerno dal 

Gennaio 2015 a tutt’oggi 

5. Dal 18/01/2022 Termine 30/04/2025 è Referente Aziendale ASL CE CRiPAT  area “gestione degli 

aspetti di sicurezza alimentare dei Novel Food”, Prot. N. 44604/SVET B del 18/01/22. 

6. Dal 27 febbraio 2022 è Delegato ENPAV per l’ordine dei medici veterinari della provincia di 

Salerno 

7. Dal 31/05/2022 Termine 30/04/2025 è Referente Aziendale ASL CE CRiSSaP  Prot. 

N266387/SVETB del 31/05/22 

8. Con PG/416649/2022 del 19/08/2022 Amministrazione Regione Campania, Prevenzione e sanità 

pubblica veterinaria il Dr. Smaldone è indicato come Referente Regionale “Incaricati per la tutela 

dei pesci durante la macellazione” 

9. Con Decreto n. 314/2022 del direttore di dipartimento di medicina veterinaria e produzioni animali 

è nominato nella commissione di valutazione delle domande DI CONSULTAZIONE 

PRELIMINARE DI MERCATO ex Artt. 66 e 67 del D. Lgs. N. 50/2016 A MEZZO 
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2021. “Evaluation of beef preparations and products labelling according to EC Regulation 853/04” 

Webinar on “Food and Nutrition”. PHRONESIS LLC Researchers World and the Organizing 

Committee 5 Great Valley Pkwy, STE 235 | Malvern PA 19355, USA January 27-28, 2021.  

7. Giorgio Smaldone, Rosa Luisa Ambrosio, Raffaele Marrone, Valeria Vuoso, Aniello Anastasio, 

2021 “Risk Assessment Of Parasites In Turbot Farmed In Southern Italy: Preliminary Data” - 



“Webinar on Food Science & Food Safety” 05-06 Aprile 2021 Inovine Meetings LLC 2C Pecan 

Hill Drive Clinton Mississippi, 39056 USA Phone: +1-408-648-2233 

8. Maria Francesca Peruzy,  Giorgio Smaldone, Rosa Luisa Ambrosio, Aniello Anastasio, Alessandro 

Fioretti, Silvia Bonardi, Nicoletta Murru, Vincenzo Veneziano, 2025.  Exploring the Microbial 

Contamination and Hygiene Issues in Wild Boar Meat from Unregulated Evisceration Facilities. 

Safety in the Game Meat Chain. 1st SafeGameMeat Conference, 26–28 May 2025, Porto. 

ULTERIORI TITOLI 

a) Contratto di prestazione d’opera, tra Fondazione cultura & innovazione, Via Caracciolo 15 8011 

Napoli (Na), ed il Dott. Giorgio Smaldone, in qualità di docente-tutor aziendale, per n. 8 h di 

lezione nell’ambito del progetto “Alternanza Scuola Lavoro” dal 6/6/14 al 30/6/14. 

b) Contratto di prestazione d’opera tra Knowledge for Business srl, Via Coroglio, 104, Napoli, ed il 

Dott. Giorgio Smaldone, in qualità di docente-tutor d’aula, per n. 9 giornate da 6h di lezione 

nell’ambito del progetto “Alternanza Scuola Lavoro” dell’Istituto F. GIORDANI nel periodo 

03/2016–04/2016. 

c) Contratto di prestazione d’opera tra Knowledge for Business srl Via Coroglio, 104, Napoli,  ed il 

Dott. Giorgio Smaldone in qualità di docente-tutor d’aula, per n. 8 giornate da 6h di lezione 

nell’ambito del progetto progetto “Alternanza Scuola Lavoro” dell’Istituto ALBERTI nel periodo 

03/2015–04/2015. 

d) Contratto di prestazione d’opera tra Knowledge for Business srl Via Coroglio, 104, Napoli,  ed il 

Dott. Giorgio Smaldone in qualità di docente-tutor d’aula, per n. 10 giornate da 6h di lezione 

nell’ambito del progetto “Alternanza Scuola Lavoro” dell’Istituto TASSINARI nel periodo 

05/2015–06/2015. 

e) Incarico di prestazione occasionale autonoma tra AIM FORMAZIONE, via Pica 62 Napoli, e il 

Dott. Giorgio Smaldone, in qualità di docente, nell’ambito del catalogo “Garanzia Giovani 

Formazione” –PAR Garanzia Giovani Campania, per il corso PIZZAIOLO per un totale di 9h con 

inizio il 26/04/2016. 

f) Incarico di prestazione occasionale autonoma tra AIM FORMAZIONE, via Pica 62 Napoli, e il 

Dott. Giorgio Smaldone, in qualità di docente, nell’ambito del catalogo “Garanzia Giovani 

Formazione” – PAR Garanzia Giovani Campania, per il corso PASTICCIERE per un totale di 4h 

con inizio il 19/04/2016. 

g) Incarico di Esperto esterno in un progetto di Alternanza scuola-lavoro (legge 13 luglio 2015 n. 107) 

tra il Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali – Federico II e L’Istituto tecnico 

Industriale statale Leonardo da Vinci (convenzione del 17/10/2017 -  prot. N. 4586/C12/A.S.L.) per 

un numero di ore pari ad 80. 

h) Il Dott. Giorgio Smaldone ha svolto n. 60 ore di lezioni teorico – pratiche nell'ambito di un progetto 

PON – 10.6.6A  FSEPON- CA-2017-47 – la biodiversità incontra la tipicità -  per l’aa 2018/2019, 

presso L’Istituto Tecnico Industriale Statale “Leonardo da Vinci”, allevamenti ed opifici presenti 

sul territorio campano. 

i) Il Dott. Giorgio Smaldone ha svolto Un Incarico di Collaboratore occasionale docenza ai sensi 

dell’art. 2222 C.C. conferito da Intelliform Srl nell’ambito del corso IeFp “OPERATORE DEL 

MARE E DELLE ACQUE INTERNE” POR CAMPANIA FSE 2014-2020, Asse 3 Obiettivo 

specifico 12- azione 10.1.7 sistema duale Codice Ufficio 123 CUP B67I18069940007per un totale 

di 50 ore dal 03-01-2020 al 10-09-2020 



j) Il Dott. Giorgio Smaldone ha svolto n. 60 ore di lezioni teorico – pratiche nell'ambito di un progetto 

PON – 10.1.6A-FSEPON-CA-2019-13 “La biodiversità incontra le tipicità” –   CUP: 

B68H19005260001- Istituto tecnico Industriale statale Leonardo da Vinci)  

k) CONTRATTO DI PRESTAZIONE D’OPERA IN REGIME DI LAVORO AUTONOMO 

OCCASIONALE TIME VISION S.C.A.R.L. per Attività di docenza per i seguenti moduli didattici 

Applicazione del sistema di autocontrollo per la sicurezza dei prodotti alimentari 29/04/2021 al 

07/05/2021 per N. 8 ore. 

l) CONTRATTO DI PRESTAZIONE D’OPERA IN REGIME DI LAVORO AUTONOMO 

OCCASIONALE TIME VISION S.C.A.R.L. per Attività di docenza per i seguenti moduli didattici 

Applicazione del sistema di autocontrollo per la sicurezza dei prodotti alimentari 10/05/2021 al 

15/05/2021 per N. 7 ore. 

m) Il dott. Giorgio Smaldone risulta Leader di un Work Package per progetto PRIN: PROGETTI DI 

RICERCA DI RILEVANTE INTERESSE NAZIONALE – Bando 2020 - Prot. 2020B7HNA3 - 

One Health approach and urban project: human, animal and environmental health 

(ONEURBHE). In fase di valutazione. 

n) Il dott. Giorgio Smaldone è tra i soggetti proponenti per una “RICERCA CORRENTE 2020 Istituti 

Zooprofilattici Sperimentali” - Studio integrato ambiente, animale e uomo sulla presenza di 

Contaminanti Emergenti (ritardanti di fiamma, terre rare e caffeina) nei Molluschi Bivalvi e 

valutazione del Rischio Associato.  Progetto CEMBRA. Progetto non vinto 

ALTRO   

o Abilitazione per professore II fascia - 07/H2 N. Prog. 54951 

o https://orcid.org/0000-0003-3136-597X 

o Guest Editor di Special Issue in “Animals” - MDPI AG: Current aspects in food safety of aquatic 

animal products 

o Fa parte del consiglio dei corsi di perfezionamento universitario in 

• Controllo della filiera dei prodotti della pesca 

• Sicurezza alimentare nelle emergenze 

Autorizzazione trattamento dei dati secondo le modalità e nei limiti previsti dal Reg. UE 

679/2016. 

 

Napoli, 18/06/2025 

Dott. Giorgio Smaldone 

 

 

https://orcid.org/0000-0003-3136-597X
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Nome  MARINA CERUSO 

Indirizzo  VIA CARAVAGLIOS N.51  

80125  NAPOLI (NA) 

Telefono   347-8364407 

E-mail  marina.ceruso@gmail.com – marina.ceruso@unina.it  

 

Nazionalità  Italiana 

Luogo di nascita  Salerno 

 

 

 

Data di nascita  23/01/1981 

Codice Fiscale   CRSMRN81A63H703C 

 

                                 Qualifiche 

 

 

 

Impiego attuale  

 Medico Veterinario Igienista, PhD. 

Specialista in Ispezione degli alimenti di origine animale 

 

 

Ricercatrice – Researcher (RTDB) 

SSD VET/04 – dal 18/01/2024 ad oggi, presso 

 

Università degli Studi di Napoli “Federico II” 

Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali,  

via Delpino 1,  

80137 Napoli 

 

ORCID               https://orcid.org/0000-0002-0574-9542   

Scopus ID           36022063400 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INFORMAZIONI PERSONALI 
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ESPERIENZE LAVORATIVE 

• Date (da – a)  20 Dicembre 2018 – 18 Gennaio 2024 

 

Tipo di impiego 

  

Ricercatrice (RTDA) – SSD VET/04  

 

Università degli Studi di Napoli “Federico II” 

Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali,  

via Delpino 1,  

80137 Napoli 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 Attività didattica e di ricerca 

Topic: Igiene e sicurezza degli alimenti, Microbiologia degli alimenti, 

Biotecnologie applicate all’ispezione degli alimenti 

• Date (da – a)  Novembre 2013 (in corso) 

 

Tipo di impiego 

  

Consulente HACCP, prestazioni occasionali 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 Consulente esterno per la sicurezza alimentare ed il controllo 

chimico/microbiologico 

• Date (da – a)  Febbraio 2018 – Dicembre 2018 

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

Tipo di impiego  Borsa di studio avente ad oggetto attività di ricerca nel progetto dal titolo 

“CRISSAP” piano monitoraggio ciano batteri 

Responsabile Scientifico - Prof. Aniello Anastasio 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 Attività di didattica e di ricerca sul “Monitoraggio e bioreferenzazione di alcuni 

prodotti della pesca della regione Campania mediante l’utilizzo della variabilità 

genetica e proteomica”. 

• Date (da – a)  Aprile 2016 – Ottobre 2017  

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

Tipo di impiego  Borsa di studio avente ad oggetto attività di ricerca da svolgersi a supporto delle 

attività del centro di riferimento regionale per la sicurezza sanitaria del pescato 

(CRISSAP). Responsabile Prof. Aniello Anastasio 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 Attività di didattica e di ricerca sul “Monitoraggio e bioreferenzazione di alcuni 

prodotti della pesca della regione Campania mediante l’utilizzo della variabilità 

genetica e proteomica”. 
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• Date (da – a)  A.a.  2015- 2016, 2016 - 2017, 2017- 2018 

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

 

Tipo di impiego 

  

Attività didattica presso la Scuola di Specializzazione in “Ispezione degli alimenti 

di origine animale” 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 
Esercitazioni in “Biotecnologie applicate all’Ispezione degli alimenti di origine 

animale” 

• Date (da – a)  Marzo 2015 – Settembre 2015   

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

Tipo di impiego  Borsa di ricerca avente ad oggetto attività di ricerca da svolgersi a supporto della 

convenzione con la Regione Basilicata, Progetto “Fish burger”, Responsabile Prof. 

Aniello Anastasio 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 
Attività di didattica e di ricerca 

• Date (da – a)  Maggio 2015 – Agosto 2015  

 

Tipo di impiego 

  

Responsabile del “Progetto Sicurezza Alimentare”, patrocinato dalla Città di Mercato 

S. Severino, e premiato come “best practice” delle Città Italiane, nell’ambito del 

convegno “Città delle soluzioni”, EXPO 2015. 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 Corsi di formazione per Operatori del Settore Alimentare (OSA) e laboratori 

didattici per bambini sui temi della corretta alimentazione e della sicurezza 

alimentare. 

 

• Date (da – a) 

  

Maggio 2014 – Novembre 2014  

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

Tipo di impiego  Borsa di ricerca nell’ambito del progetto “Valutazione di due modelli nazionali di 

macellazione dei suini ai fini della modernizzazione dell’ispezione delle carni” 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 
Attività di ispezione delle carni presso macelli della regione Campania. 

• Date (da – a)  Agosto 2013 – Febbraio 2014  

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, Napoli 

Tipo di impiego 

 

 

 Collaborazione coordinata e continuativa a supporto di attività di ricerca nell’ambito 

del progetto di ricerca: “Residui di xenobiotici nel latte di asina valutazione del rischio 

per il consumatore”  

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

  

Attività di didattica e di ricerca 
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           ATTIVITA’ DIDATTICA - Formale attribuzione di incarichi di insegnamento o di ricerca (fellowship)  

 

 

- Fellowship presso l’Eastern Regional Research Center (ERRC), Agricultural Research Service (ARS), United States 

Department of Agriculture (USDA), Wyndmoor, Pennsylvania, USA. Settembre-Dicembre 2019. Attribuzione di un 

incarico di insegnamento riservato ai i membri dell’Unità di ricerca dell’Eastern Regional Research Center, sui 

microrganismi patogeni di origine alimentare e sulle problematiche igienico-sanitarie relative alle importazioni di 

alimenti. 

 

- Titolare dell’incarico di insegnamento in “Produzione post-primaria degli alimenti”, Corso di Laurea in Tecnologie delle 

Produzioni Animali, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, Università degli Studi di Napoli 

“Federico II”. 5 CFU. Da Marzo 2020 ad oggi  

 

- Titolare dell’incarico di insegnamento in” Biotecnologie applicate al controllo degli alimenti”, Scuola di 

Specializzazione in “Ispezione degli alimenti di origine animale” Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni 

Animali, Università degli Studi di Napoli “Federico II”. 1 CFU. Da Febbraio 2020 ad oggi 

 

• Date (da – a)  Febbraio 2013 – Luglio 2013 

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via Delpino 1, Napoli 

 

Tipo di impiego 

 

  

Attività pratica nei macelli coinvolti nel progetto “Valutazione di due modelli 

nazionali di macellazione dei suini ai fini della modernizzazione dell’ispezione delle 

carni” 

 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

 

  

Formazione e confronto con Veterinari ASL sulla valutazione delle lesioni 

anatomopatologiche a valenza ispettiva 

 

 

• Date (da – a)   2008-2011 

 

 Nome e indirizzo del datore di 

lavoro 

  

Università degli Studi di Teramo, Facoltà di Medicina Veterinaria, Dipartimento di 

Scienze Biomediche Comparate, Viale Crucioli 122, 64100 Teramo 

 

Tipo di impiego 

 

 

 

 Principali mansioni e 

responsabilità 

 Dottorato di ricerca, XXIV Ciclo, in “Epidemiologia e diagnostica avanzata in 

patologia comparata”, consorziato con l’Università degli Studi di Napoli “Federico 

II”, dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, conseguito in data 

14/12/2011. 

 

Attività di didattica e ricerca  

(analisi del proteoma e del genoma applicate all’ispezione degli alimenti di origine 

animale).  

 

 

 

• Date (da – a) 

 

Nome e indirizzo del datore di 

lavoro  

 

 

 

Tipo di impiego 

 

Principali mansioni e 

responsabilità 

  

Marzo 2011-Agosto 2011 

 

United States Department of Agricolture (USDA), Agricultural Research Service 

(ARS), Eastern Regional Research Center (ERRC) , Molecular Characterization of 

Foodborne Pathogens Research Unit (MCFP), Wyndmoor, Pennsylvania, USA.  

 

Visiting Scientist 

 

Studio e produzione di mutanti genetici di Listeria Monocytogenes. 

 Analisi proteomica per l'identificazione di specie appartenenti al genere Thunnus 
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- Titolare dell’incarico di insegnamento in “Valutazione delle produzioni della filiera bufalina” Modulo, Corso di Laurea 

in Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, Università 

degli Studi di Napoli “Federico II”. 5 CFU. Da Marzo 2022 ad oggi. 

 

 

Relatore/tutor delle seguenti tesi di Laurea in “Tecnologie delle Produzioni Animali” (triennale) 

1. “Il sistema qualità nella produzione di mozzarella di bufala campana DOP”, studente Gennaro D’Alise, a.a. 2019/2020. 

2. “Tecnologie di conservazione degli alimenti: metodiche tradizionali ed innovative, studente Josè Lofuto, a.a. 2019/2020. 

3. ” Cambiamenti nel settore lattiero - caseario in seguito alla diffusione del Covid-19”, studentessa Roberta Nicolosi, a.a. 

2019/2020.  

4. “I fermenti lattici: una risorsa per la caseificazione”, studente Mario Astuni, a.a. 2020/2021. 

5. “Norovirus negli alimenti: la prevenzione come principale fonte di difesa, studentessa Angela Fusco, a.a. 2020/2021. 

6. “Frodi alimentari nel settore lattiero-caseario: formaggi a pasta filata”, studentessa Filomena Pescione, a.a. 2020/2021. 

7. “La produzione di formaggi a pasta cruda: la Marzolina”, studentessa Chiara Di Bello, a.a. 2020/2021. 

8. “Malattie a trasmissione alimentare da Escherichia coli VTEC/STEC: fattori di rischio e prevenzione”, studentessa Roberta 

Ciccarelli, a.a. 2020/2021. 

9. “Stoccafisso e Baccalà: Tradizione Campana e prevenzione”, studentessa Francesca Cerbone, a.a. 2020/2021. 

10. “I lattobacilli nelle filiera alimentare”, studentessa Fausta Caruso, a.a. 2020/2021. 

11. “La microincapsulazione di probiotici per la funzionalizzazione di alimenti”, studentessa Ivana Cossu, a.a. 2020/2021. 

12. “Tecnologie di conservazione degli alimenti”, studente Mattia Notariale, a.a. 2021/2022. 

13. “Le frodi nel settore agroalimentare”, studente Luca Caparco, a.a. 2021/2022.   

14. “Microbiota e alimenti funzionali per la salute animale ed umana”, studentessa Giuliana Di Genua, a.a. 2021/2022.  

15. “Anisakis nel settore della pesca: prassi igieniche per la sicurezza alimentare”, studentessa Rita Semioli, a.a. 2022/2023 

16. “Prodotti della pesca e sushi - Valutazione del rischio per il consumatore”, studente Vincenzo Pezzella, a.a. 2022/2023 

17. “Alimenti tradizionali e filiere innovative - Carni e Novel foods”, studente Pasquale Coppola, a.a. 2022/2023 

18. “Listeria Monocytogenes e Malattie a Trasmissione Alimentare (MTA)”, studentessa Teresa Napolitano, a.a. 2022/2023 

19. “Il latte crudo e la sua produzione”, studentessa Federica Cerierello, a.a. 2022/2023. 

20. “Il latte e i prodotti trasformati di capra, studentessa Federica Di Napoli, a.a. 2022/2023. 

21. “I fattori che influenzano lo sviluppo microbico nei prodotti della pesca”, studentessa Carolina Naclerio, a.a. 2023/2024. 

22. “Presenza e distribuzione di Pseudomonas aeruginosa nelle filiere agroalimentari”, studentessa Annarita Forestiero, a.a. 

2023/2024.   

23. “Mytilus galloprovincialis: sentinella del bioaccumulo di residui chimici e rischio per il consumatore”, studentessa Clara 

Buonanno, a.a. 2023/224. 

24. “Analisi qualitativa delle carni fresche bovine e suine”, studente Lorenzo Ciompi, a.a. 2023/24. 

25. “Istamina nei prodotti della pesca: fattori di rischio ed implicazioni per la salute pubblica” Annalisa Zigari a.a. 2023/24. 

26. “Patogeni emergenti e malattie a trasmissione alimentare associate a nuove forme di consumo”, Iris Oricchio, a.a. 2023/24. 

27. “Microflora della Mozzarella: Microorganismi Coinvolti nella Produzione e Conservazione” Carlo Dannier, a.a. 2024/2025 

28. “Prodotti tipici lattiero-caseari della penisola sorrentina” Giuseppina De Gregorio, a.a. 2024/2025 

29. “La produzione di formaggi a latte crudo: il cacioricotta di capra” Tommaso Pucciarelli, a.a. 2024/2025 

Relatore della seguente tesi di Laurea in “Scienze e Tecnologie delle Produzioni Animali” (Specialistica) 

1. “Vending machines: indagini preliminari sulla sicurezza e la qualità dei prodotti erogati in Regione Campania”, studente 

Mario Astuni, a.a. 2022/2023. Tesi Sperimentale. 

2. “Specie ittiche sottoutilizzate del Mar Mediterraneo: sequenziamento del DNA mitocondriale di Boops boops” studentessa 

Filomena Pescione, a.a. 2022/2023. Tesi Sperimentale. 

3. “Inquinamento da mercurio e bioaccumulo in specie ittiche di interesse commerciale”, studente Gabriele Bravo, a.a. 

2022/2023. 

4. “Utilizzo dei solfiti nel settore agroalimentare: focus sul vino”, studente Marco Giuseppe Marzano, a.a. 2022/2023.   

5. “Frodi e prodotti della pesca: identificazione di specie mediante analisi del DNA mitocondriale (mtDNA)” Giordana Di 

Nardo, a.a. 2023/24. Tesi Sperimentale. 

6. “Analisi microbiologica di alimenti etnici venduti in Regione Campania, Aurora Piccolo, a.a. 2023/24. Tesi Sperimentale. 

7. “ Listeria monocytogenes nelle filiere agroalimentari, aspetti microbiologici, rischio per il consumatore e strategie di 

controllo”, Rita Semioli, a.a. 2023/24 

 

 

Relatore della seguente tesi di Specializzazione in ispezione degli alimenti di o. a.  

 

“Anisakis spp.: analisi del rischio a tutela del consumatore”, E. Bacchi – M. Caiazza – P. Carotenuto – F. P. Pancaro – C. 

Totò a.a. 2022/2023 

 

Direzione o partecipazione alle attività di un gruppo di ricerca caratterizzato da collaborazioni a livello nazionale o 

internazionale 
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1. Team member del progetto internazionale Metrofood-IT - Strengthening of the Italian RIfor Metrology and Open 

AccessData in support to the Agrifood, promosso da ENEA, finanziato nell'ambito del Piano Nazionale di Ripresa e 

Resilienza – PNRR, 2022. L’obiettivo principale del progetto è quello di migliorare l'eccellenza scientifica nel campo della 

qualità e sicurezza alimentare promuovendo la metrologia per alimenti e nutrizione. 

 

2. Team member del progetto internazionale Eranet “European fisheries enhancement through "Omic" characterization and 

innovative seafood production from underutilised fish species (ID 15 EuFish_SustainableGrowth), BlueBio 2nd additional  

Call 2021, resp. Scientifico Prof.ssa Tiziana Pepe. L’obiettivo del progetto è la valorizzazione di specie ittiche 

sottoutilizzate per promuovere la pesca sostenibile. 

 

3. Vincitrice, nel ruolo di proponente, del progetto di ricerca di Ateneo, finanziato in data 22.12.2020 

“UrbanSoilGreening- Studio multidisciplinare per promuovere la sostenibilità del suolo urbano, per proteggere le sue 

funzioni e servizi ecosistemici, e per migliorare la sicurezza e la qualità dei prodotti da agricoltura urbana” (FRA 2020 - 

Linea A, Finanziati CdA del 22.12.2020). Il progetto è risultato l’unico finanziato dell’area CUN 07 per l’anno 2020. Le 

ricerche hanno avuto l’obiettivo di valutare la sicurezza alimentare dei prodotti derivanti da agricoltura urbana. 

 

4. 15 Febbraio 2018 – 17 Dicembre 2018 

Borsa di studio avente ad oggetto attività di ricerca nel progetto dal titolo “CRISSAP - Piano monitoraggio ciano batteri”, 

finanziato dalla Regione Campania, Responsabile Scientifico - Prof. Aniello Anastasio, Università degli Studi di Napoli 

“Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli. 

L’attività di ricerca ha riguardato il l’espletamento delle attività di monitoraggio di cianobatteri e cianotossine in prodotti 

della pesca della Regione Campania e l’elaborazione e diffusione dei dati. 

5. 11 Aprile 2016 – 11 Ottobre 2017  

Borsa di studio avente ad oggetto attività di ricerca da svolgersi a supporto delle attività del centro di riferimento regionale 

per la sicurezza sanitaria del pescato (CRISSAP). Progetto dal titolo” Monitoraggio e bioreferenziazione di alcuni prodotti 

della pesca della regione Campania mediante l’utilizzo della variabilità genetica e proteomica”, finanziato dalla Regione 

Campania, Responsabile scientifico Prof. Aniello Anastasio, Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento 

di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

 

6. 9 Marzo 2015 – 9 Settembre 2015   

Borsa di studio avente ad oggetto attività di ricerca da svolgersi a supporto della convenzione con la Regione Basilicata, 

Progetto “Fish burger”, Responsabile Prof. Aniello Anastasio, Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento 

di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli. 

 

 

7. Luglio 2013 – Febbraio 2014  

Collaborazione coordinata e continuativa a supporto di attività di ricerca nell’ambito del progetto di ricerca: “Residui 

di xenobiotici nel latte di asina valutazione del rischio per il consumatore”, responsabile Prof.ssa Maria Carmela Ferrante, 

Università degli Studi di Napoli “Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, via Delpino 1, 

Napoli 

 

8. 20 Maggio 2014 – 20 Novembre 2014  

Borsa di ricerca nell’ambito del progetto “Valutazione di due modelli nazionali di macellazione dei suini ai fini della 

modernizzazione dell’ispezione delle carni”, responsabile Prof.ssa Maria Luisa Cortesi, Università degli Studi di Napoli 

“Federico II”, Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, via Delpino 1, 80137 Napoli 

Le attività di ricerca hanno riguardato la valutazione e comparazione di diverse modalità ispettive delle carni, presso diversi 

macelli siti in Regione Campania; sono state inoltre condotte attività di formazione e confronto con Veterinari ASL sulla 

valutazione delle lesioni anatomopatologiche a valenza ispettiva. 

 

9. 10 Settembre 2007 -16 Dicembre 2010 

Partecipazione alle attività di ricerca della Prof.ssa Angela Amoresano, presso il Dipartimento di Chimica Organica e 

Biochimica, unità operativa dell’attività di ricerca svolta dalla Prof.ssa Tiziana Pepe, Università degli Studi di Napoli 

“Federico II”, Napoli. Le attività di ricerca, iniziate per la tesi di laurea e completate nel corso del dottorato di ricerca, 

hanno riguardato l’analisi del proteoma di specie ittiche appartenenti al genere Thunnus, al fine di identificare proteine utili 

per la caratterizzazione di specie. Le attività di ricerca hanno prodotto la pubblicazione dell’articolo “Proteomics analysis  

for the identification of three species of Thunnus” su rivista internazionale, riportata nella sezione relativa alle 

pubblicazioni scientifiche e la pubblicazione del capitolo "Differentiation of four tuna species by two-dimensional 

electrophoresis and mass spectrometric analysis", nel libro “Proteomics - Applications in Biology”, international book, 
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ISBN 978-953-307-613-3. Autori: Tiziana Pepe, Marina Ceruso, Andrea Carpentieri, Iole Ventrone, Angela Amoresano, 

Aniello Anastasio and Maria Luisa Cortesi. January 2012, pp. 191-208.  

 

10. 12 Gennaio 2009 -10 Dicembre 2010. 

Partecipazione alle attività di ricerca dei Dr. Luciana Croci e Dr. Elisabetta Suffredini, Department of Food Safety and 

Veterinary Public Health, Istituto Superiore di Sanità (Roma) unità operativa dell’attività di ricerca svolta dalla Prof.ssa 

Maria Luisa Cortesi, nell’ambito del Progetto “Monitoring of viral contamination in shellfish harvested from production 

areas of Naples district”, finanziato dalla Regione Campania. Le attività di ricerca hanno consentito la validazione di un 

protocollo Real Time PCR per l'identificazione di Norovirus in molluschi bivalve (Nota della Direzione Generale per 

l'Igiene e la Sicurezza degli Alimenti e la Nutrizione del 24/11/2009). Le attività di ricerca hanno prodotto le seguenti 

pubblicazioni: Applicazione di un protocollo One-step real time RT-PCR per l’identificazione di Norovirus in molluschi 

bivalve raccolti e commercializzati nella regione Campania; Norovirus monitoring in bivalve molluscs harversted and 

commercialized in southern Italy (2012).  

11. 1 Aprile – 30 Luglio 2011. Partecipazione alle attività di ricerca del Dr. Pina M. Fratamico, Research Leader of 

Molecular Characterization of Foodborne Pathogens, Eastern Regional Research Center, Agricultural Research Service, 

USDA (United States Department of Agriculture), Wyndmoor, Pennsylvania, USA. Le attività di ricerca hanno riguardato 

le applicazioni delle biotecnologie all'igiene degli alimenti di origine animale, e hanno prodotto le seguenti pubblicazioni 

su riviste internazionali, come riportato nella sezione relativa alle pubblicazioni scientifiche: Construction of Listeria 

monocytogenes Mutants with In-Frame Deletions in Putative ATP-Binding Cassette (ABC) Transporters and Analysis of 

Their Growth under Stress Conditions; Construction of Listeria monocytogenes mutants with in-frame deletions in the 

phosphotransferase transport system (PTS) and analysis of their growth under stress conditions.  

12. Settembre-Dicembre 2019. Partecipazione alle attività di ricerca del Dr. Yanhong Liu, Research Microbiologist of 

Molecular Characterization of Foodborne Pathogens, Eastern Regional Research Center, Agricultural Research Service, 

USDA (United States Department of Agriculture), Wyndmoor, Pennsylvania, USA. Le attività di ricerca hanno riguardato 

le applicazioni delle biotecnologie all'igiene degli alimenti di origine animale, e hanno prodotto la seguente pubblicazioni 

su rivista internazionale, come riportato nella sezione relativa alle pubblicazioni scientifiche: “The inhibitory effect of plant 

extracts on growth of the foodborne pathogen, listeria monocytogenes” (2020).  

13. 9 Gennaio 2017 ad oggi. Partecipazione alle attività di ricerca di Dr. Paolo Sordino, Stazione Zoologica Anton Dohrn - 

Sezione di Biologia ed Evoluzione Organismi Marini, Napoli. Le attività di ricerca, ancora in corso, riguardano lo sviluppo 

di protocolli di isolamento e arricchimento del DNA mitocondriale di specie ittiche della famiglia Sparidae (Telostea, 

Actinopterygia), e il sequenziamento del mitogenoma completo al fine di acquisire conoscenze utili per la tracciabilità 

molecolare del pescato. Le attività di ricerca hanno prodotto numerose pubblicazioni su riviste internazionali, come 

riportato nella sezione relativa alle pubblicazioni scientifiche.  

 

Attività di editor/reviewer per riviste scientifiche internazionali 

- Componente dell’Editorial board dell “International Journal of Nutrition and Food Sciences”, dal 13 Febbraio 2020 

ad oggi. 

- Componente del “Reviewer Board” di “Foods”, Open Access Journal by MDPI (ISSN 2304-8158), Impact Factor 

4.092 (2019). 

- Componente del “Reviewer Board” di Frontiers in microbiology, Impact Factor 6.06 (2021). 

 

- Reviewer per  

➢ Antibiotics 

➢ Food Control  

➢ Food Chemistry 

➢ Frontiers in microbiology 

➢ Microorganisms  

➢ Mitochondrial DNA Part B 

➢ Turkish Journal fisheries and aquatic sciences 
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CONSEGUIMENTO DI PREMI E RICONOSCIMENTI PER L'ATTIVITÀ SCIENTIFICA 

 

1. Premio “Miglior presentazione orale inerente il settore ittico”, XXIV Convegno Nazionale dell’Associazione Nazionale 

Veterinari Igienisti (AIVI) “Nuove frontiere della sicurezza alimentare “, 10-12 Settembre 2014, Bologna. Presentazione 

dal titolo: “Valutazione e comparazione di quattro protocolli di estrazione proteica per elettroforesi mono e bidimensionale 

in Mytilus galloprovincialis. L’articolo è stato pubblicato sulla rivista “Eurofishmarket” numero 22 - anno 2014, n° II, 

pagg. 77-79. ISBN: 978-88-90352-65-2 

 

2. Premio “Best practice” delle Città Italiane, nell’ambito del convegno “Città delle soluzioni”, EXPO 2015, 11 Luglio 2015. 

“Progetto Sicurezza Alimentare”, patrocinato dalla Città di Mercato S. Severino inerente Corsi di formazione per Operatori 

del Settore Alimentare (OSA) e laboratori didattici per bambini sui temi della corretta alimentazione e della sicurezza 

alimentare.  

 

3. Premio SISVet 2017 per aver pubblicato su Mitochondrial DNA (part B) il lavoro scientifico “The complete mitochondrial 

genome of the common pandora Pagellus erythrinus (Perciformes: Sparidae), presentato al LXX Convegno SISVet 

(Napoli, 28 Giugno - 1° luglio 2017). Torino, 22/06/2018. 

 

Ruoli istituzionali 

 

- Componente della "Commissione VQR" del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, Università degli 

Studi di Napoli "Federico II", dal 01-10-2020 a oggi. 

 

- Componente della "Commissione orientamento e tutorato" del Dipartimento di Medicina Veterinaria e Produzioni 

Animali, CdS in TECNOLOGIE DELLE PRODUZIONI ANIMALI, Università degli Studi di Napoli "Federico II" dal 01-

10-2020 a oggi. 

 

- Responsabile delle attività di PCTO (Percorsi per le Competenze Trasversali e l’Orientamento) per il Dipartimento di 

Medicina Veterinaria e Produzioni Animali, Università degli Studi di Napoli "Federico II", dal 1 Luglio 2022 ad oggi. 

 

 

Indicatori bibliometrici - Documents: 34. Total citations: 410. H-index: 13 (Source: Scopus, 19 febbraio 2026) 

 

Abilitazione Scientifica Nazionale alle funzioni di Professore universitario di Seconda Fascia nel Settore Concorsuale 07/H2 - 

PATOLOGIA VETERINARIA E ISPEZIONE DEGLI ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE conseguita in data 31/05/2021. 
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ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 

 

 

• Data  

  

Ottobre 2013  

• Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 QUASAM FORMAZIONE S.r.l. - Centro di Formazione Accreditato AIFOS 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 Costruzione di un piano di autocontrollo secondo i principi dell’H.A.C.C.P., diagrammi 

di flusso e identificazione dei CCP, analisi chimico-fisiche e microbiologiche  

• Qualifica conseguita  Consulente per l’Igiene degli Alimenti e Gestione del sistema H.A.C.C.P. 

 

• Date (da – a)        Dicembre 2008- Dicembre 2011 

 

Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

  

Università degli Studi di Teramo, Viale Crucioli 122, 64100 Teramo 

 

Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 

 Dottorato di Ricerca: attività di ricerca e didattica sui seguenti argomenti: 

Microbiologia degli alimenti, Biologia molecolare applicata all’ispezione degli alimenti 

di origine animale, Ispezione degli alimenti di origine animale  

 

Qualifica conseguita 

 PhD in “Epidemiologia e diagnostica avanzata in patologia comparata”, XXIV 

ciclo, titolo della tesi “Differentiation of four tuna species by two-dimensional 

electrophoresis and mass spectrometric analysis”, discussa in data 14/12/2011, 

giudizio: Ottimo 

 

 

 

• Date (da – a) 

 

  

 

 Marzo 2015 – Dicembre 2015  

• Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 Università degli studi di Napoli “Federico II”, via F. Delpino 1, 80137 Napoli  

 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

  

Qualità e sicurezza alimentare nella ristorazione collettiva sociale e commerciale: 

aspetti normativi, organizzativi, strutturali e sanitari, approccio sistematico alla filiera 

alimentare dall’accreditamento dei fornitori alla somministrazione dei pasti, analisi del 

rischio lungo la catena alimentare; malattie alimentari e patogeni emergenti: 

valutazione del rischio ed aspetti relativi all’organizzazione e gestione dei controlli. 

 

• Qualifica conseguita  Perfezionamento in “Qualità e Sicurezza nella ristorazione collettiva commerciale 

e sociale” 

 

a.a. 2014-2015 

 

• Date (da – a) 

 

  

Marzo 2012 – Luglio 2014  

• Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 Università degli Studi di Napoli “Federico II”, via F. Delpino 1, 80137 Napoli  

 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

  

Igiene della Produzione, Trasformazione, Commercializzazione, Conservazione e 

Trasporto degli Alimenti di Origine Animale e loro Derivati. 

 

• Qualifica conseguita  Specializzazione in “Ispezione degli alimenti di origine animale” 

 

Specialista in Ispezione degli alimenti di origine animale con la votazione di 110/110 e 

Lode con tesi dal titolo “Animali da reddito: valutazione di aspetti relativi al controllo 

degli animali delle carni”, conseguita in data 2 Luglio 2014, a.a. 2011-2014 
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• Data     7 marzo 2008 

 

 Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

    

 Università degli Studi di Napoli Federico II Facoltà di Medicina Veterinaria – 

DISCIZIA in collaborazone con il Mercato Ittico all'ingrosso del Comune di Pozzuoli, 

Napoli 

  

 Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 Giornata di studio – Risorse, energie e strategie per un sistema di produzione di 

qualità nel         rispetto dei principi di “Sicurezza Alimentare”: il contributo della 

ricerca scientifica   

 

 

 

• Date (da – a) 

  

1° dicembre 2005 -13 Gennaio 2006 

  

 Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 Tirocinio presso l’Istituto Zooprofilattico sperimentale del Mezzogiorno 

 

Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 

  

Pratica del lavoro di laboratorio: applicazione di test specifici per la ricerca e il 

riconoscimento delle specie più comuni di virus e batteri.  

 

• Date (da – a) 

  

18 ottobre 2005-30 Novembre 2005 

 

Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 Tirocinio presso il Dipartimento di scienze zootecniche e ispezione degli alimenti – 

Sezione zootecnica – Facoltà di Medicina Veterinaria dell’Università degli Studi di 

Napoli “Federico II” 

 

 Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 

 Applicazione delle tecniche più comuni di analisi degli alimenti 

 

 

 

• Date (da – a) 

   

5 Settembre 2005-17 Ottobre 2005 

 

 Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

 Tirocinio presso la ASL SA1 

 

Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

  

Pratica del lavoro del veterinario ispettore al macello, di piani di campionamento 

per l’autocontrollo e visite ispettive negli stabilimenti di produzione di alimenti di 

origine animale 

  

 

• Date (da – a) 

  

Settembre 2000-Giugno 2008 

 

Nome e tipo di istituto di 

istruzione o formazione 

  

Università degli Studi di Napoli “Federico II” –  Dip. di Medicina Veterinaria e 

Produzioni Animali, via F. Delpino 1, 80137 Napoli 

 

 

Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

  

Corso di Laurea in Medicina Veterinaria con indirizzo in “Igiene e Qualità degli 

alimenti”, scelto come modulo professionalizzante per il quinto anno di studi. 

Esami sostenuti nel modulo professionalizzante e relativi risultati: 

1.  

  ⚫ Industrie degli alimenti (V anno, corso integrato):       30/30 

1. Tecnica conserviera degli alimenti di origine animale 

2. Industria salumiera 

  ⚫ Biochimica e tossicologia degli alimenti  (V anno, corso integrato):    30/30 

1. Tossicologia dei residui negli alimenti 

2. Biochimica e chimica dei residui negli alimenti 
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  ⚫ Igiene e qualità degli alimenti (V anno, corso integrato):    30/30 e lode 

1. Valutazione della qualità nei prodotti di origine animale 

2. Microbiologia degli alimenti di origine animale 

  ⚫ Ispezione del latte, delle uova e delle carni avicunicole (V anno, corso integrato):     

30/30 

1. Ispezione e controllo del latte e degli alimenti derivati 

2. Ispezione e controllo delle carni avicunicole, della selvaggina e dei loro derivati 

  ⚫ Ispezione delle carni, del pesce e dei loro derivati  (V anno, corso integrato):     

30/30 

2. Igiene delle carni e dei prodotti derivati 

3. Ispezione e controllo dei prodotti ittici e degli alimenti derivati 

4. Normativa veterinaria sugli alimenti di origine animale 

 

 Tesi di Laurea Sperimentale 

 “Analisi proteomica per l’identificazione delle principali specie in commercio 

appartenenti al genere Thunnus”, con esperienza di un anno presso il Dipartimento 

di Chimica Organica e Biochimica, Università degli studi di Napoli “Federico II” 

 

Qualifica conseguita 

 

  

Laurea in Medicina Veterinaria, vecchio ordinamento 

 con votazione 110/ 110 e LODE con menzione particolare della commissione  

data 05/06/2008, matricola N. 079000784 

 

 

 Livello nella classificazione 

nazionale 

  

Medico Veterinario 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 

Acquisite nel corso della vita e 

della carriera ma non 

necessariamente riconosciute da 

certificati e diplomi ufficiali. 

 

 

MADRELINGUA 

  

ITALIANO 

 

ALTRE LINGUE  INGLESE  

• Capacità di lettura  OTTIMA 

• Capacità di scrittura  OTTIMA 

• Capacità di espressione orale  OTTIMA 

  ESAME TOEFL PUNTEGGIO 77 – (B2) 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI  

 Ottime capacità e competenze relazionali in ambienti multiculturali   

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

Ad es. coordinamento e 

amministrazione di persone, 

progetti, bilanci; sul posto di 

lavoro, in attività di volontariato 

(ad es. cultura e sport), a casa, 

ecc. 

  

Consigliere del “Forum della gioventù” di Mercato San Severino (Sa), organizzatrice 

di eventi e manifestazioni dedicate ai ragazzi; 

Organizzatrice dell’annuale concorso teatrale dedicato alla nuova drammaturgia ed ai 

gruppi teatrali emergenti “Rota in festival” (dal 2007 al 2011);  

Socio fondatore della “Compagnia stabile Città di Mercato San Severino”, 

vicepresidente (Gennaio 2007- Settembre 2011),  

Presidente della “Compagnia stabile Città di Mercato San Severino”, (da 

Settembre 2011 a Settembre 2017). 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 

Con computer, attrezzature 

specifiche, macchinari, ecc. 

 Utilizzo delle principali strumentazioni di laboratorio molecolare (elettroforesi su gel 

di agarosio e poliacrilamide mono e bidimensionale, IEF, termociclatori end-point e 

software Real-time PCR); 

Conoscenza e capacità di applicazione dei Sistemi operativi Windows 95/98/ 2000/ Nt/ 

Xp/ 7/ 10, dei Sistemi applicativi Office 2000/ 2003/ 2007/ 2010 e dei suoi 

componenti. In particolare, ottima conoscenza di Word, Excel, Power Point, Internet e 

Posta elettronica. 
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CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE 

Musica, scrittura, disegno ec 

 Cantante nella trasmissione televisiva "28° Zecchino d'Oro”, Bologna , 21-23 

Novembre 1985, con il brano "L'amico albero", visualizzabile su www.youtube.com; 

Laboratorio teatrale annuale diretto dall’attore e regista professionista E. Marangelo 

(1999); 

 

Diploma biennale presso la scuola di teatro “J. Copeau” diretta dall’attore e regista 

professionista Alfonso Capuano (2005-2007); 

   

Attrice negli spettacoli:  

 

• “Pericoli e magie” adattamento da E. De Filippo, Regia A. Capuano (2008)                                 

• “Pulcinella innamorato” di A. Petito, Regia A. Capuano (2008- 2013) 

• “Favola Demodè” di M.L. Zagari, Regia M.L. Zagari (2008-2013) 

• “Sfogliatella Marsigliese” di L. Risi, Regia A. Capuano (2009-2012) 

• “Come si rapina una banca” di S. Fayad, Regia N. Sabatino (2010) 

• “Io, Alfredo e Valentina”, di O.De Santis, Regia V. Albano (2009-2010) 

• “Quei maledetti Normanni” di G. Rescigno, Regia V. Albano (2010) 

• “Diamoci una regolata!” di M.L. Zagari, Regia A. Capuano (2013) 

  Regista ed attrice dello spettacolo teatrale ”Il sogno di Edgar” (2008) 

  Cantante nello spettacolo teatrale “Pulcinella innamorato” di A. Petito. Regia: A. 

Capuano (2008- 2013) 

  Presentatrice della serata di premiazione del "Rota in Festival", festival della nuova 

drammaturgia e dei gruppi teatrali emergenti, 29 Ottobre 2011. 

  Conduttrice televisiva della rubrica settimanale “Il Professionista” per TG Campus, in 

onda sul portale www.controcampus.it, , Ottobre-Dicembre 2011, da puntata n. 4 a 

puntata n. 9  

  Conduttrice televisiva di TG Campus, in onda sul portale www.controcampus.it, e 

visualizzabile su www.youtube.com cercando TG CAMPUS Puntate n. 1,2,3,4,5,6,7 

2012. 

  Presentatrice della serata di teatro nell'ambito del I Concorso di teatro amatoriale 

promosso dal Teatro San Francesco di Scafati (Sa), in data 05/05/2012. 

  Presentatrice della serata di anteprima ufficiale del documentario “L’Anima di San 

Lorenzo”, presso lo "Spazio Cerere", Fondazione Pastifico Cerere, quartiere San 

Lorenzo, Roma (14 Giugno 2012). 

 

ALTRE CAPACITÀ E 

COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 

indicate 

 

 

 

 

PATENTE O PATENTI 

 Ottima conoscenza del Pacchetto Igiene (Regg. CE  178/2002 - 852 – 853 – 854/2004); 

Legislazione verticale e orizzontale per la sicurezza alimentare; HACCP e igiene 

alimentare; Rintracciabilità e tracciabilità; Etichettatura dei prodotti alimentari; 

Allergeni. 

 

 

 

 

 

Patente B 

 

 

ESPRIMO IL MIO CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI AI SENSI DEL D. LGS. 196/03 

 

 

 

 

http://www.youtube.com/
http://www.controcampus.it/
http://www.controcampus.it/
http://www.youtube.com/
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Allegato 

 

Pubblicazioni prodotte nel corso delle attività di ricerca 

 

• Contributi su riviste internazionali impattate/indicizzate  

 

 

1. Venuti, Iolanda, Cuevas-Ferrando, Enric, Falcó, Irene, Girón-Guzmán, Inés, Ceruso, Marina, Pepe, Tiziana, Sánchez, 

Gloria (2025). Presence of Potentially Infectious Human Enteric Viruses and Antibiotic Resistance Genes in Mussels 

from the Campania Region, Italy: Implications for Consumer’s Safety. FOOD AND ENVIRONMENTAL VIROLOGY, 

vol. 17, ISSN: 1867-0334, https://doi:10.1007/s12560-025-09635-5   

 

2. Iolanda Venuti, Marina Ceruso, Tiziana Muscariello, Carmela Vallone, Paolo Sarnelli, Giovanni Battista Varcasia, Tiziana 

Pepe. Safety and quality assessment of hot-drinks vending machines in Southern Italy (2024) Food Control, Volume 161, 

ISSN 0956-7135, https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2024.110376  

 

3. Venuti, I.; Ceruso, M.; Muscariello, T.; Ambrosio, R.L.; Di Pinto, A.; Pepe, T. Mitochondrial Analysis of Sparidae Species 

to Detect a New DNA Barcoding Marker for Dentex gibbosus to Utilize against Fraud (2023) Foods, 12, 3441. 

https://doi.org/10.3390/foods12183441 

 

4. Venuti, I., Ceruso, M., D’angelo, C., Casillo, A., Pepe, T. Antimicrobial activity evaluation of pure compounds obtained 

from Pseudoalteromonas haloplanktis against Listeria monocytogenes: Preliminary results (2022) Italian Journal of Food 

Safety, 11 (2), DOI: 10.4081/ijfs.2022.10320 

 

5. Osca, D., Caputi, L., Tanduo, V., Sepe, R.M., Liberti, A., Tiralongo, F., Venuti, I., Ceruso, M., Crocetta, F., Sordino, P., 

Pepe, T. The complete mitochondrial genome of the zebra seabream Diplodus cervinus (Perciformes, Sparidae) from the 

Mediterranean Sea (2022) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 7 (11), pp. 2006-2008. DOI: 

10.1080/23802359.2022.2145174 

 

6. Ambrosio, R.L., Smaldone, G., Di Paolo, M., Vollano, L., Ceruso, M., Anastasio, A., Marrone, R. Effects of different 

levels of inclusion of apulo‐calabrese pig meat on microbiological, physicochemical and rheological parameters of salami 

during ripening (2021) Animals, 11 (11), DOI: 10.3390/ani11113060  

 

7. Venuti, I., Ceruso, M., Palma, G., Smaldone, G., Pepe, T. Dna barcoding and nutritional analysis as a tool for promoting 

the market of inland fish species (2021) Italian Journal of Food Safety, 10 (3), DOI: 10.4081/ijfs.2021.9565 

 

8. Ceruso, M., Liu, Y., Gunther, N.W., IV, Pepe, T., Anastasio, A., Qi, P.X., Tomasula, P.M., Renye, J.A., Jr. Anti-listerial 

activity of thermophilin 110 and pediocin in fermented milk and whey (2021) Food Control, 125, DOI: 

10.1016/j.foodcont.2021.107941 

 

9. Ceruso, M., Mascolo, C., De Luca, P., Venuti, I., Biffali, E., Ambrosio, R.L., Smaldone, G., Sordino, P., Pepe, T. Dentex 

dentex frauds: Establishment of a new DNA barcoding marker (2021) Foods, 10 (3), DOI: 10.3390/foods10030580 

 

10. Caputi, L., Osca, D., Ceruso, M., Venuti, I., Sepe, R.M., Anastasio, A., D’Aniello, S., Crocetta, F., Pepe, T., Sordino, P. 

The complete mitochondrial genome of the white seabream Diplodus sargus (Perciformes: Sparidae) from the Tyrrhenian 

sea (2021) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 6 (9), pp. 2581-2583.  DOI: 10.1080/23802359.2021.1915209 

 

11. Marrone, R., Smaldone, G., Ambrosio, R.L., Festa, R., Ceruso, M., Chianese, A., Anastasio, A. Effect of beetroot (Beta 

vul-garis) extract on black angus burgers shelf life (2021) Italian Journal of Food Safety, 10 (1), DOI: 

10.4081/ijfs.2021.9031 

 

12. Ceruso, M., Mascolo, C., De Luca, P., Venuti, I., Smaldone, G., Biffali, E., Anastasio, A., Pepe, T., Sordino, P. A rapid 

method for the identification of fresh and processed pagellus erythrinus species against frauds (2020) Foods, 9 (10),  DOI: 

10.3390/foods9101397 

 

13. Smaldone, G., Ambrosio, R.L., Marrone, R., Ceruso, M., Anastasio, A. Anisakis spp. Larvae in deboned, in-oil fillets made 

of anchovies (engraulis encrasicolus) and sardines (sardina pilchardus) sold in eu retailers (2020) Animals, 10 (10) DOI: 

10.3390/ani10101807 

 

14. Ceruso, M., Venuti, I., Osca, D., Caputi, L., Anastasio, A., Crocetta, F., Sordino, P., Pepe, T. The complete mitochondrial 

genome of the sharpsnout seabream Diplodus puntazzo (Perciformes: Sparidae) (2020) Mitochondrial DNA Part B: 

Resources, 5 (3), pp. 2379-2381.  DOI: 10.1080/23802359.2020.1775509 

 

15. Ceruso, M., Clement, J.A., Todd, M.J., Zhang, F., Huang, Z., Anastasio, A., Pepe, T., Liu, Y. The inhibitory effect of plant 

https://doi:10.1007/s12560-025-09635-5
https://doi.org/10.1016/j.foodcont.2024.110376
https://doi.org/10.3390/foods12183441
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extracts on growth of the foodborne pathogen, listeria monocytogenes (2020) Antibiotics, 9 (6), pp. 1-13.  DOI: 

10.3390/antibiotics9060319 

 

16. Yang, Y., Sommers, C.H., Adenipekun, E.O., Ceruso, M., Jackson, C.R., Woodley, T.A., Barrett, J.B., Hiott, L.M., Frye, 

J.G., Liu, Y. Draft Genomic Sequences of Three Escherichia coli Sequence Type 131 Isolates (H45, H43ii, and H43iii) 

from Patients in Lagos, Nigeria (2020) Microbiology Resource Announcements, 9 (17) DOI: 10.1128/MRA.00076-20 

 

17. Mascolo, C., Ceruso, M., Sordino, P., Palma, G., Anastasio, A., Pepe, T. Comparison of mitochondrial DNA enrichment 

and sequencing methods from fish tissue (2019) Food Chemistry, 294, pp. 333-338.  DOI: 

10.1016/j.foodchem.2019.05.026 

 

18. Ceruso, M., Mascolo, C., Anastasio, A., Pepe, T., Sordino, P. Frauds and fish species authentication: Study of the complete 

mitochondrial genome of some Sparidae to provide specific barcode markers (2019) Food Control, 103, pp. 36-47.  DOI: 

10.1016/j.foodcont.2019.03.028 

 

19. Mascolo, C., Ceruso, M., Chirollo, C., Palma, G., Anastasio, A., Sordino, P., Pepe, T. The complete mitochondrial genome 

of the Angolan dentex Dentex angolensis (Perciformes: Sparidae) (2019) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 4 (1), pp. 

1245-1246.  DOI: 10.1080/23802359.2019.1591248 

 

20. Ceruso, M., Mascolo, C., Lowe, E.K., Palma, G., Anastasio, A., Sordino, P., Pepe, T. The complete mitochondrial genome 

of the common pandora Pagellus erythrinus (Perciformes: Sparidae)(2018) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 3 (2), 

pp. 624-625DOI: 10.1080/23802359.2018.1467235 

 

21. Mascolo, C., Ceruso, M., Palma, G., Anastasio, A., Pepe, T., Sordino, P. The complete mitochondrial genome of the Pink 

dentex Dentex gibbosus (Perciformes: Sparidae) (2018) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 3 (2), pp. 525-526. DOI: 

10.1080/23802359.2018.1467230 

 

22. Mascolo, C., Ceruso, M., Palma, G., Anastasio, A., Sordino, P., Pepe, T. The complete mitochondrial genome of the 

axillary seabream, Pagellus acarne (Perciformes: Sparidae) (2018) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 3 (1), pp. 434-

435. DOI: 10.1080/23802359.2018.1450674 

 

23. Ceruso, M., Mascolo, C., Palma, G., Anastasio, A., Pepe, T., Sordino, P. The complete mitochondrial genome of the 

common dentex, Dentex dentex (perciformes: Sparidae) (2018) Mitochondrial DNA Part B: Resources, 3 (1), pp. 391-392. 

DOI: 10.1080/23802359.2018.1450675 

 

24. Chirollo, C., Ceruso, M., Pepe, T., Vassallo, A., Marrone, R., Severino, L., Anastasio, A. Levels and congeners distribution 

of dioxins, furans and dioxin-like PCBs in buffaloes adipose tissues sampled in vivo and milk [Niveles y distribución de los 

congéneres de dioxinas y furano, y de los PCB similares a las dioxinas en los tejidos adiposos de búfalos muestreados in 

vivo y mediante su leche] (2018) CYTA - Journal of Food, 16 (1), pp. 1109-1114.  DOI: 10.1080/19476337.2018.1531938 

 

25. Mascolo, C., Ceruso, M., Sordino, P., Palma, G., Anastasio, A., Pepe, T. Development of a method to extract and amplify 

the complete mitogenome of some sparidae species (2017) Italian Journal of Food Safety, 6 (2)  DOI: 

10.4081/ijfs.2017.6154 

 

26. Girasole, M., Chirollo, C., Ceruso, M., Vollano, L., Chianese, A., Cortesi, M.L. Optimization of stunning electrical 

parameters to improve animal welfare in a poultry slaughterhouse (2015) Italian Journal of Food Safety, 4 (3),  DOI: 

10.4081/ijfs.2015.4576 

 

27. Ceruso, M., Chirollo, C., Boccia, F., Smaldone, G., Marrone, R., Pepe, T. Evaluation and comparison of four protein 

extraction protocols for mono- and two-dimensional electrophoresis in Mytilus galloprovincialis (2015) Italian Journal of 

Food Safety, 4 (3) DOI: 10.4081/ijfs.2015.4534 

 

28. Ceruso, M., Fratamico, P., Chirollo, C., Taglialatela, R., Cortesi, M.L., Pepe, T. The capacity of Listeria monocytogenes 

mutants with in-frame deletions in putative ATP-binding cassette transporters to form biofilms and comparison with the 

wild type (2014) Italian Journal of Food Safety, 3 (1) DOI: 10.4081/ijfs.2014.1657 

 

29. Chirollo, C., Pepe, T., Ceruso, M., Taglialatela, R., Smaldone, G., Danaher, M., Sayers, R., Bloemhoff, Y. Research of 

nitroxynil residues in bovine milk following a single administration in the dry period by ultra-performance liquid 

chromatography tandem mass spectrometry (2013) Italian Journal of Food Safety, 2 (3), DOI: 10.4081/ijfs.2013.e43 

 

30. Ceruso, M., Fratamico, P., Chirollo, C., Taglialatela, R., Cortesi, M.L., Pepe, T. Construction of deletion mutants in the 

phosphotransferase transport system and adenosine triphosphatebinding cassette transporters in Listeria monocytogenes 

and analysis of their growth under different stress conditions (2013) Italian Journal of Food Safety, 2 (3), DOI: 

10.4081/ijfs.2013.e38 

 

31. Liu, Y., Ceruso, M., Jiang, Y., Datta, A.R., Carter, L., Strain, E., Pepe, T., Anastasi, A., Fratamico, P. Construction of 
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listeria monocytogenes mutants with in-frame deletions in the phosphotransferase transport system (PTS) and analysis of 

their growth under stress conditions (2013) Journal of Food Science, 78 (9),  DOI: 10.1111/1750-3841.12181 

 

32. Liu, Y., Ceruso, M., Gunther IV, N.W., Pepe, T., Cortesi, M.L., Fratamico, P. Construction of Listeria monocytogenes 

mutants with in-frame deletions in putative ATP-binding cassette (ABC) transporters and analysis of their growth under 

stress conditions (2012) Journal of Microbial and Biochemical Technology, 4 (7), pp. 141-146.  DOI: 10.4172/1948-

5948.1000085 

 

33. Pepe, T., Ventrone, I., Suffredini, E., Ceruso, M., Croci, L., Anastasio, A., Cortesi, M.L. Norovirus monitoring in bivalve 

molluscs harvested and commercialized in Southern Italy (2012) Journal of Food Protection, 75 (5), pp. 976-981.  DOI: 

10.4315/0362-028X.JFP-11-424 

 

34. Pepe, T., Ceruso, M., Carpentieri, A., Ventrone, I., Amoresano, A., Anastasio, A. Proteomics analysis for the identification 

of three species of Thunnus (2010) Veterinary Research Communications, 34 (SUPPL.1), pp. S153-S155.  DOI: 

10.1007/s11259-010-9400-7 

 

• Contributi in atti di convegno 

 

1. Pepe T., Ventrone I., Suffredini E., Ceruso M., Croci L., Anastasio A. (2009) “Applicazione di un protocollo One-step real 

time RT-PCR per l’identificazione di Norovirus in molluschi bivalve raccolti e   commercializzati nella regione Campania”  

Atti XIX Convegno Nazionale A.I.V.I. “La filiera corta: lo stato dell’arte, la tutela del consumatore, le difficoltà e le 

prospettive”, Perugia, 24 -26 giugno 2009, 53. 

 

2. Pepe T., Ceruso M., Carpentieri A., Ventrone I., Amoresano A., Anastasio A. (2009)  “Proteomic analysis for the 

identification of  Thunnus genus three species” 

Atti LXIII Convegno Nazionale S.I.S.Vet., Udine 16-18 settembre 2009, 103. 

 

3. Pepe T., Ceruso M., Carpentieri A., Ventrone I., Amoresano A., Anastasio A. (2010) “Mass spectrometric analysis for the 

identification of Thunnus genus four species” * Atti XX Convegno Nazionale A.I.V.I. “Qualità dell’ambiente e sicurezza 

alimentare”, Copanello di Stalettì (CZ), 16-18 Giugno 2010, 34. 

 *COMUNICAZIONE ORALE 

 

4. Pepe T, Ventrone I, Suffredini E, Ceruso M, Croci L, Anastasio A.  (2010) “Norovirus detection  in shellfish harvested and 

commercialized in Campania region: preliminary results”  

Atti LXIV Convegno Nazionale S.I.S.Vet., Asti  7-10 settembre 2010 

 

        5.  Vanni R., Lombardi A.M., Ceruso M., Vollano L., Mollica D. (2012) “Contaminazione da pesticidi in una pasta secca al 

peperoncino: gestione di una non conformità” 

 Atti XXII Convegno Nazionale A.I.V.I.”Autorità Competente e Operatore del Settore Alimentare: armonizzazione degli 

strumenti di    gestione del rischio”, Torino 19-21 Settembre 2012, 6. 

 

        6.    Ceruso M., Fratamico P., Chirollo C., Taglialatela R., Cortesi M.L., Pepe T. (2012) “Costruzione di mutanti di delezione 

dei geni Phosphotransferase Transport System e ATP-Binding cassette transporters in Listeria     monocytogenes ed analisi 

della loro crescita in diverse condizioni di stress”.  

Atti XXII Convegno Nazionale A.I.V.I.”Autorità Competente e Operatore del Settore Alimentare: armonizzazione degli 

strumenti di  gestione del rischio”, Torino 19-21 Settembre 2012, 30.   *COMUNICAZIONE ORALE 

 

         7.  Chirollo C., Pepe T., Ceruso M., Taglialatela R., Smaldone G., Danaher M. (2013) “Ricerca di residui di nitroxynil nel 

latte di bovine trattate con un singolo dosaggio  durante il periodo d’asciutta mediante cromatografia liquida ad alta 

prestazione associata allo spettrometro di massa”. Atti XXIII Convegno Nazionale A.I.V.I.” “Il contesto ambientale e la 

sicurezza degli alimenti”, 12-14 giugno 2013, Ministero della Salute, Roma. 

 

         8.  Ceruso M., Fratamico P., Chirollo C.,Taglialatela R., Cortesi M. L., Pepe T. (2013) “Analisi della capacità di formare 

biofilm in mutanti di delezione di Listeria monocytogenes per i geni ATP-Binding Cassette (ABC) transporters” Atti XXIII 

Convegno Nazionale A.I.V.I.” “Il contesto ambientale e la sicurezza degli alimenti”, 12-14 giugno 2013, Ministero della 

Salute, Roma. *COMUNICAZIONE ORALE 

 

9. Ceruso M., Chirollo C., Boccia F., Smaldone G., Marrone R., Pepe T. (2014) Valutazione e comparazione di quattro 

protocolli di estrazione proteica per elettroforesi mono e bidimensionale in Mytilus galloprovincialis. Atti XXIV Convegno 

Nazionale dell’Associazione Nazionale Veterinari Igienisti  (AIVI) “Nuove frontiere della sicurezza alimentare “, 10-12 

Settembre 2014, Bologna. *COMUNICAZIONE ORALE 

 

10. Girasole M., Chirollo C., Ceruso M., Vollano L., Chianese A., Cortesi M.L. (2014) Ottimizzazione dei parametri elettrici 

di stordimento per il miglioramento delle condizioni di benessere degli animali in un macello avicolo 

Atti XXIV Convegno Nazionale dell’Associazione Nazionale Veterinari Igienisti  

(AIVI) “Nuove frontiere della sicurezza alimentare “, 10-12 Settembre 2014, Bologna. 
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11.  Marina Ceruso, Celestina Mascolo, Raffaele Marrone, Giorgio Smaldone, Maria Luisa Cortesi (2015) Riconoscimento di 

alcune specie di Pleuronectiformes mediante analisi proteomica. Atti XXV Convegno Nazionale dell’Associazione Nazionale 

Veterinari Igienisti (AIVI) "Ricerca, Sinergie e prospettive nel controllo degli alimenti", 28-30 Ottobre 2015, Sorrento. . 

*COMUNICAZIONE ORALE 

 

12. Celestina Mascolo, Marina Ceruso, Claudia Chirollo, Giuseppe Palma, Tiziana Pepe (2015) Analisi di un frammento del 

citocromo b di Engraulis encrasicolus: risultati preliminari. Atti XXV Convegno Nazionale dell’Associazione  Nazionale 

Veterinari Igienisti (AIVI) "Ricerca, Sinergie e prospettive nel controllo degli alimenti", 28-30 Ottobre 2015, Sorrento. 

          

13. Celestina Mascolo, Marina Ceruso, Paolo Sordino, Palma Giuseppe, Aniello Anastasio, Tiziana Pepe (2016) Analisi del 

genoma mitocondriale di alcune specie di Sparidi: risultati preliminari. XXVI Convegno Nazionale AIVI, “La gestione della 

sicurezza alimentare e i controlli ufficiali: nuovi approcci e tendenze in ambito nazionale e comunitario”, 14-16 Settembre 

2016, Isola di Salina (Messina).  *COMUNICAZIONE ORALE 

 

14. Marina Ceruso, Celestina Mascolo, Elijah Lowe, Giuseppe Palma, Aniello Anastasio, Paolo Sordino, Tiziana Pepe (2017) 

Pagellus erythrinus: The complete Mitochondrial genome. LXXI Convegno SISVet, 28 Giugno-1Luglio 2017, Napoli. 

COMUNICAZIONE ORALE  

 

15. Celestina Mascolo, Marina Ceruso, Giuseppe Palma, Maurizio Della Rotonda, Paolo Sordino, Tiziana Pepe (2017) 

Analisi del genoma mitocondriale (MtDNA) di Dentex gibbosus . XXVII Convegno Nazionale - Le sinergie tra grande 

distribuzione organizzata, industria, piccole produzioni locali e controllo ufficiale: tutela del consumatore, difficoltà e 

prospettive. Perugia 13-14-15 Settembre 2017, Università degli Studi di Perugia, Dipartimento di Medicina Veterinaria, Aula 

Magna 

 

16. Partecipazione come relatore al convegno internazionale “3rd International Conference on Agricultural and Food 

Sciences”, svoltosi a Bangkok, Thailandia, con il lavoro dal titolo "The Sparidae mitochondrial genomes comparison may 

provide alternative barcode markers". Autori: Marina Ceruso, Celestina Mascolo, Aniello Anastasio, Paolo Sordino, Tiziana 

Pepe, 26 novembre 2018 

 

17. Partecipazione come relatore al "XXIX Convegno Nazionale AIVI - Il coinvolgimento del Medico Veterinario Igienista 

nel contesto One Health", svoltosi a Bari, con il lavoro dal titolo "Analisi comparativa del mitogenoma completo di alcune 

specie di Sparidi e valutazione di un nuovo marker molecolare per Pagellus erythrinus". Autori: Marina Ceruso, Celestina 

Mascolo, Iolanda Venuti, Giorgio Smaldone, Rosa Luisa Ambrosio, Paolo Sordino, Tiziana Pepe. 10-13 Settembre 2019 

 

18. Partecipazione al XXX Convegno Nazionale A.I.V.I. con il lavoro dal, titolo “Valutazione dell’attività antimicrobica di 

composti puri ottenuti da Pseudoalteromonas haloplanktis verso il microrganismo patogeno Listeria monocytogenes”. 

Iolanda Venuti, Marina Ceruso* (corresponding author), Caterina D’angelo, Angela Casillo, Tiziana Pepe. 17-17, 23-24 

settembre 2021. 

 

30. Partecipazione al XXXI Convegno Nazionale A.I.V.I. con il lavoro dal, titolo “Vending machines: indagini preliminari 

sulla sicurezza e la qualità dei prodotti erogati in Regione Campania”. Autori I. Venuti, T. Muscariello, M. Ceruso* 

(corresponding author), V. Vuoso, C. Vallone, G. B. Varcasia, T. Pepe. (2022)  

 

31. Partecipazione come relatore al XXXII Convegno Nazionale A.I.V.I. con il lavoro dal titolo “Studio del DNA 

mitocondriale di Sparidi per l’identificazione di un marker molecolare specie-specifico per Dentex gibbosus”. M. Ceruso, I. 

Venuti1, T. Muscariello, T. Pepe. Maierato, 13-15 Settembre 2023. 

 

32. Partecipazione come relatore al XXXII Convegno Nazionale A.I.V.I. con il lavoro dal titolo “Virus a trasmissione 

alimentare in molluschi bivalvi della Regione Campania: messa a punto della metodica PMAxx-RT-qPCR - risultati 

preliminari. I. Venuti, M. Ceruso, T. Muscariello, E. Cuevas Ferrando, G. Sanchez, T. Pepe. Maierato, 13-15 Settembre 

2023. 

 

33. Partecipazione come relatore al Convegno “NOVEL FOOD: ETICA, SOSTENIBILITA’ O INNOVAZIONE 

TECNOLOGICA?– con la relazione dal titolo “La carne coltivata fra sostenibilità, innovazione tecnologica e  

resistenze al cambiamento” 15 Giugno 2024, Anzi 

 

34. Partecipazione come relatore al Convegno “Il Veterinario Igienista e le nuove frontiere professionali”, XXXIII 

Nazionale A.I.V.I. con il lavoro dal titolo “Valorizzazione di specie ittiche sottoutilizzate mediante approccio 

multidisciplinare, M. Ceruso, I. Venuti, P. Bussone, V. Vuoso, H. I. Sveinsdóttir, T. Pepe, 11-13 Settembre 2024, 

Castellammare di Stabia, Napoli 

 

35. Partecipazione al Convegno “Il Veterinario Igienista e le nuove frontiere professionali”, XXXIII Nazionale A.I.V.I. con 

il lavoro dal titolo “Valutazione del rischio connesso al consumo di alimenti etnici multicomponenti”, I. Venuti, M. Ceruso, 

G.B. Varcasia, F. Garofalo, A. Anzalone, A. Esposito, T. Pepe, 11-13 Settembre 2024, Castellammare di Stabia, Napoli. 
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36. Partecipazione come relatore al Convegno Internazionale “World Congress on Animal Science and Veterinary 

Medicine, con il lavoro dal titolo “Valorization of underutilized fish species through a multidisciplinary approach” M. 

Ceruso & T. Pepe, Rome, 20-21 November 2024 

 

37. Partecipazione come relatore alla Summer School Metrofood.it con la relazione dal titolo “Autenticazione di specie 

ittiche mediante marcatori molecolari per la sicurezza alimentare e la tracciabilità nella filiera dal campo alla tavola: 

connessioni con progetti UE”, San Gemini (Terni) dal 29 al 30 maggio 2025. 

 

38. Partecipazione come relatore alla tavola rotonda del 78° Convegno SISVet, con la relazione dal titolo “Impatto dei 

cambiamenti climatici sulla sicurezza alimentare nel comparto ittico”, Giardini Naxos, Sicilia, 10-12 Giugno 2025. 

 

39. Mario Astuni, M. Ceruso (corresponding author), P. Bussone, M. Esposito, G. Varcasia, T. Pepe. “Studio dei fattori di 

virulenza di ceppi di Bacillus cereus identificati da Vending machines della Regione Campania: indagini preliminari. 10-12 

Settembre 2025, Parma 

 

40. Marta Castrica, Marina Ceruso, Aniello Anastasio, Tiziana Pepe. “European fisheries enhancement through 'Omic' 

Characterization and Seafood Production from Underutilized Fish Species”, 13° Annual World Congress of Ocean” 11-13 

Novembre, Osaka, Giappone. 

 

 

• Contributi in volume 

 

1. Tiziana Pepe, Marina Ceruso, Andrea Carpentieri, Iole Ventrone, Angela Amoresano, Aniello Anastasio and 

Maria Luisa Cortesi. (2012) "Differentiation of four tuna species by two-dimensional electrophoresis and mass 

spectrometric analysis". Proteomics - Applications in Biology, international book, ISBN 978-953-307-613-3, 

January 2012, pp. 191-20 

2. Marina Ceruso, Raffaele Marrone, Tiziana Pepe. (2018). Ispezione e controllo delle carni fresche - Pericoli 

igienico-sanitari da consumo di carni fresche e derivati. In “Ispezione degli alimenti”, Ed. Point Veterinaire Italie , 

ISBN-10. 8899211337 ; ISBN-13. 978-8899211332, 1 Luglio 2018, pp 241-249 

 

3. Raffaele Marrone, Marina Ceruso, Tiziana Pepe. (2018). Ispezione di carni sezionate, preparate e trasformate - Le 

frodi nel comparto delle carne fresche, preparate e trasformati. In “Ispezione degli alimenti”, Ed. Point Veterinaire 

Italie, ISBN-10. 8899211337 ; ISBN-13. 978-8899211332, 1 Luglio 2018, pp 725-73 

 

4. Marina Ceruso, Tiziana Pepe. (2023).  Autenticità di specie mediante tecniche molecolari. In “Igiene nei processi 

alimentari- progettazione della sicurezza degli alimenti” - ISBN-10, 8836009832 ; ISBN-13, 978-8836009831 - 

Ed. Hoepli, Capitolo 52. 

 

 

• Altre pubblicazioni non indicizzate 

 

 

10. Ceruso M., Chirollo C., Boccia F., Smaldone G., Marrone R., Pepe T. (2014) 

 

      Valutazione e comparazione di quattro protocolli di estrazione proteica per elettroforesi mono e bidimensionale in Mytilus 

galloprovincialis. Eurofishmarket numero 22 - anno 2014 n° II pagg. 77-79 

ISBN: 978-88-90352-65-2 

 

                         

    Napoli, 19/02/26 

 

 

 



Curriculum vitae breve Prof. Giovanni NORMANNO 

Il Prof. Giovanni Normanno, medico veterinario, è Professore di Prima Fascia di Ispezione degli alimenti di 

origine animale (SSD/VET 04) presso il dipartimento di Scienze Agrarie, degli Alimenti, Risorse Naturali e 

Ingegneria dell’Università di Foggia. 

È stato Presidente della Scuola di Specializzazione in Ispezione degli alimenti presso la Facoltà di Medicina 

Veterinaria di Bari. 

È stato il Coordinatore del Corso di Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari ed è Coordinatore di diversi 

master universitari di II livello sui temi del controllo ufficiale degli alimenti di origine animale, presso 

l’Università di Foggia. 

Insegna discipline dell’Igiene, sicurezza e controllo degli alimenti presso corsi di laurea, corsi di laurea 

magistrali, scuole di specializzazione di area medica e veterinaria e master universitari. 

I suoi interessi scientifici ruotano attorno alla sicurezza microbiologica degli alimenti e al fenomeno 

dell’antimicrobico resistenza nella catena alimentare. 

È Autore di oltre 100 pubblicazioni edite su riviste nazionali e internazionali. 

Foggia, 28 02 2025 

Giovanni Normanno 

 



 
Prof. Adriano Michele Luigi Santoro  – CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM 

 

Luogo e data di nascita               Castelmezzano (PZ),14 marzo 1957 

Codice Fiscale                       SNTTDNM57C14C209H 

Domicilio                            Pollena Trocchia(NA) Via Guindazzi,59 

Diploma superiore                    Maturità scientifica 

Laurea                               Medicina Veterinaria 
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Autore di 108 contributi scientifici in extenso, ha partecipato a numerosi convegni. 

La produzione scientifica riguarda soprattutto la microbiologia alimentare, la chimica degli 

alimenti, l'igiene, l’ispezione degli alimenti di origine animale, le frodi alimentari e lo studio di 

nuove tecnologie di preparazioni di alimenti di origine animale. 

 

Lo scrivente ha svolto dal 1988 a tutt’oggi esercitazioni e seminari integrativi ai corsi ufficiali di 

Ispezione e controllo delle derrate alimentari di o. a. I, Ispezione e controllo delle derrate alimentari 

di o. a. II, Microbiologia alimentare, Igiene e tecnologia alimentare, Tecnica conserviera, nonché 

collaborazione con studenti nelle ricerche attinenti alle tesi di laurea, presso la Facoltà di Medicina 

Veterinaria dell’Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

per l’anno accademico 1997/98 ha svolto l'incarico di insegnamento di “Utilizzazione delle prove 

collaterali nella valutazione della conservabilità dei prodotti carnei” presso la Facoltà di Medicina 

Veterinaria dell'Università degli studi di Torino nell'ambito del corso Specializzazione in Ispezione 

degli alimenti di origine animale; 

 

negli anni accademici 1998-1999, 1999-2000 e 2000-2001 ha svolto esercitazioni teorico pratiche 

nel corso di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine animale della Facoltà di 

Medicina Veterinaria dell’Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

negli anni accademici 1999-2000 e 2000-2001 ha svolto l'incarico di insegnamento di “Ispezione e 

controllo e certificazione degli alimenti” per il corso di laurea in Medicina Veterinaria presso la 

Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Teramo”; 

 

Nell’anno accademico 2001-2002 ha svolto l'incarico di insegnamento di “Ispezione e controllo dei 

prodotti ittici e degli alimenti derivanti” per il corso di laurea in Medicina Veterinaria (modulo 

professionalizzante n. 1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di 

Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

Nell’anno accademico 2001-2002 ha svolto l'incarico di insegnamento di “Valutazione della qualità 

dei prodotti di origine animale” per il corso di laurea in Medicina Veterinaria (modulo 

professionalizzante n. 1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di 

Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

Negli anni accademici 2001-2002 e 2002-2003 ha svolto attività incentivanti del Corso di Ispezione 

e controllo degli alimenti trasformati presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli 

Studi di Napoli “Federico II”; 

 



Negli anni accademici 2002-2003, 2003-2004 e 2004-2005 ha svolto gli incarichi di insegnamento 

di: 

 

“Qualità e certificazione degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laurea in Tecnologie 

delle produzioni animali e sicurezza alimentare presso la Facoltà di Medicina Veterinaria 

dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Tecnica conserviera degli alimenti di o.a.” per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria (modulo 

professionalizzante n. 1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di 

Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Ispezione e controllo delle carni avicunicole, della selvaggina e dei prodotti alimentari derivati” 

per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria (modulo professionalizzante n. 1- Igiene e qualità 

degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli 

Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Microbiologia alimentare” per il Corso di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine 

animale presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico 

II”; 

 

Nell’anno accademico 2003-2004 ha svolto l’ incarico di insegnamento di: 

 

 

“Igiene della macellazione ed ispezione sanitaria” per il Corso di Specializzazione in Tecnologia e 

patologia delle specie avicole del coniglio e della selvaggina presso la Facoltà di Medicina 

Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

Negli anni accademici 2003-2004 e 2004-2005 ha svolto gli incarichi di insegnamento di: 

 

“Qualità e certificazione degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laurea in Tecnologie 

delle produzioni animali e sicurezza alimentare presso la Facoltà di Medicina Veterinaria 

dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Tecnica conserviera degli alimenti di o.a.” per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria (modulo 

professionalizzante n. 1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di 

Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Ispezione e controllo delle carni avicunicole, della selvaggina e dei prodotti alimentari derivati” 

per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria (modulo professionalizzante n. 1- Igiene e qualità 

degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli 

Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Microbiologia degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria 

(modulo professionalizzante n. 1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la 

Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Industrie alimentari dei prodotti di origine animale” per il Corso di Laura in Scienze e tecnologie 

delle produzioni animali presso L’Università degli Studi Magna Grecia di Catanzaro”; 

 

Qualità e certificazione degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laura in Scienze e 

tecnologie delle produzioni animali presso L’Università degli Studi Magna Grecia di Catanzaro”; 



 

“Microbiologia alimentare” per il Corso di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine 

animale presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico 

II”; 

 

Dall’anno accademico 2005-2006 a tutt’oggi svolge gli incarichi di insegnamento in: 

 

 

“Tecnica conserviera degli alimenti di o.a.” per il Corso di Laurea in Medicina Veterinaria (C.I.P. n. 

1- Igiene e qualità degli alimenti di origine animale -) presso la Facoltà di Medicina Veterinaria 

dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Qualità e certificazione degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laurea in Tecnologie 

delle produzioni animali e sicurezza alimentare presso la Facoltà di Medicina Veterinaria 

dell'Università degli Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Analisi degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laurea Specialistica in Scienze e 

Tecnologie delle produzioni animali presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli 

Studi di Napoli “Federico II”; 

 

“Industrie alimentari dei prodotti di origine animale” per il Corso di Laura in Scienze e tecnologie 

delle produzioni animali presso L’Università degli Studi Magna Grecia di Catanzaro”; 

 

“Qualità e certificazione degli alimenti di origine animale” per il Corso di Laura in Scienze e 

tecnologie delle produzioni animali presso L’Università degli Studi Magna Grecia di Catanzaro; 

 

“Ispezione e controllo dei prodotti alimentari di origine animale” per il Corso di Laura in Medicina 

Veterinaria presso L’Università degli Studi Magna Grecia di Catanzaro; 

 

 

“Microbiologia alimentare” per il Corso di Specializzazione in Ispezione degli alimenti di origine 

animale presso la Facoltà di Medicina Veterinaria dell'Università degli Studi di Napoli “Federico 

II”; 

ha partecipato in qualità di relatore ai seguenti corsi di aggiornamento e perfezionamento su temi 

diversi: 

 

"Campionatura nell'attività operativa di vigilanza degli alimenti di origine 

 animale" 

 Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Potenza. 

 Novembre,1993; 

 

"I prodotti ittici congelati"  

I Corso annuale di perfezionamento per Medici Veterinari in controllo sanitario e sorveglianza sulle 

norme di produzione e commercializzazione dei prodotti della pesca. 

Formia, 1995; 

 

"Riconoscimento del pesce congelato venduto per pesce fresco" 

II Corso annuale di perfezionamento per Medici Veterinari in controllo sanitario e sorveglianza 

sulle norme di produzione e commercializzazione dei prodotti  

della pesca. 



Formia, 1995; 

 

"Organizzazione dei mercati ittici"  

Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Trapani. 

Trapani, 1995; 

 

Decreti legislativi 530/92 e 531/92"  

Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Trapani. 

Trapani, 1995; 

 

"Caratteristiche di freschezza dei prodotti della pesca" 

 II Corso annuale di perfezionamento per Medici Veterinari in controllo sanitario e sorveglianza 

sulle norme di produzione e  commercializzazione dei prodotti della pesca. 

Formia, 1996; 

 

"Organizzazione dei Mercati Ittici e compiti del Servizio Veterinario"  

II Corso annuale di perfezionamento per Medici Veterinari in controllo sanitario e sorveglianza 

sulle norme di produzione e commercializzazione dei prodotti della pesca.  

Formia, 1996;  

 

"Pesca di frodo" 

 Ordine dei Medici Veterinari della provincia di Napoli. 

Napoli, 1996;  

 

ha partecipato in qualità di relatore al seminario di aggiornamento inerente la normativa 

comunitaria per l'area "A" e "B" organizzato dalla Regione Basilicata Azienda Sanitaria U. S. L. 1 

di Venosa. 

Rionero,1996; 

 

ha partecipato in qualità di relatore al seminario di aggiornamento inerente la normativa 

comunitaria per l'area "A" e "B" organizzato dalla Regione Basilicata Azienda Sanitaria U. S. L. 1 

di Venosa.  

Rionero,1997; 

 

ha svolto lezioni su “Controllo microbiologico degli alimenti” presso la Scuola di Specializzazione 

in Microbiologia e Virologia dell’Università di Napoli “Federico II” – Facoltà di Medicina e 

Chirurgia -. 

Napoli, 1999; 

 

ha svolto lezioni di Ispezione degli Alimenti di Origine Animale presso l’Istituto Tecnico Agrario 

Statale “A. Scorciarini Coppola” di Piedimonte Matese (CE) in seno al corso I.F.T.S. Manegment 

nel settore “zootecnico lattiero-caseario 

Convenzione del 07.02.2001; 

 

è stato moderatore della sessione di alimenti e micotossine del 5° Congresso Nazionale FIMUA 

(Federazione italiana micopatologia umana ed animale); 

 

è stato moderatore della sessione di alimenti e micotossine del 6° Congresso Nazionale FIMUA 

(Federazione italiana micopatologia umana ed animale); 

 

E’ stato relatore a numerosi corsi ECM 



 

Napoli 03.04.2022                                                                 Prof. Adriano Michele Luigi Santoro 
 

 

 

 


