
Provider  

  

CORSO ECM  

SICUREZZA ALIMENTARE: HACCP PER BIOLOGI  

SAGIFI FOOD S.p.A. 

Via Ferrante Imparato 499/501 Napoli 

 
30 GIUGNO 2026 

 

Resp. Scientifici: C. CIMMINO, A. FOGGIANO 

 

Moderatore DOMENICO ANTONIO GALATA’ 

 

9.00 Registrazione partecipanti e caffè di benvenuto 

 

09.30 - 10.00 Saluti Istituzionali: Sen. Vincenzo D’Anna Dott. Arnolfo Petruzziello 

 

10.00 – 10.30 Presentazione azienda ospitante: SAGIFI SPA Dott.ssa 

Camilla Sannino 

 

10:30 – 11.00 MODULO 1 — Introduzione alla sicurezza alimentare Relatori: Dott. Pierluigi Pecoraro: 

Direttore SIAN ASL Napoli 3 Sud Dott.ssa Laura Battiloro: Dirigente SIAN ASL Napoli 3 Sud 

Contenuti: 

• Ruolo del biologo nel settore alimentare 

• Normativa europea e italiana (Reg. CE 178/2002 –Reg. CE 852/2004 – Reg .652/2017 recepito col DL 42/ 

2021) 

• Concetti chiave: contaminazione, pericolo, rischio, tracciabilità 

 

 

 

 



 

11:00 – 11:45 

MODULO 2 — Legislazione avanzata e responsabilità del biologo 

Relatore: Avv. Chiara Gala: Ufficio Legale FNOB 

Contenuti: 

• Regolamento MOCA 

• Allergeni management 

• Etichettatura 

• Responsabilità professionale del biologo 

• Documenti che il biologo può firmare 

11:45 – 12:00 Discussione 

 

12:00 – 12:45 MODULO 3 — Igiene e Buone Pratiche (GHP e GMP) Relatore: Dott. Alfredo Savarese: 

Direttore SIAN ASL Napoli 1 

Contenuti: 

• Igiene del personale 

• Igiene degli ambienti 

• Procedure di sanificazione e detergenza 

• Pest control e monitoraggio 

12:45 – 13:00 Discussione 

 

13:00 – 14:00 Pausa Pranzo 

 

Ore 14:00 – 14:45 

MODULO 4 

Relatore: Prof.ssa Valeria Di Onofrio: Professore associato Università Parthenope Dip. Di Scienze e Tecnologie 

Contenuti: 

• Le 7 fasi dell’HACCP 

• Analisi dei pericoli (chimici, fisici, biologici) 

• Identificazione dei CCP (decisioni tree) 

Il sistema HACCP – Parte 2 

Contenuti: 

• Limiti critici 

• Monitoraggio e registrazioni 

• Procedure di verifica e validazione 

• Gestione non conformità 

• Azioni correttive 

14:45 – 15:00 Discussione 

 



Ore 15.00- 15.45 

MODULO 5 — Applicazione pratica: redigere un piano HACCP – 

Relatore: Dott.ssa Maria Esposito: Biologa Libera Professionista Contenuti: 

• Descrizione del processo produttivo 

• Diagramma di flusso 

• Identificazione dei CCP 

• Schede operative 

• Manuale di autocontrollo 

• Audit interno e checklist 

La consulenza professionale per biologi 

Contenuti 

• Come proporsi come consulente nel settore alimentare 

• Tipologie di documenti da fornire alle aziende clienti 

• Programmazione e frequenza degli audit e delle verifiche 

• Organizzazione del lavoro e gestione del tempo 

• Tariffe medie e strategie di valorizzazione della consulenza professionale 

• Strumenti utili per la gestione dei clienti e dei contratti 

15:45 – 16:00 Discussione 

 

16:00 – 16:45 

MODULO 6 — Microbiologia degli alimenti – Parte 1 Relatore: Dott. Davide Colangelo: Biologo Libero 

Professionista 

Contenuti: 

• Salmonella, Listeria, E. coli, Campylobacter 

• Tossinfezioni alimentari: cenni clinici 

• Condizioni di crescita microbica: pH, aw, temperatura 

Microbiologia degli alimenti - Parte 2 

Contenuti: 

• Interpretazione dei risultati microbiologici 

• Criteri microbiologici 

• Applicazioni nella verifica del piano HACCP 

16:45 – 17.00 Discussione 

 

17.00 – 17:15 Questionario di apprendimento (ECM) 17:15 

Visita guidata in azienda 



 

INFORMAZIONI SUL CORSO 

 

ID EVENTO: 488151   NUMERO CREDITI ECM:6,0  

OBIETTIVO FORMATIVO: 23 - Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate 

RESPONSABILE SCIENTIFICO: Antonietta Foggiano, Carla Cimmino 

PARTECIPANTI PREVISTI: 50   COSTO IN EURO: 100€, 50 € per iscritti FNOB 

ESTINATARI: Biologi 

FACULTY 

 

NOME COGNOME PROFESSIONE DISCIPLINA 
ENTE DI APPARTENENZA/LIBERA 

PROFESSIONE 
DESCRIZIONE ATTVITA’PROFESSIONALE/FORMATIVA 

Carla Cimmino Biologo Valutazione e 

gestione del 

rischio chimico; 

qualità, 

ambiente e 

sicurezza 

FNOB - Federazione Nazionale degli Ordini 

dei Biologi; Ordine dei Biologi Campania e 

Molise 

• Dal 16/09/2025 - oggi: Segretario/Consigliere del Consiglio FNOB. 

• Dal 09/10/2023 - oggi: Consigliere FNOB con delega alla formazione, 

coordinatore e Presidente del Comitato Scientifico FNOB. 

• Da settembre 2025 - oggi: membro Commissione UNI/CT 044/GL 01 

Cosmetici. 

• 2025: Responsabile scientifico/didattico di corsi FAD ed ECM FNOB su 

contaminanti ambientali, microbiologia ambientale, microplastiche, 

accreditamento laboratori e sicurezza dei cosmetici. 

• Dal 2024 - oggi: delegata responsabile e membro del Comitato Tecnico 

Scientifico del Coordinamento Nazionale Biologi Ambientali della 

FNOB. 

• 2023-2024: borsa di studio per attività di ricerca presso Centro Regionale 

di Farmacovigilanza - Regione Campania/Università della Campania 

Luigi Vanvitelli. 

Davide Colangelo Biologo Microbiologia 

degli alimenti 

ECOALIMENTA SRL - Balvano (PZ) • Dal 2000 - oggi: Direttore responsabile del laboratorio di analisi 

ECOALIMENTA SRL. 

• Dal 2000 - oggi: gestione di analisi nel settore agroalimentare e 

ambientale. 



• Dal 2024: consulente auditor presso ENI Servizi di ristorazione mense di 

Taranto e Brindisi. 

• 1997-2000: Direttore responsabile presso Centro Analisi Agroalimentari 

Potentino, con gestione analisi nel settore agroalimentare. 

• 1994-2012: docente in corsi di formazione su HACCP, analisi e controllo 

qualità nel settore alimentare. 

• 2019: formazione ACCREDIA sulla norma UNI CEI EN ISO/IEC 

17025:2018. 

Laura Battiloro Biologo Scienza 

dell’Alimentazi

one 

ASL Napoli 3 Sud - Dipartimento di 

Prevenzione, UOC Servizio Igiene degli 

Alimenti e della Nutrizione 

• Dal 01/06/2023 - attuale: Dirigente Biologo Nutrizionista presso ASL 

Napoli 3 Sud, con incarico professionale di base “Sana e corretta 

alimentazione”. 

• 23/01/2019 - 31/05/2023: Biologo Nutrizionista specialista in Scienza 

dell’Alimentazione presso ASL Napoli 3 Sud, Programma H Azione H1 

“Sicurezza alimentare, monitoraggio e controllo”. 

• Dal 06/06/2016 - attuale: docente al Master di II livello in “Dietologia e 

Alimentazione Umana”, Università degli Studi di Napoli Federico II. 

• 11/01/2019 - 27/05/2023: attività libero-professionale come Biologo 

Nutrizionista specialista in Scienza dell’Alimentazione. 

• 17/03/2021 - 30/03/2022: docente universitario a contratto di Fisiologia, 

SSD BIO/09, CdL Fisioterapia, Università Federico II - A.O. San Pio di 

Benevento. 

• 2025: coautrice di abstract SINU su percezione materna, corso In-Forma 

nutrition, diete speciali e dieta mediterranea nelle scuole. 

Valeria Di Onofrio Biologo Microbiologia e 

Virologia 

Università degli Studi di Napoli 

“Parthenope” - Dipartimento di Scienze e 

Tecnologie 

• Dal 03/01/2022 - oggi: Professore di II fascia presso il Dipartimento di 

Scienze e Tecnologie dell’Università degli Studi di Napoli “Parthenope”. 

• Dal 01/11/2025 al 31/10/2028: Coordinatore del Consiglio di Corso di 

Studio in Biologia per la Sostenibilità. 

• Dal marzo 2023 - oggi: Referente Placement per il Corso di Studio in 

Biologia per la Sostenibilità (LM-6). 

• Dal 2018/2019 - oggi: componente della Commissione Orientamento per 

i corsi di Scienze Biologiche e Biologia per la Sostenibilità. 

• 02/05/2011 - 02/01/2022: Ricercatore universitario nel SSD MED/42 

presso l’Università degli Studi di Napoli “Parthenope”. 

• 04/10/2022: conseguimento dell’Abilitazione Scientifica Nazionale a 

Professore universitario di Prima Fascia, settore concorsuale 06/M1. 

Domenicantonio 

Galatà 

Biologo Nutrizione; 

nutrizione 

culinaria e 

sicurezza 

alimentare 

Libera professione; Nutrizione In Cucina 

Academy; Associazione Italiana 

Nutrizionisti in Cucina 

• Dal 2011 - in corso: attività libero-professionale come Biologo 

Nutrizionista. 

• Dal 2018 - in corso: Direttore didattico del corso “Nutrizione in Cucina 

& Sicurezza Alimentare” di AINC. 

• Dal 2018 - in corso: Presidente AINC - Associazione Italiana 

Nutrizionisti in Cucina; dal 2025 Presidente Onorario. 

• Dal 2020 - in corso: fondatore della piattaforma di formazione online 

Nutrizione In Cucina Academy. 

• 2024-2025: docenze e interventi universitari in ambito nutrizione in 

cucina, scienze gastronomiche, obesità e alimentazione presso Sapienza, 



Tor Vergata, Firenze e altri enti. 

• 2025-2026: attività di comunicazione scientifica, consulenza per 

ristorazione collettiva, progetti FNOB e interventi pubblici su 

alimentazione e salute. 

Pierluigi Pecoraro Biologo Scienza 

dell’Alimentazi

one 

ASL Napoli 3 Sud - Dipartimento di 

Prevenzione, UOC Igiene degli Alimenti e 

della Nutrizione 

• Dal 29/12/1999 - oggi: Dirigente Sanitario Biologo presso il Servizio di 

Igiene degli Alimenti e della Nutrizione del Dipartimento di Prevenzione 

ASL Napoli 3 Sud. 

• Attuale: Direttore Struttura Complessa UOC Igiene degli Alimenti e 

della Nutrizione (SIAN), Dipartimento di Prevenzione ASL Napoli 3 

Sud. 

• Attuale: Responsabile ad interim UOS Igiene della Nutrizione, 

Dipartimento di Prevenzione ASL Napoli 3 Sud. 

• Attuale: Professore a contratto in Scienza dell’Alimentazione presso la 

Scuola di Specializzazione in Scienza dell’Alimentazione, Università 

degli Studi di Napoli Federico II. 

• Attuale: componente del TARSIN - Tavolo Regionale della Sicurezza 

Nutrizionale, Regione Campania. 

• Attuale: Coordinatore aziendale “OKkio alla Salute”, sistema di 

sorveglianza sui rischi comportamentali in età 6-17 anni. 

Maria Esposito Biologo Igiene e 

tecnologie degli 

alimenti; 

sicurezza 

alimentare 

Comune di Pozzuoli; libera professione • Dal 2016 - oggi: Biologa con incarico professionale presso il Comune di 

Pozzuoli. 

• Dal 2016 - oggi: gestione e compilazione dei sistemi HACCP e controllo 

igienico-sanitario presso il Mercato Ortofrutticolo di Pozzuoli. 

• Dal 2004 - oggi: Biologa libero professionista nel settore igiene degli 

alimenti e sicurezza alimentare. 

• Dal 2004 - oggi: consulenza HACCP, redazione e aggiornamento dei 

manuali di autocontrollo, verifiche igienico-sanitarie, formazione del 

personale alimentarista. 

• Dal 2004 - oggi: consulenze su etichettatura alimentare e gestione 

allergeni ai sensi del Reg. UE 1169/11 per GDO, attività alimentari ed 

esercizi commerciali. 

• 2003-2004: Direttrice Tecnica presso Laboratorio Analisi Cliniche M. 

Nicoletti, Napoli. 

Antonietta Foggiano Biologo Laboratorio di 

analisi cliniche 

Laboratorio ricerche diagnostiche A. 

Foggiano e C.; Consorzio Neapolis Medilab 

• Dal 1996 - oggi: titolare e direttore del Laboratorio ricerche diagnostiche 

A. Foggiano e C. 

• Da 01/2023 - oggi: membro del CDA del Consorzio Neapolis Medilab. 

• 10/2022 - 12/2022: Commissario presso l’Ordine dei Biologi della 

Campania e del Molise. 

• 2016 - 01/2023: Amministratore del Consorzio Neapolis Medilab. 

• 2012: membro della Commissione Esami di Stato presso Università Tor 

Vergata, Roma. 

• 1993-1995: Direttore tecnico presso Studio Diagnostico De Magistris. 

Chiara Gala Avvocato Diritto delle 

professioni 

FNOB - Federazione Nazionale degli Ordini 

dei Biologi 

• Dal 02/09/2013 - oggi: lavoratrice a tempo indeterminato presso l’Ordine 

Nazionale dei Biologi, oggi FNOB. 



regolamentate; 

normativa 

ordinistica 

• Dal 02/09/2013 - oggi: attività in posizione di avvocato a tempo pieno 

con CCNL Area VI della dirigenza professionisti degli Enti Pubblici. 

• 01/04/2017 - 31/07/2013: attività libero professionale. 

• 01/2012 - 31/08/2013: attività di consulenza legale presso l’Ordine 

Nazionale dei Biologi. 

• 2009: abilitazione alla professione forense e iscrizione all’Albo degli 

Avvocati di Roma; successiva cancellazione per assunzione presso 

ONB. 

• Competenze specifiche: normativa delle professioni regolamentate, in 

particolare dei biologi; predisposizione di pareri, interpretazione 

normativa e redazione di atti giuridici. 

 

 




