
      

 

         
 Provider: ProfConServizi – Servizi per le Professioni 
ID. 2502:  
  
AUTORITA’ COMPETENTE E CONTROLLI UFFICIALI NEL SETTORE DELLA SICUREZZA 

ALIMENTARE E DEL BENESSERE ANIMALE 
25 settembre 2026 

“Sala Camplone” Camera di Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di Chieti/Pescara - Via Conte di 
Ruvo n. 2 - Pescara 

 

Obiettivi formativi:  
 approfondire le conoscenze sui controlli ufficiali previsti dalla normativa UE e nazionale, nel settore della 

sicurezza alimentare e del benessere animale e sulla gestione delle “non conformità” 

 stimolare il confronto sull’utilizzo, nell’ambito dei controlli ufficiali, delle check-list, dei manuali e dei 
sistemi informativi messi a disposizione dal Ministero della salute 

Destinatari: medici veterinari  
Responsabile scientifico: Dr. Nicola De Luca 

 
PROGRAMMA 

 
8.30 – 9.00 - Registrazione dei partecipanti, saluti istituzionali e presentazione dell’evento 
 
9.00 – 9.30 – Il controllo ufficiale nel settore del benessere animale nella specie bovina  

          (Dr.ssa Beatrice Di Palma – Medico Veterinario Specialista Ambulatoriale ASL Teramo) 
 
9.30 – 10.00 – Il controllo ufficiale nel settore del benessere animale nella specie ovina 
              (Dr. Pasquale Spina – Dirigente Medico Veterinario ASL Pescara) 
 
10.00 – 11.00 – Il controllo ufficiale nel settore del farmaco veterinario 
    (Dr.ssa Enrica Di Giandomenico – Dirigente Medico Veterinario ASL Pescara) 
 
11.00 – 11.15 – Pausa - Coffee break 
 
11.15 – 12.15 – Il controllo ufficiale nell’impianto di macellazione 
    (Dr.ssa Serena D’Amato – Dirigente Medico Veterinario ASL Pescara) 
 
12.15 – 12.45 – Il controllo ufficiale nel mercato ittico 
    (Dr. Cesare Ciccarelli - Dirigente Medico Veterinario AST Ascoli Piceno) 
 
12.45 – 13.45 – Autorità competente e gestione delle non conformità 
    (Dr. Antonio Di Luca – Dirigente Medico Veterinario AST Ascoli Piceno) 
 
13.45 – 14.00 – Test di valutazione e apprendimento 

  

Durata complessiva corso: ore 4.00 
Responsabile Scientifico: Dott. Nicola De Luca 
Corso destinato a: Medici Veterinari. 
Obiettivi Formativi: Sanità veterinaria. Attività presso gli stabulari. Sanità vegetale 
Area: Veterinaria 



      

 

Partecipanti ECM: 99 
Quota di partecipazione: €. 0,00  
Crediti per partecipanti: 4,00 
    
Per poter acquisire i crediti ECM è necessaria la presenza documentata ad almeno il 90% della durata delle ore di 
lezione ed il superamento del 75% dei quesiti che compongono il test di valutazione dell’apprendimento. 

 
Si ricorda che per l’ottenimento dei crediti ECM è obbligatorio: 
 Effettuare il 90% delle ore di presenza documentate 
 La corretta compilazione del foglio firma (firma entrata ed uscita con annotazione dei 

relativi orari) 
 La compilazione dei questionari di valutazione dell’apprendimento e della qualità 

percepita. 
Nel caso dovessero mancare le firme sul registro delle presenze il Provider ProfConServizi – Servizi per le Professioni 
non potrà rilasciare i crediti ECM al partecipante. 

 
 

 



      

 

 

CESARE CICCARELLI 

Dirigente Veterinario — Responsabile U.O.S. "Prodotti della Pesca", AST Ascoli Piceno 

PROFILO PROFESSIONALE 

Dirigente Veterinario del Servizio Sanitario Regionale (Marche) con oltre 39 anni di esperienza nel Servizio Sanitario Nazionale, specialista in 
Sanità Pubblica Veterinaria. Dal 2001 responsabile dei controlli ufficiali presso il mercato ittico all'ingrosso di San Benedetto del Tronto, uno 
dei principali mercati ittici del medio Adriatico. Autore di oltre 20 pubblicazioni scientifiche su riviste nazionali e internazionali in materia di 
sicurezza alimentare dei prodotti ittici. Docente universitario a contratto e relatore in convegni internazionali. 

ESPERIENZA PROFESSIONALE 

Dal 01/01/2002 ad oggi  —  Responsabile U.O.S. "Prodotti della Pesca" 
Azienda Sanitaria Territoriale di Ascoli Piceno — Servizio Sanitario Regionale, Sanità Pubblica Veterinaria 

• Responsabile, dal 2001, dei controlli ufficiali del veterinario ispettore presso il mercato ittico all'ingrosso di San Benedetto del Tronto 
(impianto collettivo di prima vendita e vendita all'asta dei prodotti della pesca del medio Adriatico), con oltre 28 anni di attività ispettiva 
continuativa sul campo. 

• Già Direttore del Servizio Veterinario di Igiene degli Alimenti di Origine Animale (2001-2002; 2010-2012; f.f. 2012-2016). 
• Membro del Gruppo di Lavoro regionale dei coordinatori dei referenti flussi informativi Area Veterinaria e Sicurezza Alimentare (dal 

2025); membro del Centro Epidemiologico Regionale Specialistico CERS-VSA (dal 2025). 
• Referente per la formazione ECM dei Servizi Veterinari di San Benedetto del Tronto (2009-2023) e referente flussi informativi Area 

Veterinaria e Sicurezza Alimentare (2015-2023). 
Dal 2020 (a.a. 2020-21 e 2023-24)  —  Professore a contratto 
Università degli Studi di Camerino, Scuola di Bioscienze e Medicina Veterinaria — Scuola di Specializzazione in "Igiene e Controllo dei Prodotti 
della Pesca e dell'Acquacoltura" 

• Docente del corso "Sicurezza Legislazione e Certificazione dei Prodotti della Pesca: modulo II". 
1987-1988  —  Veterinario collaboratore a tempo determinato 
U.S.L. n. 12 di San Benedetto del Tronto — Sanità Pubblica Veterinaria 

1985-1986  —  Ufficiale veterinario, Direttore Infermeria Quadrupedi 
Esercito Italiano — Brigata Alpina Tridentina, Brunico (BZ) 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

• 1993-1995 — Specialista in Sanità Pubblica Veterinaria (50/50), Università degli Studi di Parma. 
• 1979-1984 — Laurea in Medicina Veterinaria (110/100 e lode), Università degli Studi di Perugia. 

Formazione continua europea: oltre 20 corsi BTSF (Better Training for Safer Food) della DG-SANTE/SANCO su igiene dei prodotti della pesca e 
molluschi bivalvi, contaminanti, additivi, criteri microbiologici, audit HACCP, sanità animale acquatica, gestione delle crisi alimentari (2010-
2025, sedi: Vigo, Avignon, Tallinn, Trim, Roma, Venezia, Barcelona, Athens, Bratislava, Krakow, Riga, Ghent, Budapest, Warsaw, Rio de Janeiro, 
Valencia, St Julian's, Rennes). 

Certificazione Auditor di parte II e III per sistemi ISO 9001 (TÜV Italia-KHC, 2008). 

ATTIVITÀ SCIENTIFICA 

Autore/coautore di oltre 20 pubblicazioni su riviste nazionali e internazionali (Italian Journal of Food Safety, Food Additives and Contaminants, 
Ittiopatologia) su: parassiti (Anisakidae), mercurio e contaminanti nei prodotti della pesca, biotossine algali e microbiologia dei molluschi 
bivalvi, metodi statistici e bayesiani applicati al campionamento nei controlli ufficiali. 

• Relatore a convegni internazionali ICMSS (Galway 2017, Ensenada-Mexico 2019, Exeter 2026) e a tutti i Convegni Nazionali SIRAM (dal 
2013) e AIVI. 

• Socio: Associazione Italiana Veterinari Igienisti (AIVI, dal 2009); Società Italiana di Ricerche Applicate alla Molluschicoltura (SIRAM, socio 
fondatore 2012); Società Italiana di Patologia Ittica (SIPI, dal 2024). 

• Ammesso (2023) alla EFSA Shortlist "Scientific and Technical Support" (EOI/EFSA/2022/01), valida fino al 2027. 

COMPETENZE E LINGUE 

• Lingue: Italiano (madrelingua); Francese (lettura eccellente, scritto/orale buono); Inglese (buono). 
• Competenze tecniche: MS Office, Open Office, sistemi operativi Windows/Linux/Mac; banche dati scientifiche (PubMed, BibliSan). 
• Competenze organizzative: oltre 25 anni di responsabilità di Unità Operativa; coordinamento gruppi di lavoro regionali; referente 

formazione ECM. 



      

 

CURRICULUM FORMATIVO E PROFESSIONALE BREVE 

 

La sottoscritta SERENA D’AMATO, nata a Catania il 21/06/1985 

DICHIARA 

consapevole delle sanzioni penali richiamate dall’art. 76 del DPR n. 445/2000 nel caso di dichiarazioni mendaci, di 
formazione o uso di atti falsi, sotto la propria responsabilità 

 ISTRUZIONE  

Dal 24/01/2025 al 27/06/2025 Corso di Perfezionamento in "Diritto e legislazione veterinaria'" presso 
l’ Università di Milano, durata del corso 6 mesi ( 120 ore). 

27/11/2023 Master di II livello “Management per la Direzione di Struttura 
Complessa conseguito presso l’Università Telematica eCampus, con 
votazione 110/110 

19/04/2018 Di aver conseguito il Dottorato di ricerca in “Scienze degli alimenti" 
Ciclo XXIX Università degli Studi di Teramo Titolo del progetto di 
ricerca: "Efficacia degli oli essenziali e diversità di risposta dei 
microrganismi alimentari e di isolati clinici di interesse alimentare". 

18/12/2013 Di essere in possesso della seguente specializzazione: Ispezione degli 
alimenti di origine animale conseguita presso l’Università degli Studi di 
Bari, con votazione 50/50 e lode 

26/07/2010 Di essere in possesso della Laurea in Medicina Veterinaria conseguita 
presso l’Università degli Studi di Messina con votazione 106/110 

ESPERIENZA PROFESSIONALE 
Dal 1 maggio 2026 Incarico professionale di consulenza. di studio e di ricerca, ispettivo, di 

verifica e di controllo (di cui all’art 22. comma I, parte H, lettera c) 
CCNL del 23.01.2024, area sanità), denominato "Controlli ufficiali dei 
laboratori artigianali, delle piccole produzioni locali e dei prodotti tipici 
e tradizionali" presso la U.O.C. Igiene degli alimenti di origine animale 
(area B) della Asl di Pescara. 

Dal 23 febbraio 2026 a tutt'oggi Auditor Junior per audit interni del Sistema di gestione della Qualità 
(SGQ), territoriale (ACT), auditor per audit verso gli operatori del 
settore alimentare (OSA)- Determinazione Dirigenziale Regione 
Abruzzo n. 
DPF023/40 del 06/05/2026: Elenco regionale Auditor sezione B. 

Dal  001/11/2023  Incarico professionale di consulenza. di studio e di ricerca, ispettivo, di 
verifica e di controllo (di cui all'a1t 18, comma I, parte ii, lettera e) 
CC'NL del 19.12.2019, area sanità), denominato “IP - controlli ufficiali 
delle piccole produzioni locali" presso la U.O.C. Igiene degli alimenti 
di origine animale (area B) della Asl di Pescara. 

Dal 12/02/2020 a tutt’oggi Dirigente Medico Veterinario dipendente a tempo indeterminato presso 
il Servizio di igiene degli alimenti di Origine Animale della Asl di 
Pescara 

Dal 19/12/2017 al 11/02/2020 Dirigente Medico Veterinario dipendente a tempo determinato presso il 
Servizio di igiene degli alimenti di Origine Animale della Asl di 
Pescara 

Dal 2018 a tutt’oggi Docente presso i corsi di formazione e aggiornamento in materia di 
Igiene degli alimenti organizzati dalla Asl di Pescara, per il rilascio 
degli attestati di formazione per gli alimentaristi (previsti dalle LL.RR. 
n. 6/2005 e 33/2005) 

 ATTIVITÀ DIDATTICA 
SVOLTA PRESSO 
CORSI DI STUDIO PER 
IL CONSEGUIMENTO 
DI DIPLOMA 
UNIVERSITARIO E DI 

Dal 2023 ad oggi: Professore a contratto con titolarità 
dell’insegnamento "Parassitologia e malattie parassitarie degli animali- 
VET/06" nell'ambito del II e III anno della Scuola di Specializzazione 
in Microbiologia e virologia (non medica) presso l'Università degli 
Studi “G. d'Annunzio" Chieti-Pescara. 
Dal 2026 Professore a contratto per l'insegnamento “Ispezione degli 



      

 

LAUREA Alimenti di Origine Animale- VET/04” nell'ambito del II anno della 
Scuola di Specializzazione in Scienze dell'alimentazione (non medica) 
presso l'Università degli Studi '"G. d'Annunzio" Chieti-Pescara. 

AUTRICE DI LAVORI SCIENTIFICI (ULTIMI 10 ANNI) 
1. Pubblicazione S. D'Amato, C. Rossi, F. Maggio, L. Valbonetti, V. Savini, A. 

Paparella, 
A. Serio. Antilisterial effectiveness of Origanum vulgare var. hirtum 
and Coridotltymus capitatus essential oils and hydrolates alone and in 
combination. Foods 2024, 13,860.https://doi.org/l 0.3390/foods 
13060860 

2. Pubblicazione M. Ferri, F. Di Federico, S. D’Amato, F. Proscia, N. Th. Grabowski. 
Insects as feed and human food and the public health risk-a review. 
Berliner und Munchener Tierarztliche Wochenschrift. 2018. DOI: 
10.2376/0005-9366-18064 

3. Pubblicazione R. Tardugno, A. Serio, F. Pellati, S. D’Amato, C. Chaves-Lopez, M.G. 
Pellati, M. Di Vito, V. Savini, A. Paparella, S. Benvenuti. Lavandula x 
intermedia and Lavandula angustifolia essential oils: phytochemical 
composition and antimicrobial activity against foodborne 
pathogens. 2018. Natural Product Research 33(6):1-6 

4. Pubblicazione M. Pellegrini, A. Ricci, A. Serio, C. Chaves-Lopez, G. Mazzarrino, S. 
D’Amato, C. Lo Sterzo, A. Paparella. Characterization of essential 
oils obtained from Abruzzo autochthonous plants: antioxidant and 
antimicrobial activities assessment for food application. 2018. Foods 
7(2) 

5. Pubblicazione S. D’Amato, A. Serio, C. Chaves-Lopez, A. Paparella. Hydrosols: 
Biological activity and potential as antimicrobials for food 
applications. 2017. Food Control 86 

6. Abstract S. D’Amato, A. Serio, C. Chaves-Lopez, V. Savini, A. Paparella. Oli 
essenziali e idrolati di Origanum hirtum e Coridothymus capitatus 
per il controllo di Listeria monocytogenes. Natural 1. Anno XVI-
N57,Pag. 39 

7. Pubblicazione S. D’Amato, G. Mazzarrino, C. Rossi, A. Serio, C. Chaves-Lopez, 
G.V. Celano, A. Paparella. Thymus vulgaris (red thyme) and 
Caryophyllus aromaticus (clove) essential oils to control spoilage 
microorganisms in pork under modified atmosphere. Italian Journal 
of Food safety 2016;volume 5:5785, Pag. 127-130 

PRESENTAZIONI ORALI PRESSO CONGRESSI E WORKSHOP DELL’ULTIMO ANNO 
1.  Moderatrice Moderatrice dell'evento dal titolo “L'ecosistema delle infezioni da 

STEC: strategie integrate di sorveglianza veterinaria e di gestione in 
un'ottica One Health” organizzato dalla Asl di Pescara, 14/05/2026 

2. Presentazione orale  Relatrice della presentazione dal titolo “STEC: campionamenti 
effettuati dagli OSA e campionamento effettuato dall'Autorità 
Competente in accordo alle nuove Linee guida Ministeriali per il 
controllo dei prodotti a latte crudo” nel contesto dell'evento formativo 
rivolto agli OSA (operatori del settore alimentare): Escherichia coli 
STEC nella filiera lattiero-casearia: produrre in sicurezza nel rispetto 
della tradizione” organizzato dalla Asl di Pescara. 18/03/2026. 

3. Presentazione orale Relatrice della presentazione dal titolo “Focolai di TBE associati a 
consumo di latte e prodotti caseari” nel contesto del convegno Tick- 
brne encephalitis (TBE) e approccio One Health: medici umani e 
veterinari a confronto” organizzato dalla Asl di Pescara. 04/12/2025 

4. Presentazione orale Relatrice della presentazione dal titolo “Strategie operative e linee 
guida per la gestione delle non conformità microbiologiche” nel 
contesto del convegno “La filiera lattiero casearia tra tradizione e 
innovazione” organizzato dalla Asl di Teramo, 23/10/2025 

 



      

 

CURRICULUM VITAE 
(rilasciato secondo le forme e termini previsti dal D.P.R 445/2000) 

Dott.ssa Enrica Di Giandomenico 
 
ESPERIENZE PROFESSIONALI 
 
Dal 2017 ad oggi Dirigente Veterinario con contratto a tempo indeterminato presso il Servizio Igiene degli 
Allevamenti e Produzioni Zootecniche – Area C presso ASL Pescara con Incarico Professionale 
“FARMACO VETERINARIO E PREVENZIONE DELLA FARMACORESISTENZA” 
 
 
ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 
2026         Master di II Livello in Management per la Direzione di Struttura      
                              Complessa di II livello presso Università Telematica E- CAMPUS   
 
2015  
 
 

Università degli Studi di Teramo - Teramo - Italy 
SCUOLA DI SPECIALIZZAZIONE in SANITA’ ANIMALE, ALLEVAMENTO 
 E PRODUZIONI ZOOTECNICHE (titolo conseguito il 25/09/2015 con votazione 

70/70) 
Titolo della tesi: “Valutazione di una nuova metodica commerciale per la diagnosi 

molecolare delle dermatofitosi” (Relatore: Dott. Paolo Fazii) 
 
2012 giugno 

 
Università degli Studi di Teramo - Teramo - Italia 
Abilitazione all’esercizio della professione di medico veterinario 
 

2012 maggio 
 
 
 
 

Università degli Studi di Teramo - Teramo - Italia 
LAUREA SPECIALISTICA IN MEDICINA VETERINARIA (classe LS-47) 
Votazione: 110/110 
Titolo della tesi: “Effetti dell’arricchimento ambientale nell’allevamento in box 

collettivi del coniglio da carne” (Relatore: Prof. Lamberto Lambertini) discussa 
in data 17/05/2012 

 
  
CORSI DI FORMAZIONE ED AGGIORNAMENTO PROFESSIONALE 
 
2023                          Piano Regionale di Prevenzione, facciamo il punto sull’antimicrobico- resistenza 
                                    Sala convegni CESI Università D’Annunzio Chieti  
 
 2020                        Corso di formazione AMR One Health di Fad FNOVI  

         Corso Fad FNOVI “La normativa della ricetta veterinaria- Ricetta        
          Veterinaria Elettronica (2020) 

 
2018 novembre Seminario “Benessere animale, qualità e sicurezza microbiologica delle carni”, 

presso IZS Abruzzo e Molise “G. Caporale” – Teramo 
 

2018 luglio - 
novembre 

“Corso di aggiornamento per Medici Veterinari regolamento 1/2005 (FAD)”, 
fruibile in modalità e-learning su piattaforma LMS dell’Istituto Zooprofilattico 
Sperimentale della Lombardia e dell’Emilia Romagna 

   
2018 ottobre Corso “Regolamento europeo (UE 625/17): i nuovi obblighi per le Autorità di 



      

 

Controllo”, presso Università degli studi di Teramo 
 

2018 luglio Seminario “La ricetta elettronica e nuove attività diagnostiche: la veterinaria 
che cambia” organizzato dall’Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di 
Pescara in collaborazione con IZS Abruzzo e Molise “G. Caporale” 

  
2018 aprile Evento formativo “Il campionamento degli alimenti e mangimi nell’ambito del 

controllo ufficiale” terza edizione, corso FAD organizzato da IZS dell’Abruzzo 
e Molise “G. Caporale” 

 
2018 marzo Evento “Le sanzioni amministrative”, presso ASL di Pescara 

 
 
 
ALTRE ATTIVITA’ FORMATIVE 
 

 

 Relatore presso evento Asl Pescara l’Ecosistema delle infezioni da STEC: strategie integrate di 
sorveglianza veterinaria e di gestione in ottica one Health presso sala Favetta Museo delle Genti 
d’Abruzzo in Pescara il 14/05/2026 

 
 Relatore presso “Corsi di formazione sulle misure di biosicurezza negli allevamenti avicoli e 

suinicoli” organizzato dal servizio Area C della Asl di Pescara nelle giornate del 30 giugno e primo 
luglio 2025 e 7 e 8 luglio 2025 

 
 Relatore per Corso di formazione per conducenti e guardiani dal tema 

“Aspetti pratici dell’accudimento degli animali durante il trasporto” con 
riferimento al Regolamento(CE) 1/2005 relativo al trasporto di animali 
vivi, tenutosi presso la ASL di Pescara in data 21/04/2018 ed edizione 
2026; 

 
 Relatore per l’evento formativo “Le Mutilazioni nelle varie specie animali” 

tenutosi presso la Asl di Pescara in data 24/11/2023. 
 

 Seminario: “L’antibiotico resistenza: problema emergente in sanità 
pubblica”, organizzato in collaborazione con gli Ordini Dei Medici 
Veterinari delle Province di Chieti e L’Aquila, con SIVEMP Abruzzo e 
Patrocinio della Città di Pescara nel 2013 

 

 



      

 

Curriculum vitae Dr. Antonio Di Luca 

 

Laureato in Medicina veterinaria (1990) e Giurisprudenza (2014), specialista in Fisiopatologia 
della Riproduzione Animale (1996). Ufficiale veterinario presso il Reggimento CC a Cavallo – 
Roma dal 1991 al 1992. Dal 1992 dipendente del SSN, dapprima come Dirigente veterinario 
presso la ASL Lanciano-Vasto_Chieti - Serv. Vet. IAPZ e dal 2022 presso la AST Ascoli Piceno 
come Direttore Serv. Vet. I.A.P.Z., ricoprendo vari incarichi tra cui quello di componente 
effettivo dell’Ufficio Sanzioni Amministrative dal 2017 al 2022. Ha collaborato con l’Istituto 
Zooprofilattico Sperimentale dell’Abruzzo e del Molise in qualità di consulente in materia di 
Benessere animale. Svolge attività di perito di parte. Ha frequentato corsi di formazione in Italia 
e ha partecipato in qualità di discente a sei eventi del Programma Better Training for Safer Food 
della Commissione Europea. Ha frequentato 04 Master in Sanità Pubblica Veterinaria ed Igiene 
degli Alimenti, in Formazione Manageriale per Dirigenti di Aziende Sanitarie, Direttori 
AA.SS.LL e in Scienze amministrative e innovazione nella Pubblica Amministrazione. Svolge 
attività di docenza in materia di Diritto e legislazione veterinaria presso Università, AA.SS.LL., 
II.ZZ.SS. e altri enti. Ha al suo attivo 18 pubblicazioni in materia di diritto e legislazione 
veterinaria. Iscritto alla S.I.Me.Ve.P. ove ricopre il ruolo di referente del Gruppo di Lavoro in 
Diritto e Legislazione Veterinaria nonché di referente regione marche per la formazione. 

 



      

 

CURRICULUM VITAE 

 

DATI ANAGRAFICI: 

Nome e cognome: Beatrice Di Palma 

 
FORMAZIONE 

  Maturità classica presso il Liceo Classico Statale di Roseto degli Abruzzi (Te) con votazione 55/60. 

  Laurea in Medicina Veterinaria, presso l’Università degli studi di Teramo con votazione 110/110 e 
Lode in data 13/07/00. 

 Abilitazione all’esercizio della professione veterinaria in data 21/11/00 e iscrizione all’Albo dei 
Medici Veterinari di Teramo dal 20/01/2001. 

  Diploma di Specializzazione in Medicina e Chirurgia del cavallo presso l’Università degli studi di 
Teramo con votazione 68/70 in data 27/11/2003. 

 Titolo di Dottore di Ricerca in Clinica e Terapia d’urgenza veterinaria  in data 19/01/2009. 

 Master di II livello in “Medicina della conservazione e gestione sanitaria della fauna selvatica”. 
Conseguito presso la facoltà di Medicina Veterinaria di Teramo il 10/02/24 

FORMAZIONE SPECIFICA IN TEMA DI BENESSERE ANIMALE 

 Corso di formazione specialistico Classyfarm per l’applicazione delle check-list benessere animale: 
bovina da latte a stabulazione libera e fissa: 16/06/22 

 Corso di formazione per l’aggiornamento professionale dei veterinari ufficiali e la formazione dei 
formatori sul benessere animale (Formatori di I livello). Ministero della salute Roma 14-15/12/23 

 Corso di formazione “Salute e benessere animale e controlli di condizionalità” Teramo 27/09/24. 

ESPERIENZE PROFESSIONALI 

 Ha svolto attività libero-professionale nel campo della buiatria (clinica chirurgia ginecologia) dal 
20/01/2001 al 01/02/2022. 

 Lavora presso l’ASL di Teramo in qualità di Specialista Ambulatoriale presso il Servizio Veterinario 
di Igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche, con contratto di assunzione a tempo 
indeterminato di 38 ore settimanali dal 19/06/2023. 

 Ha lavorato presso l’ASL di Teramo in qualità di Specialista Ambulatoriale presso il Servizio 
Veterinario di Sanità Animale, con contratto di assunzione a tempo indeterminato dal 10/05/2021 al 
18/06/2023 (38 ore settimanali) e dal 01/06/2012 al 09/05/2021 (meno di 38 ore) 

 Ha lavorato presso l’Istituto Zooprofilattico dell’Abruzzo e del Molise con contratto di 
collaborazione coordinata e continuativa nell’ambito del piano CESME per la Blue Tongue dal 
24/09/01 al 30/11/01. 

 Ha lavorato presso l’Associazione Regionale Allevatori -Abruzzo con convenzione forfettizzata per 
l’assistenza tecnico specialistica ginecologica bovina negli anni 2003, 2004, 2005, 2006, 2007, 
2011.  



      

 

 Ha lavorato come prestatore d’opera in qualità di Medico Veterinario libero professionista addetto 
all’esecuzione dei piani di profilassi di stato per tubercolosi, brucellosi, leucosi, malattia vescicolare, 
vaccinazione blue tongue presso l’ AUSL di Pescara dall’11/05/02 al 31/12/03 (con un periodo di 
interruzione) e presso l’AUSL di Teramo dal 16/05/03 al 31/12/10 (con periodi di interruzione). 

 Ha ottenuto l’Incarico di insegnamento presso la facoltà di medicina veterinaria di Teramo (tirocinio 
di clinica medica: 2 CFU negli a.a.: 2014/2015- 2015/2016-2016/2017-2017/2018. 4CFU negli 
a.a.2018/2019, 2019/2020, 2020/2021, 2021/2022 e 2CFU aa 2022/2023 e 2023/2024). 

Conferenze e seminari  

 Corso di formazione per l’aggiornamento professionale dei veterinari ufficiali e la formazione dei 
formatori di II livello sul benessere animale, in qualità di Docente. Pescara-Dipartimento Sanità 
della regione Abruzzo 21-29/05/24. 



      

 

 

 

CV breve Dott. Pasquale Spina 

medico veterinario, iscritto all’ Ordine dei Medici Veterinari della Provincia di Pescara n. 93 dichiara in relazione alla 
sua attività lavorativa quanto segue: 

attività libero professionale dal 01-01-1990 al 31-12-95  

dal 06-02-1993 ad oggi dipendente della Asl di Pescara a tempo indeterminato   

ha svolto inizialmente servizio nell’ufficio di Sanità Animale e dal 01-08-1999 ad oggi presso il servizio di Igiene degli 
allevamenti e produzioni animali 

attualmente ha un incarico di altissima professionalità denominato Sicurezza Alimentare e svolge il ruolo di 
Direttore f.f. del Servizio 

negli anni ha sempre adempiuto all’ obbligo di aggiornamento professionale superando il numero dei crediti richiesti 
dalla normativa vigente 

ha lavorato in tutto il territorio di cui ha ampia conoscenza e dettaglio degli operatori e utenti svolgendo attività di 
ispezione ed audit secondo i programmi annuali raggiungendo tutti gli obiettivi ed i Lea stabiliti da questa azienda 
Asl 

si occupato di tutte le attività inerenti all’area di appartenenza con incarichi professionali inerenti il Benessere 
Animale, l’Igiene urbana e la Sicurezza alimentare in particolare anche organizzando corsi di formazione per il 
Benessere animale agli allevatori, per i trasportatori di animali vivi, per la Biosicurezza e svolgendo anche attività di 
ricerca e collaborazione con altri Enti 

ha instaurato rapporti di collaborazione con i carabinieri del NAS e Forestali, con la Polizia stradale e con tutti le UOC 
del Dipartimento di Prevenzione di questa azienda 

possiede una buona conoscenza della lingua inglese e delle apparecchiature informatiche operando nella BDN nella 
sezione controlli e responsabile per l’ ufficio dei sistemi TRACES, piattaforma n-sis e RASFF (allerta rapida per 
alimenti e mangimi). 

Il sottoscritto , C.F. SPNPQL59M12I922F, consapevole delle sanzioni penali richiamate dall’art. 76 del 
D.P.R. 28 dicembre 2000 n. 445 e s.m.i. in caso di dichiarazioni mendaci e della decadenza dei benefici 
eventualmente conseguiti al provvedimento emanato sulla base di dichiarazioni non veritiere, di cui all’art. 
75 del richiamato D.P.R.; ai sensi e per gli effetti del D.P.R. 445/2000 e s.m.i. sotto la propria responsabilità 
dichiara che le informazioni contenute nel proprio curriculum vitae corrispondono a verità. Dichiara, 
infine, di essere informato ai sensi e per gli effetti di cui all’art. 13 del D. Lgs 30 giugno 2003 n. 196, che i 
dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nell’ambito del 
procedimento per il quale la presente dichiarazione viene resa. 

Pescara, 28/08/2026 

 


